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E (Instrucciones originales)

AMASADORA
MIXING CHEF COMPACT

DESCRIPCION

A Tapa transparente

B. Cuerpo motor

C. Bol

D. Anclaje accesorios

E. Boton acople/desacople

F. Mando selector de velocidad
G. Batidor

H. Mezclador

|. Amasador

UTILIZACION Y CUIDADOS

Antes de cada uso, extender completamente el
cable de alimentacion del aparato.

No usar el aparato si sus accesorios no estan
debidamente acoplados.

No usar el aparato si los accesorios acoplados
a él presentan defectos. Proceda a sustituirlos
inmediatamente.

No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

No mover el aparato mientras esta en uso.

No dar la vuelta al aparato mientras esta en
uso o conectado a la red.

No forzar la capacidad de trabajo del aparato.
Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifios y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento.

Usar este aparato, sus accesorios y
herramientas de acuerdo con estas
instrucciones, teniendo en cuenta las
condiciones de trabajo y el trabajo a realizar.
Usar el aparato para operaciones diferentes

a las previstas podria causar una situacion de
peligro.

No utilizar el aparato mas de 5 minutos
seguidos. Dejarlo enfriar en reposo antes de
volver a utilizarlo.

MODO DE EMPLEO

NOTAS PREVIAS AL USO

Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.
Preparar el aparato acorde a la funciéon que
desee realizar:

uso

Extender completamente el cable antes de
enchufar.

Enchufar el aparato a la red eléctrica.
Presionar el boton de acople/desacople (E)
para levantar el cuerpo superior. (Fig. 1).
Encajar el bol en la base y fijarlo segun se
indica (Fig. 2).

Colocar la tapa transparente (A) para evitar
salpicaduras en el brazo de la maquina y
cerciorarse que quede bien fijada.

Fijar el accesorio batidor (G), mezclador (H)

o amasador (l) segun se desee en el anclaje
haciendo coincidir el agujero y girarlo en
sentido horario hasta que quede bien acoplado
(Fig. 3).

Presionar el botdn de acople/desacople y
empuijar el cuerpo superior hacia abajo hasta
que el botén vuelva a su posicion original. (Fig.
4).

Poner el aparato en marcha, accionando el
mando selector.

Para evitar un arranque demasiado brusco,
recomendamos efectuar la puesta en marcha
con el mando selector de potencia situado en
Su posiciéon minima, y progresivamente una
vez el aparato ha arrancado, situarlo a la zona
de potencia deseada.

CONTROL ELECTRONICO DE
VELOCIDAD

Se puede controlar la velocidad del aparato,
simplemente actuando sobre el mando selector



de velocidad (F). Esta funcién es muy util ya
que permite adaptar la velocidad del aparato al
tipo de trabajo que se precise realizar.

Puede utilizar el control de velocidad segun la
funcion deseada tal y como se describe en el
apartado de los accesorios.

UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL
APARATO

Parar el aparato, seleccionando la posicion 0
del mando selector.

Desenchufar el aparato de la red eléctrica.
Presionar el botdn de anclaje/desanclaje del
cuerpo superior, levantar el cuerpo superior.

Extraer el bol de la base segun indica la flecha.

Extraer el accesorio.
Quitar la tapa
Limpiar el aparato.

ACCESORIOS

ACCESORIO BATIDOR (G)

Este accesorio sirve para montar nata,

batir huevos, batidos, bizcochos ligeros,
merengues, tartas de queso, mousses,
soufflés.

No utilice este accesorio para batir masas
pesadas. (p.ej. montar grasa y azucar) podria
dafar el aparato.

Con el selector de velocidad aumentar
gradualmente hasta el maximo.

Nota: cantidad minima de clara de huevos 3,
cantidad maxima 12.

ACCESORIO MEZCLADOR (H)

Este accesorio sirve para mezclar alimentos,
hacer tartas, galletas, pastas, rellenos y puré
de patatas.

Batir manteca y azucar: empiece con la
velocidad minima y vaya aumentando
gradualmente hasta el maximo.

Batir huevos en mezclas cremosas: Desde la
velocidad 4 hasta el maximo.

Mezclar todos los ingredientes de un pastel:
empiece con velocidad minima y vaya
aumentando gradualmente hasta el maximo.
Ligar manteca y harina: desde la velocidad
minima hasta 2.

Se recomienda utilizar velocidades intermedias
entre el 2 y el 4 segun el tipo de mezclas a
realizar.

ACCESORIO GANCHO AMASADOR (1)

Este accesorio sirve para amasar pan, masa
para pizza y pasteles.

No utilizar velocidades por encima de la
velocidad 3.

Nota: cantidad maxima de harina 1000 gr.

LIMPIEZA

Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

Limpiar el aparato con un pafio himedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

No utilizar disolventes, ni productos con un
factor pH acido o basico como la lejia, ni
productos abrasivos, para la limpieza del
aparato.

No deje entrar agua u otro liquido por las
aberturas de ventilacion para evitar dafios en
las partes operativas interiores del aparato.
No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

Las siguientes piezas son aptas para su
limpieza en agua caliente jabonosa o en el
lavavajillas (usando un programa suave de
lavado):

Bol

Tapa transparente

A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.



m (Original instructions)

APPLIANCE TYPE
APPLIANCE MODEL

DESCRIPTION

A Transparent lid

B Motor body

C Bowl

D Accessories mouting

E Couple/uncouple button
F Speed selector

G Whisk

H Mixing beater

| Dough hook

USE AND CARE

Extend unroll the appliance’s power cable
before each use.

Do not use the appliance if its accessories are
not properly fitted.

Do not use the appliance if the accessories
attached to it are defective. Replace them
immediately.

Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

Do not move the appliance while in use.

Do not turn the appliance over while it is in use
or connected to the mains.

Do not force the appliance’s work capacity.
Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or
reduced mental or lack of experience and
knowledge.

Use the appliance and its accessories and
tools in accordance with these instructions,
taking into account the working conditions and
the work to be performed. Use the appliance
for operations different from those intended
could result in a hazardous situation.

Do not use the appliance for more than 5
minutes at any one time. Allow to cool before
subsequent use.

INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE USE

Make sure that all products’ packaging has
been removed.

Before using the product for the first time,
clean the parts that will come into contact with
food in the manner described in the cleaning
section.

Prepare the appliance according to the function
you wish to use:

USE

Extend the cable completely before plugging
itin.

Connect the appliance to the mains.

Press the couple/uncouple button (E) to raise
the upper part. (Fig. 1).

Fix bowl on to the base and, lock it as
arrowhead denotes. (Fig. 2).

Fix the transparent lid (A) to avoid splashes on
machine’s arm and check it is well fixed.

Fix whisk (G), mixing beater (H) or dough hook
(1) as desired in the accessories mounting and
turn clockwise until it stays well fixed. (Fig. 3).
Press the couple/uncouple button and push
the upper part downwards until the button is
returned to its original position. (Fig. 4).

Turn the appliance on, by using the speed
selector.

To avoid a fierce start up of the appliance, it

is advisable to start off from the lowest speed
position and, once the appliance has been
switched on, progressively increase the speed
to the desired position.

ELECTRONIC SPEED CONTROL

The speed of the appliance can be regulated
by using the speed regulator control (F). This
function is very useful, as it makes it possible
to adapt the speed of the appliance to the type
of work that needs to be done.

The speed control can be used for the desired



function as is described in the accessories
section.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE

Stop the appliance, selecting position 0 on the
selector control.

Unplug the appliance from the mains.

Press the couple/uncouple button of the upper
part, while raising the upper part.

Take out bowl from base turning into the arrow
direction.

Take out the accessory from accessories
mounting.

Take off the lid.

Clean the appliance.

ACCESSORIES

WHISK ACCESSORY (G)

This accessory is used to whip cream, beat
eggs, batters, fatless sponges, meringues,
cheesecakes, mousses, and soufflés.

Do not use this accessory for heavy mixtures.
(e. Creaming fat and sugar) could damage
appliance.

Using speed selector gradually increases to
maximum speed.

Note: minimum quantity of 3 white eggs,
maximum quantity of 12.

MIXER ACCESSORY (H)

This accessory is used to mix food, make
cakes, biscuits, pastry, fillings and mashed
potato.

Creaming fat and sugar: start on min, gradually
increase to maximum.

Beating eggs into creamed mixtures: from 4 to
maximum.

All ingredients for a cake: start from minimum
speed and gradually increase to maximum.
Rubbing fat into flour: from minimum to 2nd
speed.

It is recommended that intermediate speeds

are used from 2-4, depending on the type of
mixes.

DOUGH HOOK ACCESSORY (l)

This accessory is used for knead bread, pizza
dough and cakes.

Do not use speeds greater than 3.

Note: Maximum quantity of flour is 1000 gr.

CLEANING

This Disconnect the appliance from the mains
and allow it to cool before undertaking any
cleaning task.

Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.
Do not use solvents, or products with an

acid or base pH such as bleach, or abrasive
products, for cleaning the appliance.

Do not let water or any other liquid get into the
air vents to avoid damage to the inner parts of
the appliance.

Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

It is advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

The following pieces may be washed in a
dishwasher (using a soft cleaning program):
Bowl

Transparent lid

Then dry all parts before its assembly and
storage.



E (Traduit des instructions originales)

PETRISSEUR
MIXING CHEF COMPACT

DESCRIPTION

A. Couvercle transparent

B. Corps moteur

C. Bol

D. Ancrage accessoires

E. Bouton assemblage/désassemblage
F. Sélecteur de vitesse

G. Mixeur

H. Mixeur

I. Malaxeur

UTILISATION ET PRECAUTIONS :

Avant chaque utilisation, dérouler

complétement le cable électrique de I'appareil.

Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires ne
sont pas correctement assemblés.

Ne pas utiliser 'appareil si ses accessoires
présentent des défauts. Le cas échéant, les
remplacer immédiatement.

Ne pas utiliser 'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

Ne pas faire bouger I'appareil durant son
fonctionnement

Ne pas retourner I'appareil quand il est en
cours d'utilisation ou branché au secteur.

Ne pas forcer la capacité de travail de
I'appareil.

Conserver cet appareil hors de portée des
enfants ou des personnes avec des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances.

Utiliser cet appareil, ses accessoires et outils
conformément au mode d’emploi, en tenant
compte des conditions de travail et du travail
a réaliser. L'utilisation de I'appareil pour des
opérations autres que celles pour lesquelles il
a été congu pourrait impliquer des situations
dangereuses.

Ne pas utiliser I'appareil plus de 5 minutes
consécutives. Laisser refroidir I'appareil avant
de l'utiliser @ nouveau.

MODE D’EMPLOI

REMARQUES AVANT UTILISATION :

S’assurer d’avoir retiré tout le matériel
d’emballage du produit.

Avant la premiere utilisation, laver le panier et
la cuve a l'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

Préparer I'appareil conformément a la fonction
désirée :

UTILISATION

Dérouler completement le cable avant de le
brancher.

Brancher 'appareil au réseau électrique.
Appuyer sur le bouton (E) pour soulever le
corps moteur. (Fig. 1).

Emboiter le bol & la base en suivant les
indications (Fig. 2).

Fermer le couvercle transparent (A) pour éviter
les éclaboussures sur le bras de la machine et
s’assurer qu'’il soit fermement fixé.

Fixer I'accessoire batteur(G), mélangeur(H)

ou malaxeur (I) de votre choix a I'ancrage en
faisant coincider la cavité et le tourner dans le
sens antihoraire jusqu’a bien I'accoupler (Fig.
3).

Appuyer sur le bouton assemblage/
désassemblage et pousser le corps supérieur
vers le bas jusqu’a ce que le bouton revienne a
sa position originale (Fig. 4).

Mettre en marche I'appareil, en appuyant sur la
commande.

Pour éviter une mise en marche trop brusque,
nous recommandons de I'effectuer a I'aide

du bouton de sélection de la puissance en
commengcant par la plus basse, et une fois en
marche, 'augmenter progressivement, pour le
placer sur la puissance désirée.



REGLAGE ELECTRONIQUE DE LA
VITESSE

Il est possible de régler la vitesse de I'appareil
simplement en agissant sur le bouton de
sélection de vitesse (F). Cette fonction est tres
utile puisqu’elle permet d’adapter la vitesse de
I'appareil au type de travail que vous voulez
réaliser.

Vous pouvez utiliser le contrle de vitesse
selon la fonction voulue, comme il est indiqué
dans le paragraphe Accessoires

APRES UTILISATION DE L’APPAREIL

Arréter I'appareil, en plagant la commande de
sélection sur la position 0.

Débrancher I'appareil de la prise secteur.
Appuyer sur le bouton ancrage/décrochage et
soulever le corps supérieur.

Extraire le bol de la base comme l'indique la
fleche.

Retirer I'accessoire.

Enlever le couvercle

Nettoyer I'appareil.

ACCESSOIRES

ACCESSOIRE BATTEUR (G)

Cet accessoire est utilisé pour faire monter la
créme, battre les ceufs, réaliser des smoothies,
des biscuits Iégers, des meringues, des
cheesecakes, des mousses, des soufflés.

Ne pas utiliser cet accessoire pour battre

des pates trop dures (p. ex. pour monter la
graisse et le sucre), I'appareil risquerait d’étre
endommagé

Utiliser la commande de sélection de vitesse
pour 'augmenter graduellement jusqu’au
niveau maximum.

Note : quantité minimale de blanc d’ceuf 3 ;
quantité maximale 12.

ACCESSOIRE MIXEUR (H)

Cet accessoire sert a mélanger les aliments,
a préparer des gateaux, biscuits, différentes
pates, farces et purée de pommes de terre.
Battre le beurre et le sucre : commencer

par la vitesse minimale et augmenter
progressivement jusqu’a la vitesse la plus
élevée.

Battre les ceufs dans les mélanges crémeux :
De la vitesse 4 a la vitesse maximale.
Mélanger les ingrédients d’'un gateau :
commencer a la vitesse minimale et augmenter
progressivement jusqu’a la vitesse maximale.
Lier le beurre et la farine : de la vitesse
minimale jusqu’a 2.

Il est recommandé d'utiliser des vitesses
intermédiaires comprises entre 2 et 4 en
fonction du type de mélanges a réaliser.

ACCESSOIRE MALAXEUR (I)

Cet accessoire sert a pétrir le pain, la pate a
pizza, les gateaux, etc.

Ne pas utiliser une vitesse supérieure a 3.
Note : Quantité maximale de farine 1000 g

NETTOYAGE.

Débrancher I'appareil du secteur et attendre
son refroidissement complet avant de le
nettoyer.

Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels qu’eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Ne pas laisser pénétrer d’eau ni aucun

autre liquide dans les orifices d’aération afin
d’éviter d’endommager les parties internes de
'appareil.

Ne pas immerger I'appareil dans I'eau ou dans
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.

Il est recommandé de nettoyer I'appareil
régulierement et de retirer tous les restes



d’aliments.

Les piéces ci-dessous peuvent se laver a 'eau
chaude savonneuse ou au lave-vaisselle (en
mode délicat) :

Bol

Couvercle transparent

Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toutes les piéces.



(Traduzido das instrugdes originais)

BATEDEIRA - AMASSADEIRA
MIXING CHEF COMPACT

DESCRIGCAO

A Tampa transparente

B. Corpo do motor

C. Taga

D. Encaixe acessorios

E. Botéo encaixe/desencaixe

F. Comando selector de velocidade
G. Varinha

H. Misturador

|. Amassador

UTILIZACAO E CUIDADOS:

Antes de cada utilizagéo, desenrole
completamente o cabo de alimentagéo do
aparelho.

Nao utilize o aparelho se os acessorios nao
estiverem devidamente montados.

N&o utilize o aparelho se os acessorios ou
consumiveis montados apresentarem defeitos.
Substitua-os imediatamente.

Nao utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar nao funcionar.

Nao desloque o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

N&o vire o aparelho ao contrario enquanto
estiver a ser utilizado ou ligado a corrente
elétrica.

Nao force a capacidade de trabalho do
aparelho.

Este aparelho néo esta destinado a pessoas
(incluindo criangas) que apresentem
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou que tenham falta de experiéncia
e conhecimento

Utilize este aparelho e respetivos acessorios e
ferramentas de acordo com estas instrugdes,
tendo em conta as condigdes de trabalho e

o trabalho a realizar. A utilizagdo do aparelho
para operacdes diferentes das previstas pode

originar situagdes de perigo.

Nao utilize o aparelho mais de 5 minutos
seguidos. Deixe arrefecer em repouso antes
de voltar a utiliza-lo.

MODO DE UTILIZAGAO

NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO

Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.
Prepare o aparelho consoante a fungéao
pretendida:

UTILIZACAO

Desenrole completamente o cabo antes de o
ligar a tomada elétrica.

Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Prima o botéo (E) para levantar o corpo
superior. (Fig. 1).

Encaixe a taga na base e fixa-la conforme o
indicado (Fig. 2).

Coloque a tampa transparente(A)para evitar
salpicar o brago da maquina e verifique se
ficou bem fixada.

Encaixe o acessorio batedor (G), misturador
(H) ou amassador (l), conforme o pretendido,
fazendo coincidir a seta e rode-o no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até que
fique bem acoplado (Fig. 3).

Prima o botao de encaixe/desencaixe e
empurre 0 corpo superior para baixo até que o
botao volte a sua posigéo original. (Fig. 4).
Coloque o aparelho em funcionamento,
acionando o comando seletor.

Para evitar um arranque demasiado brusco,
é recomendavel colocar o aparelho em
funcionamento com o comando seletor

de poténcia na posi¢ao minima e, apés

o Aparelho do aparelho, ir aumentando
progressivamente até a zona da poténcia
desejada.



CONTROLO ELETRONICO DA
VELOCIDADE

Pode controlar-se a velocidade do aparelho,
F o comando seletor da velocidade (F). Esta
fungao é muito util pois permite adaptar a
velocidade do aparelho ao tipo de operagéo a
realizar.

Pode utilizar o controlo de velocidade
conforme a funcéo pretendida, tal como é
descrito na

secgdo dos acessorios.

UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO
APARELHO

Pare o aparelho, selecionando a posi¢ao 0 do
comando seletor.

Desligue o aparelho da corrente elétrica.
Prima o botédo de encaixe/desencaixe e
levante o corpo superior.

Retire a taga da base conforme indica a seta.
Extraia o acessorio.

Retire a tampa

Limpe o aparelho.

ACESSORIOS

ACESSORIO DA VARINHA (G)

Este acessorio serve para bater natas, ovos,
batidos, biscoitos leves, merengues, tartes de
queijo, mousses, soufflés.

Nao utilize este acessorio para bater massas
pesadas (por ex.: preparar gordura e agucar),
uma vez que podera danificar o aparelho.
Com o comando seletor de velocidade
aumente gradualmente até ao maximo.

Nota: quantidade minima de clara de ovo3,
quantidade maxima12.

ACESSORIO MISTURADOR (H)

Este acessorio serve para misturar alimentos,
fazer tartes, bolachas, pastas, recheios e puré
d batata.

Bater manteiga e acucar: comece a velocidade

minima e va aumentando gradualmente até ao
maximo.

Bater ovos em misturas cremosas: Desde a
velocidade 4 até ao maximo.

Para misturar todos os ingredientes de um
bolo: comece com a velocidade minima e va
aumentando gradualmente até a maxima.
Ligar manteiga e farinha: desde a velocidade
minima até a 2.

Recomenda-se utilizar velocidades intermédias
entre a 2 e a 4, conforme o tipo de misturas a
fazer.

ACESSORIO AMASSADOR (1)

Este acessorio serve para amassar pao,
massas para pizzas e pastéis.

Nao utilize velocidades acima da velocidade 3.
Nota: quantidade maxima de farinha 1000 g.

LIMPEZA

Desligue o aparelho da corrente elétrica e
deixe-o arrefecer antes de iniciar qualquer
operacao de limpeza.

Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH &cido ou basico como lixivia, nem produtos
abrasivos para a limpeza do aparelho.

Nao deixe entrar agua ou outro liquido pelas
aberturas de ventilagao para evitar danos nas
pecas interiores do aparelho.

Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

As seguintes pecas podem ser lavadas em
agua quente com sabao ou na maquina de
lavar louga (com um programa suave de
lavagem):

Taca

Tampa transparente

Em seguida, seque bem todas as pecas antes
de as montar e guardar.



IT (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

IMPASTATRICE
MIXING CHEF COMPACT

DESCRIZIONE

A. Coperchio trasparente

B. Corpo motore

C. Ciotola

D. Blocco accessori

E. Pulsante di connessione/disconnessione
F. Comando selettore di velocita

G. Frusta

H. Mixer

|. Gancio per impastare

PRECAUZIONI D’USO

Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente
il cavo dell’'apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori
non sono correttamente montati.

Non utilizzare I'apparecchio se gli

accessori presentano dei difetti. Sostituirli
immediatamente.

Non utilizzare I'apparecchio se il suo
dispositivo di accensione/spegnimento non
funziona.

Non muovere I'apparecchio durante I'uso.

Non capovolgere I'apparecchio se € in
funzione o collegato alla presa.

Non forzare la capacita di lavoro
dell’apparecchio.

Conservare questo apparecchio fuori dalla
portata dei bambini e/o persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita o con mancanza di
esperienza e conoscenza

Usare I'apparecchio, i suoi accessori e gli
utensili secondo queste istruzioni, tenendo

in considerazione le condizioni di lavoro e il
lavoro da svolgere. Utilizzare 'apparecchio per
operazioni diverse da quelle previste potrebbe
causare una situazione di pericolo.

Non utilizzare I'apparecchio ininterrottamente
per piu di 5 minuti. Lasciare raffreddare

I'apparecchio prima di usare di nuovo.

MODALITA D’USO

PRIMA DELL'USO

Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

Previamente al primo utilizzo dell’apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indicato nella sezione
dedicata alla pulizia.

Preparare I'apparecchio secondo la funzione
che si desidera realizzare:

uso

Svolgere completamente il cavo prima di
inserire la spina.

Collegare 'apparecchio alla rete elettrica.
Premere il pulsante di connessione/
disconnessione (E) per sollevare il corpo
superiore. (Fig. 1).

incastra la ciotola alla base e bloccarla come
indicato (Fig. 2).

Posizionare il coperchio trasparente(A)per
evitare schizzi sul braccio della macchina e
assicurarsi che sia ben fissato.

Fissare I'accessorio frusta (G), mixer (H) o
gancio per impastare (I) nel blocco facendo
coincidere il buco e ruotandolo in senso
antiorario finché non sia ben saldo (Fig. 3).
Premere il pulsante di connessione/
disconnessione e spingere il corpo superiore
verso il basso finché il pulsante non torni nella
posizione originale. (Fig. 4).

Avviare I'apparecchio azionando il comando
selettore.

Per evitare un avvio troppo brusco, si
consiglia di avviare I'apparecchio con il
comando selettore di potenza in posizione
minima e successivamente di aumentare
progressivamente la potenza fino al livello
desiderato.



CONTROLLO ELETTRONICO DELLA
VELOCITA

E possibile controllare la velocita
dell’apparecchio con il comando di selezione
della velocita (F). Questa funzione & molto
utile, dato che permette di adattare la velocita
dell’apparecchio al tipo di lavoro che si
desidera compiere.

E possibile utilizzare il controllo della velocita
a seconda della funzione desiderata, come
descritto nella sezione degli accessori.

UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELL’APPARECCHIO

Spegnere I'apparecchio, posizionando il
selettore in posizione 0.

Scollegare I'apparecchio dalla rete.
Premere il pulsante di blocco/sblocco e
sollevare il corpo superiore.

Rimuovere la ciotola dalla base secondo
quanto indicato dalla freccia.

Rimuovere I'accessorio.

Togliere il coperchio

Pulire 'apparecchio.

ACCESSORI

FRUSTA (G)

Questo accessorio serve a montare la panna,
sbattere le uova, fare frullati, torte leggere,
meringhe, cheese cake, mousse, sformati.

Non utilizzare questo accessorio per lavorare
impasti pesanti (es. montare grassi e zucchero)
onde evitare di danneggiare I'apparecchio.
Utilizzare il selettore per aumentare
gradualmente la velocita fino al massimo.

Nota: quantita minima di albume 3, quantita
massima 12.

ACCESSORIO MIXER (H)

Questo accessorio consente di mescolare
alimenti, preparare torte, biscotti, paste, ripieni
e pure di patate.

Sbattere burro e zucchero: iniziare alla velocita
minima e aumentarla progressivamente fino al
massimo.

Sbattere uova per miscele cremose: dalla
velocita 4 fino al massimo.

Mescolare tutti gli ingredienti di una torta:
iniziare alla velocita minima e aumentarla
progressivamente fino al massimo.

Impastare burro e farina: dalla velocita minima
alla 2.

Si consiglia di utilizzare velocita intermedie
(tra 2 e 6) a seconda del tipo di impasto da
realizzare.

ACCESSORIO GANCIO PER IMPASTARE
U]

Questo accessorio consente di impastare
pane, massa per pizza e dolci.

Non utilizzare velocita superiori a 3.
Nota: Quantita massima di farina 1000 g.

PULIZIA

Scollegare la spina dalla rete elettrica e
aspettare che I'apparecchio si raffreddi, prima
di eseguirne la pulizia.

Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

Non lasciar entrare acqua o altri liquidi nelle
fenditure del sistema di ventilazione, per non
danneggiare le parti operative dell’apparecchio.
Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

Si raccomanda di pulire I'apparecchio
periodicamente e di rimuovere tutti i residui di
cibo.

| seguenti pezzi possono essere lavati con
acqua e detersivo o in lavastoviglie (usando un
programma li lavaggio leggero):

Ciotola

Coperchio trasparente

Prima di montare e riporre I'apparecchio,
asciugare bene tutti i pezzi.



(Traduit a partir de les instruccions originals)

PASTADORA
MIXING CHEF COMPACT

DESCRIPCIO

A. Tapa transparent

B. Cos motor

C. Bol

D. Ancoratge accessoris

E. Boté acoblament/desacoblament
F. Comandament selector de velocitat
G. Batedor

H. Mesclador

|. Pastador

UTILITZACIO | CURA

Abans de cada Us, esteneu completament el
cable d’alimentacio de I'aparell.

No feu servir I'aparell si els accessoris no
estan acoblats correctament.

No feu servir I'aparell si els accessoris acoblats
tenen defectes. Procediu a substituir-los
immediatament.

No feu servir I'aparell si el dispositiu
d’engegada/aturada no funciona.

No moveu I'aparell mentre estigui en Us.

No capgireu I'aparell mentre estigui en Us o
connectat a la xarxa.

No forceu la capacitat de treball de I'aparell.
Manteniu I'aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb capacitats fisiques, sensorials
o mentals reduides o falta d’experiéncia i
coneixement.

Feu servir aquest aparell, aixi com els seus
accessoris i eines, d’acord amb aquestes
instruccions i tenint en compte les condicions
de treball i el que heu de fer. Fer servir I'aparell
per a operacions diferents de les previstes
podria causar una situacio de perill.

No feu servir I'aparell durant més de 5 minuts
seguits. Deixeu-lo refredar en repos abans de
tornar a fer-lo servir.

INSTRUCCIONS D’US

NOTES PREVIES A L’US

Assegureu-vos que heu retirat tot el material
d’embalatge del producte.

Abans de fer servir el producte per primer cop,
netegeu les parts en contacte amb aliments tal
com es descriu a I'apartat de neteja.

Prepareu I'aparell segons la funcié que
vulgueu feu servir:

us

Esteneu completament el cable abans
d’endollar I'aparell.

Connecteu I'aparell a la xarxa eléctrica.
Premeu el bot6 d’acoblament/desacoblament
(E) per aixecar el cos superior. (Fig. 1).
Encaixeu el bol a la base i fixeu-lo tal com
s’indica (Fig. 2).

Col-loqueu la tapa transparent (A) per evitar
esquitxades al bra¢ de la maquina i assegureu-
vos que quedi ben fixada.

Fixeu I'accessori batedor (G), mesclador (H)

o pastador (1), segons el que vulgueu fer, a
I'ancoratge, feu coincidir el forat i gireu-lo en
sentit horari fins que quedi ben acoblat (Fig. 3).
Premeu el botd d’acoblament/desacoblament i
empenyeu el cos superior cap avall fins que el
boto torni a la seva posicio original. (Fig. 4).
Posar I'aparell en marxa, accionant el selector
de velocitats.

Per evitar una arrencada massa brusca,
recomanem fer la posada en marxa amb

el selector de velocitats situat en la seva
posicié minima i progressivament, un cop
I'aparell hagi arrencat, incrementar la velocitat
progressivament.

CONTROL ELECTRONIC DE VELOCITAT

Es pot controlar la velocitat de I'aparell
simplement actuant sobre el comandament
de control de velocitat (F). Aquesta funcié és
molt util ja que permet adaptar la velocitat de
I'aparell a el tipus de treball que es necessiti



realitzar.

Podeu fer servir el control de velocitat segons
la funcié desitjada tal com es descriu a
'apartat dels accessoris.

UN COP FINALITZAT L’US DE L’APARELL

Atureu 'aparell, seleccionant la posicié 0 del
selector de velocitats.

Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica.
Premeu el bot6 d’ancoratge/desancoratge del
cos superior i aixequeu-lo.

Traieu el bol de la base segons indica la fletxa.
Traieu I'accessori.

Traieu la tapa

Netegeu l'aparell.

ACCESSORIS

ACCESSORI BATEDOR (G)

Aquest accessori serveix per a muntar

nata, batre ous, batuts, bescuits lleugers,
merengues, pastissos de formatge, mousses,
suflés.

No feu servir aquest accessori per batre
masses pesants. (p.ex. muntar greix i sucre)
podria fer malbé I'aparell.

Amb el selector de velocitat augmenteu
gradualment fins al maxim.

Nota: quantitat minima de clara d’ous 3,
quantitat maxima 12.

ACCESSORI MESCLADOR (H)

Aquest accessori serveix per a barrejar
aliments, fer pastissos, galetes, pastes, farcits i
puré de patates.

Batre llard i sucre: comenceu amb la velocitat
minima i augmenteu gradualment fins al
maxim.

Batre ous en barreges cremoses: Des de la
velocitat 4 fins al maxim.

Barregeu tots els ingredients d’un pastis:
comenceu amb velocitat minima i augmenteu

gradualment fins al maxim.

Lligar llard i farina: des de la velocitat minima
fins a 2.

Es recomana fer servir velocitats intermedies
entre el 2 i el 4 segons el tipus de barreges
que s’hi vulguin fer.

ACCESSORI GANXO PASTADOR ()

Aquest accessori es fa servir per pastar pa,
massa per a pizza i pastissos.

No feu servir velocitats per sobre de la
velocitat 3.

Nota: quantitat maxima de farina 1000 g.

NETEJA

Desendolleu 'aparell de la xarxa i deixeu-

lo refredar abans de dur a terme qualsevol
operacio de neteja.

Netegeu I'aparell amb un drap humit
impregnant amb unes gotes de detergent i
després eixugueu-lo.

No feu servir dissolvents ni productes amb

un factor pH acid o basic com el lleixiu ni
productes abrasius per netejar I'aparell.

No deixeu entrar aigua ni cap altre liquid

a través de les obertures de ventilacié per
evitar danys a les parts operatives interiors de
I'aparell.

No submergiu I'aparell en aigua ni en cap altre
liquid, ni el poseu sota I'aixeta.

Es recomana netejar I'aparell regularment i
treure-hi totes les restes d’aliments.

Les peces seglients s6n aptes per rentar-les
amb aigua calenta i sabo o al rentaplats (amb
un programa de rentat suau):

Bol

Tapa transparent

A continuacio, eixugueu totes les peces abans
de muntar-lo i desar-lo.



(Ubersetzung aus den
urspriinglichen anweisungen)
MIX-UND KNETMASCHIN
MIXING CHEF COMPACT

BEZEICHNUNG

A. Durchsichtiger Deckel

B. Motorblock

C. Schissel

D. Zubehérverankerung

E. Taste zum Verriegeln/Entriegeln
F. Geschwindigkeitsstufenschalter
G. Mixer

H. Flachrihrer

I. Knethaken

GEBRAUCH UND PFLEGE

Vor jedem Gebrauch des Geréts das
Stromkabel vollstandig abwickeln.

Gerat nicht benutzen, wenn Zubehér oder
Ersatzteile nicht richtig befestigt sind.

Gerat nicht benltzen, wenn die Zubehdrteile
mangelhaft sind. Ersetzen Sie diese sofort.
Benltzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in
Betrieb ist.

Solange das Gerat in Betrieb oder ans Netz
geschlossen ist, darf es nicht umgedreht
werden.

Betriebskapazitat des Gerats nicht
Uberbeanspruchen.

Das Gerat auRerhalb der Reichweite

von Kindern und/oder Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten bzw. Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse
aufbewahren.

Verwenden Sie dieses Gerat, seine
Zubehorteile und seine Werkzeuge geman
diesen Anleitungen und unter Berlcksichtigung
der Arbeitsbedingungen und der zu
verrichtenden Arbeit. Der Gebrauch des
Gerates fir andere als die vorgesehenen

Zwecke kann gefahrlich sein.

Verwenden Sie das Gerat nicht langer als 5
Minuten am Stilick. Lassen Sie ihn abkiihlen
und ruhen, bevor Sie ihn wieder verwenden.

BENUTZUNGSHINWEISE

VOR DER BENUTZUNG

Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

Vor der Erstanwendung mussen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten,

so wie im Absatz Reinigung beschrieben,
gereinigt werden.

Das Gerat fur die von Ihnen bestimmte
Funktion vorbereiten.

VERWENDUNG

Vor Anschluss das Kabel vollig ausrollen.
Schlief3en Sie das Gerat an das Stromnetz an.
Den Kupplungs-/Entkupplungknopf (E)
driicken, um den Geratekopf anzuheben. (Fig.
1).

Setzen Sie die Schussel auf das Unterteil und
befestigen Sie sie wie angegeben (Fig. 2).
Den durchsichtigen Deckel (A) anbringen, um
Spritzer auf dem Maschinenarm zu vermeiden,
und sicherstellen, dass er fest sitzt.

Befestigen Sie den Mixer (G), den

Flachruhrer (H) oder den Knethaken (1) an

der Verankerung, indem Sie ihn in das Loch
stecken und im Uhrzeigersinn drehen, bis er
sicher befestigt ist (Abb. 3).

Betatigen Sie die Taste zum Verriegeln/
Entriegeln und darauf, die Sie den Geratekopf
nach unten, bis die Taste wieder ihre
urspriingliche Position einnimmt (Fig. 4).
Durch Betatigen des Schalters das Gerat in
Betrieb setzen.

Um eine unsanfte Inbetriebnahme zu
vermeiden, empfehlen wir, das Gerat mit

der niedrigsten Geschwindigkeitsstufe
einzuschalten und dann allmahlich die
gewunschte Drehzahl einzustellen.



ELEKTRONISCHE
GESCHWINDIGKEITSKONTROLLE

Die Geschwindigkeit des Gerats kann
kontrolliert werden, indem einfach der
Geschwindigkeits-Auswahlhebel betatigt wird
(F). Diese Funktion ist auRerst nitzlich, da die
Geschwindigkeit an die entsprechende Arbeit
angepasst werden kann.

Sie kdnnen die Geschwindigkeitskontrolle
entsprechend der gewlinschten Funktion
einsetzen, wie im Abschnitt der Zubehorteile
beschrieben.

NACH DER BENUTZUNG DES GERATS

Das Gerat ausschalten, indem Sie die Position
0 der Steuerung auswahlen.

Den Stecker aus der Netzdose ziehen.
Driicken Sie die Ver-/Entriegelungstaste
am oberen Gehause, heben Sie das obere
Gehause an.

Nehmen Sie die Schale wie mit dem Pfeil
angezeigt vom Sockel ab.

Entfernen Sie das Zubehor.

Den Deckel abnehmen

Reinigen Sie das Geréat.

ZUBEHOR

SCHNEEBESENZUBEHOR (G)

Mit diesem Gerat kann Sahne geschlagen
werden, Eier, Mixgetranke, Teig fiur leichte
Kuchen, Merengue, Kasekuchen, sowie
Mousse und Soufflé gerihrt werden.
Verwenden Sie dieses Zubehorteil nicht,
um schwere Teige zu vermengen. (z.B. zum
Aufschlagen von Fett und Zucker), da dadurch
das Gerat beschadigt werden kann.

Mit dem Schalter allmahlich die
Geschwindigkeit bis zur maximalen Stufe
erhdhen.

Bemerkung: Mindestmenge Eiweisse3,
Hochstmenge 12.

FLACHRUHRER (H)

Dieses Zubehbrteil wird zum Mischen von
Lebensmitteln, zur Herstellung von Kuchen,
Keksen, Biskuits, Nudeln, Fullungen und
Kartoffelptree verwendet.

Schlagen von Butter und Zucker: Beginnen
Sie mit der niedrigsten Geschwindigkeit

und erhéhen Sie allmahlich auf die héchste
Geschwindigkeit.

Eier zu einer cremigen Masse schlagen: Von
Geschwindigkeit 4 bis maximal.

Alle Zutaten eines Kuchens mischen: mit
minimaler Geschwindigkeit beginnen und
allmahlich auf maximale Geschwindigkeit
erhdhen.

Binden von Butter und Mehl: von minimaler
Geschwindigkeit bis zu 2.

Je nach Art der Mischung werden
mittlereGeschwindigkeitsstufen zwischen 2 und
6empfohlen.

KNETHAKEN (1)

Dieses Zubehor dient zum Kneten von Brot-,
Pizza-, und Kuchenteig.
Geschwindigkeitsstufen héher als
Drehzahlstufe 3 nicht verwenden.

Hinweis: Maximale Mehimenge 1000 g.

REINIGUNG

Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen
Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.

Reinigen Sie das Gerat mit einem

feuchten Tuch, auf das Sie einige Tropfen
Reinigungsmittel geben und trocknen Sie es
danach ab.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
weder Ldse- oder Scheuermittel noch Produkte
mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
z.B. Lauge.

Lassen Sie kein Wasser oder andere
Flissigkeiten in die Bellftungsoéffnungen
eindringen, um Schéaden an den inneren
Funktionsteilen des Gerates zu vermeiden.



Das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten tauchen und nicht unter den
Wasserhahn halten.

Es wird empfohlen, Speisereste regelmafig
vom Gerat zu entfernen.

Folgende Teile sind fir die Reinigung

in warmem Seifenwasser oder in der
Spulmaschine (kurzes Spulprogramm)
geeignet:

Schale

Durchsichtiger Deckel.

Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.



(Vertaald van de originele instructies)

KNEEDMACHINE
MIXING CHEF COMPACT

BESCHRIJVING

A. Doorzichtig deksel

B. Motorhuis

C. Kom

D. Koppeling accessoires

E. Knop voor vergrendelen/ontkoppelen
F. Snelheidsregelaar

G. Mixer

H. Menger

I. Kneder

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

Gebruik het apparaat niet wanneer de
accessoires niet correct aangesloten zijn.
Gebruik het apparaat niet als de
aangekoppelde accessoires beschadigd zijn.
Vervang ze onmiddellijk.

Gebruik het apparaat niet als de aan/uit knop
niet werkt.

Verplaats het apparaat niet terwijl het in
gebruik is.

Keer het apparaat niet om terwijl het in gebruik
is of aangesloten is op het lichtnet.
Overschrijd de maximale capaciteit van het
apparaat niet.

Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke

of geestelijke beperkingen, of met een gebrek
aan ervaring en kennis.

Volg deze aanwijzingen altijd nauwgezet op bij
gebruik van het apparaat en zijn accessoires
en hulpmiddelen. Houd altijd rekening met

de omstandigheden en de uit te voeren
werkzaamheden. Het gebruik van het apparaat
voor andere dan de voorziene doeleinden kan
gevaarlijk zijn.

Gebruik het apparaat nooit langer dan 5
minuten achtereen. Laat het afkoelen alvorens
het opnieuw te gebruiken.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOOR HET GEBRUIK

Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven in
het onderdeel Reiniging.

Bereid het apparaat voor op de gewenste
functie:

GEBRUIK

Rol de kabel helemaal af alvorens de stekker
in het stopcontact te steken.

Steek de stekker in het stopcontact.

Druk op de knop voor vergrendelen/
ontkoppelen (E) om het bovenlichaam op te
tillen. (Fig. 1).

Plaats de kom op de basis en bevestig deze
zoals aangegeven (Fig. 2).

Plaats het doorzichtige deksel (A) dat dient
om spetters te vermijden op de arm van de
machine en let erop dat het goed vast zit.
Bevestig naar wens het accessoire voor mixen
(G), mengen (H) of kneden (I) door het in de
opening te steken en rechtsom te draaien
totdat het goed vastzit (Fig. 3).

Druk op de knop voor vergrendelen/
ontkoppelen en druk het bovenlichaam naar
beneden totdat de knop in terugkeert in zijn
oorspronkelijke stand. (Fig. 4).

Zet het apparaat aan met de keuzeknop.

Om te voorkomen dat het apparaat te bruusk
start, raden we u aan om de vermogensknop
in de minimum stand te plaatsen alvorens het
apparaat aan te zetten. Vervolgens kunt u de
knop geleidelijk verdraaien tot het gewenste
vermogen.

ELEKTRISCHE SNELHEIDSCONTROLE



Men kan de snelheid van het apparaat
eenvoudig regelen met de snelheidscontrole
(F). Deze functie is erg nuttig, omdat men
hiermee de snelheid aan de uit te voeren taak
aan kan passen.

De snelheid kan worden ingesteld in
overeenstemming met de gewenste functie,
zoals beschreven in het onderdeel over
accessoires.

NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Zet het apparaat uit door de keuzeknop op 0
te zetten.

Trek de stekker uit het stopcontact.

Druk op de knop voor het vergrendelen/
ontkoppelen van het bovenlichaam en til het
op.

Haal de kom van de basis zoals aangegeven
met de pijl.

Verwijder het accessoire.

Verwijder het deksel

Reinig het apparaat.

ACCESSOIRES

GARDE-ACCESSOIRE (G)

Met dit accessoires kunt u room, eieren,
milkshakes, luchtig gebak, schuimpjes,
kwarktaart, mousse en soufflé kloppen.
Gebruik dit accessoire niet voor het opkloppen
van dikke mengsels (zoals boter en suiker),
omdat dit het apparaat kan beschadigen.

Voer de snelheid geleidelijk op tot de maximale
stand met de snelheidsregelaar.

Opmerking: minimale hoeveelheid eiwitten: 3,
maximale hoeveelheid: 12.

MENGACCESSOIRE (H)

Dit accessoire dient voor het mengen van
ingrediénten, het maken van taart, koeken,
pasta, vullingen en aardappelpuree.

Boter en suiker kloppen: start op minimale
snelheid en voer deze geleidelijk op tot de

maximale snelheid.

Eieren kloppen in crémes: Vanaf snelheid 4 tot
de maximale snelheid.

De ingrediénten van gebak mengen: start op
de minimale snelheid en voor de snelheid
geleidelijk op tot de maximale snelheid.

Vet en bloem mengen: vanaf de minimale
snelheid tot snelheid 2.

U kunt dit accessoire gebruiken met
middelhoge snelheden tussen 2 en 4,
afhankelijk van soort mengsel.

DEEGHAAK (1)

Dit accessoire dient voor het kneden van
brooddeeg, pizzadeeg en taartdeeg.
Gebruik geen snelheden hoger dan 3.
Opmerking: maximale hoeveelheid bloem:
1000 g.

REINIGING

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.
Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon
te maken.

Zorg ervoor dat er geen water of andere
vloeistof binnendringt via de ventilatie-
openingen, om schade aan de functionele
delen in het inwendige van het apparaat te
voorkomen.

Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

Het is raadzaam het apparaat geregeld schoon
te maken en alle voedselresten te verwijderen.
De volgende onderdelen mogen met warm
zeepsop schoongemaakt worden of in de
vaatwasser geplaatst worden (op een zacht
wasprogramma):

Kom

Doorzichtig deksel



Droog alle onderdelen goed af alvorens
het apparaat opnieuw te monteren en op te
bergen.



m (Translat din instructiunile originale)

TIPUL APARATULUI
MODELUL APARATULUI

DESCRIERE

A. Capac transparent

B Corpul motorului

C Vas

D Montarea accesoriilor

E Buton pentru cuplare/decuplare
F Selector pentru viteza

G Tel

H Paleta pentru mixer

| Paleta pentru framantare

UTILIZARE $I INGRIJIRE

Desfasurati cablul de alimentare al aparatului
fnainte de fiecare utilizare.

Nu utilizati aparatul daca accesoriile acestuia
nu sunt montate corespunzator.

Nu utilizati aparatul daca accesoriile atasate
acestuia sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

Nu utilizati aparatul daca comutatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

Nu miscati aparatul in timpul utilizarii.

Nu rasturnati aparatul in timpul utilizarii sau
daca este conectat la reteaua de alimentare.
Nu fortati capacitatea de lucru a aparatului.
Depozitati aparatul intr-un loc care sa nu fie
la indemana copiilor si/sau a persoanelor

cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, ori care nu au experienta sau
cunostintele necesare.

Utilizati aparatul, accesoriile si ustensilele sale
conform acestor instructiuni. Tineti cont de
conditiile de functionare si de sarcina pe care
o indepliniti. Orice utilizare incorecta sau in
dezacord cu instructiunile de utilizare poate
implica o situatie periculoasa.

Nu utilizati aparatul pentru mai mult de 5
minute odata. Lasati sa se raceasca inainte de
utilizarea ulterioara.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

INAINTE DE UTILIZARE

Asigurati-va ca ati inlaturat toate ambalajele
produsului.

Tnainte de prima utilizare, curéatati
componentele care vor intra in contact cu
alimentele in maniera prezentata in sectiunea
despre curatare.

Pregatiti aparatul conform functiei pe care doriti
sa o folositi.

UTILIZARE

Desfasurati complet cablul inainte de a-I
introduce n priza.

Conectati aparatul la reteaua de alimentare.
Apasati butonul de cuplare/decuplare (E)
pentru a ridica partea superioara. (Fig. 1).
Fixati vasul pe baza si blocati-I dupa cum
indica varful sagetii. (Fig. 2).

Fixati capacul transparent (A) pentru a evita sa
cada stropi pe marginea aparatului si verificati
daca este bine fixat.

Fixati telul (G), paleta pentru mixer (H) sau
paleta pentru framantare (1), dupa cum doriti, in
suportul pentru accesorii si rotiti-I spre dreapta
pana cand ramane bine fixat. (Fig. 3).

Apasati butonul de cuplare/ decuplare si
impingeti partea superioara in jos pana cand
butonul revine in pozitia initiala. (Fig. 4).
Porniti aparatul, utilizand selectorul de viteza.
Pentru a evita o pornire brusca a aparatului,
este indicat sa se porneasca de la cea mai
mica turatie si, dupa ce aparatul a fost pornit,
sa se mareasca progresiv turatia pana la
pozitia dorita.

CONTROL ELECTRONIC AL VITEZEI

Viteza aparatului poate fi reglata folosind
comanda de reglare a vitezei (F). Aceasta
functie este foarte utila, pentru ca face posibila
adaptarea puterii aparatului la tipul de sarcina
care trebuie indeplinita.

Selectorul pentru viteza poate fi utilizat



pentru functia doritd, asa cum este descris in
sectiunea accesorii.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT
APARATUL

Opriti aparatul selectand pozitia 0 cu butonul
de selectare.

Scoateti aparatul din reteaua de alimentare.
Apasati butonul de cuplare/ decuplare al
partii superioare, in timp ce ridicati partea
superioara.

Scoateti bolul din suport intorcandu-I in directia
sagetii.

Scoateti accesoriul din suportul pentru
accesorii.

Scoateti capacul.

Curatati aparatul.

ACCESORII

ACCESORIU PENTRU TEL (G)

Acest accesoriu este folosit pentru a bate
frisca, oua, aluaturi, pandispan, bezea,
cheesecake, mousse si sufleuri.

Nu folositi acest accesoriu pentru amestecurile
grele. (de exemplu, amestecarea de grasimi si
zahar) ar putea deteriora aparatul.

Utilizarea in mod treptat a selectorului pentru
viteza pana la viteza maxima.

Nota: cantitate minima de 3 albusuri, cantitate
maxima de 12.

ACCESORIU PENTRU MIXER (H)

Acest accesoriu este utilizat pentru a mixa
alimente, pentru a face prajituri, biscuiti,
produse de patiserie, umpluturi si piure de
cartofi.

Amestecarea grasimii cu zaharul: incepeti cu
vitez& minima si cresteti treptat pana la viteza
maxima.

Baterea oualor in amestecuri crema: de la
viteza 4 pana la viteza maxima.

Toate ingredientele pentru un tort: porniti de la
viteza minima si cresteti in mod treptat pana la

viteza maxima.

Frecand grasimea cu faina: de la viteza minima
pana la viteza 2.

Este recomandat sa se foloseasca vitezele
intermediare intre 2 si 4, in functie de tipul de
amestecuri.

ACCESORIU PALETA PENTRU
FRAMANTARE (I)

Acest accesoriu este utilizat pentru paine
framantata, aluat pentru pizza si prajituri.

Nu folositi viteze mai mari de viteza 3.

Nota: Maximul cantitatii de faina este de 1000
g.

CURATAREA

Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare electrica si lasati-l sa se raceasca
fnainte de efectuarea oricarei operatii de
curatare.

Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi stergeti-I.

Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum inalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

Nu permiteti ca apa sau orice alt lichid sa
patrunda in gurile de aerisire pentru a evita
deteriorarea pieselor interne ale aparatului.
Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau
n orice alt lichid si nu lasati apa s& curga pe
acesta.

Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.
Urmatoarele piese pot fi spalate in masina de
spalat vase (utilizadnd un program de curatare
delicata):

Vas

Capac transparent

Apoi uscati toate piesele Tnainte de asamblare
si depozitare.



(Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

MIKSER / ROBOT KUCHENNY
MIXING CHEF COMPACT

OPIS

A. Pokrywa przezroczyste

B. Korpus Silnika

C. Miska

D. Zaczep na akcesoria

E. Przycisk mocujacy/zwalniajgcy
F. Wybor predkosci

G. Ubijak

H. Trzepaczka

I. Ugniatacz

UZYWANIE | KONSERWACJA:

Przed kazdym uzyciem, rozwing¢ catkowicie
przewdd zasilania urzgdzenia.

Nie uzywacé urzadzenia jesli jego akcesoria lub
filtry nie sg odpowiednio dopasowane.

Nie stosowac urzadzenia, jesli zamocowane
do niego akcesoria posiadajg wady. Nalezy je
wowczas natychmiast wymienic.

Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata przycisk
ON/OFF.

Nie rusza¢ urzadzenia w czasie jego dziatania.
Nie obraca¢ urzadzenia, kiedy jest ono w
uzyciu lub kiedy jest podtgczone do sieci.

Nie przecigza¢ urzgdzenia ponad
dopuszczalne normy wydajnosci pracy.
Przechowywac¢ urzgdzenie w miejsce
niedostepnym dla dzieci i/lub oséb o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
dotykowych lub mentalnych oraz nie
posiadajgcych doswiadczenia lub znajomosci
tego typu urzadzen.

Urzadzenie i jego akcesoria nalezy uzywac
zgodnie z powyzszg instrukcjg obstugi,
uzywanie go do innych celéw niz opisane moze
powodowac niebezpieczenstwo. Nie nalezy
uzywac go do innych celdw niz przeznaczony,
gdyz moze to spowodowac zagrozenie dla
zdrowia.

Nie nalezy uzywac przez wigcej niz 5 minut.
Pozwoli¢ mu ostygng¢ przed ponownym
uzyciem.

SPOSOB UZYCIA

UWAGI PRZED UZYCIEM

Upewnic¢ sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢
wszystkie czesci urzadzenia, ktére mogg mie¢
kontakt z pokarmami, postepujac zgodnie z
instrukcjg.

Przygotowanie urzadzenie do pracy w
zaleznosci od czynnosci, ktérg bedzie
wykonywac:

SPOSOB UZYCIA

Catkowicie rozwing¢ kabel przed podtgczeniem
urzgdzenia.

Podtgczy¢ urzgdzenie do pradu.

Nacisng¢ przycisk mocujgcy/zwalniajacy (E) ,
aby podnies¢ gorny korpus. (Fig. 1).

Witozy¢ miske w podstawe i zamocowac jg
zgodnie ze wskazaniami (Fig. 2).

Zatozy¢ przezroczystg pokrywe (A)aby unikngé
rozpryskéw na ramieniu urzgdzenia i upewnic
sie, ze jest ona dobrze zamocowana.

Zatozy¢ koncowki do ubijania(G), mieszania
(H) lub ugniatania (l) zgodnie z zyczeniem,
mocujgc nalezy uwazac, aby dopasowac je do
odpowiednich otwordw, nastepnie obrécic je

w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, az zostang prawidtowo zamocowane.
(Fig. 3).

Nacisng¢ przycisk mocujgcy/zwalniajgcy i
popychac¢ gérng czesc¢ korpusu na dot, az
przycisk powréci do pierwotnej pozyciji. (Fig. 4).
Wytgczy¢ urzadzenie za pomocg przycisku
ON/OFF.

Zaleca sie wigczy¢ urzgdzenie po wybraniu
minimalnej predkosci i po jego uruchomieniu
zwiekszy¢ moc.



ELEKTRONICZNA KONTROLA
PREDKOSCI

Mozna kontrolowa¢ predkosc¢ urzadzenia,
poprzez selektor predkosci (F). Funkcja ta
jest niezwykle uzyteczna, jako ze pozwala
dostosowaé moc urzadzenia do rodzaju
wykonywanej pracy.

Mozna uzywac elektronicznej kontroli
predkosci dla wybranej funkcji, w sposéb
opisany w instrukcji akcesoriow.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z
URZADZENIA

Wytaczy¢ urzadzenie, przekrecajac pokretto
wyboru mocy na zero.

Wytgczy¢ z sieci elektrycznej.

Nacisng¢ przycisk blokowania/odblokowywania
gornej czesci korpusu, podnie$ gorng czesé
korpusu.

Wyjg¢ miske z podstawy jak wskazuje strzatka.
Wyjg¢ akcesorium.

Zdja¢ pokrywe

Wyczysci¢ urzgdzenie.

AKCESORIA

UBIJACZKA (G)

To akcesorio stuzy do ubijania $mietany,
biatek, masy na biszkopty, napojéw mlecznych,
musow, sufletow.

Nie uzywaé do ubijania gestych mas (na
przykiad, masto z cukrem), poniewaz mogtoby
to uszkodzi¢ urzadzenie.

Za pomoca przycisku predkosci, stopniowo
zwigkszac predkos¢, az do maksimum.
Uwaga: minimalna ilo$¢ biatka jajka 3,
maksymalna ilo$¢ 12.

TRZEPACZKA (H)

To akcesorium stuzy do mieszania zywnosci,
przygotowywania ciast, ciastek, makaronow,
nadzien i puree ziemniaczanego.

Ubijanie masta i cukru: zacza¢ od minimalnej

predkosci i powoli zwigkszajac jg az do
maksymalne;j.

Ubijanie jajek na mase kremowag: Od predkosci
4 az do maksymalne;.

Mieszanie wszystkich sktadnikow na ciasto:
zaczg¢ od minimalnej predkosci i stopniowo
zwigkszajgc do maksymalnej.

Wymieszanie masta i maki: od minimalnej
predkosci do 2.

Zaleca sie stosowanie predkosci od 2 do 4, w
zaleznosci od typu pokarmu.

KONCOWKA HAK DO UGNIATANIA (I)

Ta koncoéwka stuzy do ugniatania ciasta na
chleb, pizze i innych ciast.

Nie uzywa¢ dla predkosci wyzszych niz 3.
Uwaga: maksymalna ilos¢ maki1000 gr.

CZYSZCZENIE

Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢

az do ochtodzenia przed przystgpieniem do
jakiegokolwiek czyszczenia.

Czysci¢ urzadzenie wilgotng szmatka
zmoczong kilkoma kroplami ptynu i nastepnie
osuszy¢.

Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia
rozpuszczalnikdw, ani produktéw z czynnikiem
pH takich jak chlor, ani innych srodkéw
zracych.

Nie dopusci¢ do przedostania sie wody ni
innej cieczy do otworéw wentylacyjnych, aby
uniknag¢ uszkodzen czes$ci mechanicznych
znajdujacych sie we wnetrzu urzgdzenia.

Nie zanurzaé urzadzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktada¢ pod kran.

Zaleca sie regularne czyszczenie urzgdzenia

i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnosciowych.

Ponizsze czgsci mozna my¢ w cieptej wodzie z
mydtem lub w zmywarce (ustawiajgc najnizszy
program):

Miska

Pokrywa przezroczyste

Wysuszy¢ wszystkie elementy przed
ponownym montazem.



(MpeBoA Ha U3BLPLLEHUTE UHCTPYKLIN)

MWKCEP 3A CMECBAHE U MECEHE
MIXING CHEF COMPACT

OMUCAHUE
A. Mpo3payeH kanak

B. Tsano Ha motopa

C. Kyna

D. CBbp3BaHe Ha npucTaBkute

E. ByToH 3a cBbp3BaHe/oTAENSHE

F. PerynaTtop-cenekTop Ha ckopoctute
G. MNMpucraBka 3a pasdusaHe

H. MNpucTaBka 3a cmecBaHe

I. Mpuctaska 3a meceHe

N3MON3BAHE U NOAOPBXKKA:

Przed MNpegu ynotpeba pa3suinTe HanbAHO
3axpaHBaLLyusa kaben Ha ypeaa.

He nsnonseanTte ypega npu HenpaBuIHO
NoCTaBeHW NpPUCTaBKU.

He n3nonseaiiTe ypeaa ako npukavyeHuTe kbM
Hero npuctaeku ca gedekTHu. HezabaBHo v
3ameHere.

He n3nonseaiiTe ypeaa npu noBpeaeH 6mnok 3a
“BKN./M3kn”.

He nBwxeTe ypena, ookato paboTu.

He o6pbLiyaiiTe ypena, aokato pabotu nunu e
BKITIOYEH B eneKTpuyeckaTa Mpexa.

He HagBuwaBaiite paboTHUAT KanauuTeT Ha
ypena.

CobxpaHsaBanTe ypeaa garned ot gocera Ha
geua u/vnu xopa ¢ HamaneHu uanyecku,
CEH30PHW UMW YMCTBEHW Bb3MOXHOCTU, UK
Takusa 6e3 onuT 1 No3HaHus 3a 6opaBeHe ¢
Hero.

M3nonaeavite TO31 ypen, KakTo U NpUCTaBkuTe
1N MHCTPYMEHTUTE KbM HETO KaTo crieaBarte
Te3n MHCTPYKUMU, CbobpassaBaliki ce ¢
paboTHWTE ycrnoBus U NpecTosLara 3a
n3BbpLUBaHe AenHOCT. YnoTpebaTa Ha ypeaa
3a Lenu, pasfnnyHn OT MOCOYEHNTE MOXe Aa
[oBefe OO0 ONacHU NOMOXEHWS.

He nsnonseanTte ypega noseye oT 5
nocneposarenHn MuHyTn. OctaseTe ypeaa aa
W3CTWHE, NPEeau Aa ro U3non3sare OTHOBO.

HAYUH HA YNIOTPEBA

3ABENEXKW NPEOU YNOTPEBA

YBepeTe ce, Ye U3LAN0o CTe OTCTpaHuIm
onakoBkaTa Ha ypeaa.

Mpeav oa n3nonaeare en. ypeaa 3a nbpeu
MbT, NOYNCTETE BCUYKMN YACTK, HAMMPaLLn

ce B JONWp C XpaHUTENHUTE NPOAYKTM, KaTo
cnepfgaTte ykasaHuaTa B pasgen “MoyncreaHe”.
MoproTeBeTe ypeda B 3aBUCUMOCT OT
yHKLMSITA KOSITO XenaeTe aa u3nonaeare:

PABOTA C YPEOA

Mpeawn ynotpeba, pa3Buiite HaMbIHO
3axpaHBalLms kaben Ha ypena.

BkritoyeTe ypena B enektpuyeckara mpexa.
HatncHeTe OyToHa 3a CBbp3BaHe/oTAENSHE
(E) 3a pa HagurHeTe ropHaTta vacT Ha ypeaa
(Fig. 1).

3axBaHeTe KynaTa KbM OCcHoBaTa 1 sl
3akpenete cropef ykasaHoTo BbB (Fig. 2).
MocTaBeTe npo3payHus kanak (A), 3a aa
n3berHeTe NPbCKM NO pbykaTa Ha MaluMHaTa u
[a ce nogcurypute, Ye e fobpe 3akpeneHa.
3akpeneTe Mo xenaHve npucTaekaTa 3a
pasbusaHe (G), 3a cmecBaHe(H) unn meceHe
(1), B 3aKkpenBaHeTO, KaTo HanpaBuTe Taka, 4ye
OTBOPBLT CbBMNaAHe, Crnef KOeTo ro 3aBbpTeTe B
MocoKa, Ha YaCoBHMKOBaTa CTperka, 4okaTo ce
HanacHe gobpe. (Fig. 3).

HatucHete GyToHa 3a 3axBallaHe/oTkayaHe

1 HaTUCHETE TOPHUS KOpMyc Hadony, fAoKaTo
OYTOHBLT OTHOBO Ce BbpPHE KbM €CTECTBEHOTO
cv nonoxenwue. (Fig. 4).

lMycHeTe ypena B AelCTBME Ype3 3a[BKBaHe
Ha cenekTopa Ha CKOpoCTUTE.

3a na usberHere psA3KOTO BKMKOYBAHE Ha
ypena, npenopbyBame Bu aa 3apeiicteate
ypeAa c nomMoLuTa Ha cenektopa Ha MOLLHOCT,
3anoyBaiku OT Hal-HUCKOTO MONOXeHUe n
NOCTENeHHO AOCTUrankmn xenaHarta oT Bac



CKOPOCT.

ENEKTPOHHO PEIYJIMPAHE HA
CKOPOCTTA

Mosxe fa perynvpare ckopocTTa Ha ypeaa,
NPOCTO 3a4eMCTBaNKM CENeKTopa Ha
ckopoctuTte (F). Ta3n yHKLUS € MHOro
nonesHa, Tbi kato Bu nossonsBea ga n3bepete
CKoOpoCTTa B 3aBMCMMOCT OT Buaa pabota,
KOSITO XXernaeTe Aa U3BbpLUMTE.

MoeTte foa n3nonseare perynartopa Ha
MOLLIHOCTTa B 3aBUCUMOCT OT XXernaHaTa
yHKLMS, TaKka KaKkTo € OnvMcaHo B pasaerna 3a
npucTaBkuTE.

CNEQ NPUKNIOYBAHE HA PABOTATA C
YPEOA

Cnipete ypeaa, usbuparikvu nonoxexue “0” ot
Kro4a 3a ynpasrneHue.

W3kntoyeTe ypefa oT 3axpaHBallata Mpexa.
HatucHeTe GyToHa 3a 3akayaHe/oTkavaHe Ha
ropHUA KOpnyc v NOBAUTHETE FOPHUSA KOPMyC.
W3BageTe kynata oT ocHoBata criopen
YKa3aHOTO Ha cTpenkara.

M3BageTe npucraskara.

W3Bapete kanaka

MouncTeTe ypena.

NMPUCTABKU

MPUCTABKA 3A PA3BUBAHE (G)

Teaun Gbpkanku crnyxat 3a HabyxsaHe

Ha cMeTaHa, 3a pa3buBaHe Ha snua, 3a
NpUroTBsSIHE Ha LLUENKOBE, 3a NPUrOTBSIHE
Ha nek BUCKBUTEH KpeM, Ha cnagkuwl TUn

“CHexaHka”, 3a TOpTM CbC CUpeHe, Myc, cydre.

He n3nonseaiiTe Ta3u npuctaeka 3a
pa3buBaHe Ha TBbPAM CMecK (KaTo HanpumMep:
Pa3bvBaHe Ha Ma3HMHa 1 CMUnaHe Ha 3axap),
TbV KaTo MoraT ga noBpeasaT ypeaa.

C 6yToHa cenekTop Ha CKOpoCTTa yBereveTe
NOCTENEHHO J0KaTO AOCTUTHETE A0
MakcumarHata CKOpOCT.

3abenexka: MMHUMAaITHOTO KONMM4ecTBO ﬂVILla

ca 3, a MakcumarnHoTo ca 12.

NMPUCTABKA 3A CMECBAHE (H)

Tasu npucTaBka CryXu 3a CMecBaHe Ha
XpaHWUTEnHW NpoayKTU, 3a Hanpaea Ha TopTy,
BUCKBUTW, MaKapOHEHW U3OENUS, MbITHEXM U
KapTodeHo ntope.

PasbusaHe Ha Mac 1 3axap: 3ano4yHeTe

npy MUHMManHaTa CKOpoCT M NOCTENeHHO
yBenuyasaiTe [0 MakcumanHara.

PasbnBaHe Ha A1La B KpemMoobpasHM CMECKU:
OT 4-Ta cKOpOCT A0 Halr-BUCOKaTa.

CmecBaHe Ha BCUYKM CbCTaBKW 3a CNafKuLL:
3anoyHeTe Npw Hawi-H1cKaTa CKopocT U
rocTeneHHo yBenunyasanTe 40 Hal-BUCoKaTa.
CBbp3BaHe Ha Mac ¢ 6pallHO: OT Hal-HuUcKaTa
CKOPOCT 40 CKOPOCT 2-pa.

MpenopbYnTENHO € Aa U3Non3BaTe CKOPOCTUTE
mMexay 2-a 1 4-a B 3aBUCUMOCT OT Buaa CMecC.

MPUCTABKA KYKA 3A MECEHE (l)

Tasn npucTaBka Crnyxu 3a MeceHe Ha xnsb, Ha
TeCcTO 3a nuua 1 cnagku.

He n3nonseavite no-Bucoka ckopocT ot 3-a.
3abenexka: MakcumarnHo KonnmyecTso
6patuHo: 1000 .

NMOYUCTBAHE

Mpeaun nouncteaHe, n3knoyeTe ypeaa ot
3axpaHBallata Mpexa 1 ro octaBeTe Aa
N3CTUHE.

MouncTeTe ypena c BnaxHa Kbprna, HanoeHa ¢
HSIKOMKO Kanku MueLL, npenapart, crnef KOoeTo ro
noacyLuere.

3a nouncTBaHeTo Ha ypeaa He uanonapavite
pa3TBOpUTENW 1 NpenapaTu C KUCENVHEH

1Ny ocHoBeH pH dakTop, kaTto benuHa n
abpasvBHN NPOAYKTW.

He pgonyckaviTe NpOHMKBAHETO Ha BoAa

npe3 BeHTUNaUVOHHNTE OTBOPU; B MPOTUBEH
cnyyan Moxe Aa npeavssukaTe nospeaa

Ha paboTHWTe YacTu BbB BbTPELLHOCTTa Ha
ypena.

He notansnte ypena BbB Boga unm gpyra



TEYHOCT, 1 He ro MocTaBsanTe Mof Tevalla
BOAa.

MpenopbunTENHO € Aa nouncTearte en.
ypea pefoBHO U HaMbIHO Aa OTCTpaHsiBaTe
ocTarbLmMTe OT XpaHa.

CnepHuTe YacTv moraT Aa ce MUST B Tonna
canyHeHa Boga uUnv B MUSINIHa MaluvHa
(v3nonseariTe Meka nporpama 3a MveHe):
Kyna

MpospayeH kanak.

Cnep ToBa, noacylueTe gobpe BCUYKY YacTw,
rocTaeeTe v obpaTHoO 1 CbxpaHeTe ypeaa.



(MeTdgpaan ato TIG TTPWTOTUTTEG 0BNYIES)

MIZEP ZYMHZ
MIXING CHEF COMPACT

NEPIFPA®H

A. AiGpavo TTpa

B. Zwya Tou potép

C. MtoA

D. Zel&n e€aptnudTwy

E. KoupTri eutrAoKAG/aTTEUTTAOKAG
F. AlakOTITNG €TMAOYAG TAXUTATWY
G. AuyodapTtng

H. Migep

I. ZupwTtnplo

XPHZH KAI ZYNTHPHZH:

Mpiv atré k&Be xprion, SETUAIETE TeAEiwg TO
KOAWBIO TPoYod0oaiag TNG CUOKEUNRG.

Mn XpnOIMOTIOIEITE TN CUCKEUR Qv

Ta €apTApaTd TNG B¢V gival cwoTd
ouvapuoAoynuéva.

Mn xpnOIKOTIOIEITE TN CUOKEUR, €AV Ta

€COPTANATA TTOU T oUVOOEUOUV TTapoucIalouv

eAaTTWpaTa. OPovTIoTE VO TA AVTIKOTAGTACETE
APEOWG.

Mn XpnOIYOTTOIEITAI TN CUOKEUN av dev
AeiToupyei o SI0KOTITNG £vapgng/avong
AgiToupyiag.

Mn PETAKIVEITAI TN CUOKEUN EVWD
XPNOIUOTTOIEITAL.

Mnv avatrodoyupileTe TN CUCKEUN EVW)
XpnolgoTrolgital i gival ouvoedepévn aTO
pelpa.

Mnv JopiCeTe TN SuvATOTNTA TG CUOKEURG Va
OOUAEUEL.

AlatnpAoTE TNV TTApoUoa CUOKEUR JaKPIA
atré Ta Taidid A/Kal To ATOPA JE PEIWPEVEG
OWHOTIKEG, aloBNTNPIAKEG R dlAvVONTIKES
IKAVOTNTEG 1} ATOMA PE EANITTEIG EPTTEIPIEG 1)
YVWOEIG.

XpPNOIYOTIOIEITE QUTAV TN CUOKEUR, TA
eCopTAMATA KOl EPYAAEia TNG CUPPWVA PE TIG
TTapouaoeg odnyieg, Aappavovrag utroéwn TIg

OUVBNKEG XpAONG KaBWG Kal TN Xpron TTou Ba
yivel. H xprion Tng GUOKEUNG Yia SIGQOPETIKES
A€ITOUpYieg aTTO QUTEG TTOU TTPORAETTOVTAI
MTTOPEI VO TTPOKAAEDEI ETTIKIVOUVEG
KOTOOTAOEIG.

Mn xpnOIKOTIOIEITE TN GUCKEUN TTEPICOOTEPO
atrd 5 AeTrTa ouvexopeva. AQRoTeE Tn

Va KPUWOEl EKTOG AEIToupyiag, Kal HETA
EavaypnoIYoTTIOINCTE TN.

TPOMOZ AEITOYPIIAZ

MAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHZH

BeBaiwBeite 611 £XeTE apaipéoel OAa Ta UAIKG
OUOKEUOOIOG TOU TTPOIOVTOG.

MpIv XPNOIPOTIOINCETE TO TTIPOIGV yIa TTPWTN
@opad, kaBapioTe Ta PEPN TTOU £pXOoVvTal OE
ETTAPN ME TPOPINA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTAPAYPAQO Yia TNV KaBapidtnTa.
[MpoeTOINAOTE TN CUOKEUN avAAoya PE TN
AgIToupyia TTOU BEAETE VA TTPAYUOTOTTOINCETE:

XPHZH:

Z€TUAIETE TeAEiWG TO KAAWDIO TIPIV OUVOECETE
TN CUOKEUN OTO peUlQ.

>UVOEDETE T OUCKEUN OTO NAEKTPIKO SiKTUO.
MMEoTE TO KOUNTTI EUTTAOKAG/ATTEUTTAOKNG Yia va
ankwoei To Tévw pépog Tou koppou. (Fig. 1).
PuBuioTe TO uTTOA 0NV BAON KAl OTEPEWOTE TO
wg €8¢ (Fig. 2).

TotroBetroTe TO didpavo TTwa(A)yia va
atmro@UyETE TITOIAIOCUaTa OTOV Bpaxiwva Tou
MNXavAUATOG, Kal BERBaIWOEITE OTI TO TTWHA EXEI
OTEPEWOEI KOAG.

2TEPEWOTE TO £€GPTNU auyoddapTn (G),
avapegng (H) A Qupwpartog, (1) avdhoya pe 1o
TI OEAETE va KAVETE, OTO AYKIOTPO, PPOVTICOVTAG
VO OUPTTECEL ) TPUTTA, Kal OTPEPOVTAG TO TTPOG
TNV avTIBETN POPd TWV BEIKTWVY TOu poAoyiou,
pEXP! va aTepewBei kaAd.(Fig. 3).

MaTAOTE TO KOUNTTT EUTTAOKNG/QTTEUTTAOKAG KAl
OTTPWETE TO AVW PEPOG TOU CWHATOG TTPOG TO
KATW PEXPI TTOU TO KOUWTTI va Yupioel TTiow
oaTtnv apxIkr Tou B¢on. (Fig. 4).

©¢0Te TN CUOKEUN O€ Asimoupyia,



EVEPYOTTOIWVTAG TOV SIAKOTITN ETTIAOYNG.

Ma va atmo@UyETE PIa KATTWG EA@VIKN eKKivnon,
TTPOTEIVOUNE Va CEKIVATETE TN AEITOUpYia YE
TOV BIOKOTITN ETTIAOYNG 1I0XUOG OTN XAUNASTEPN
Béon, kal, agouU n oUoKeun éxel TeOEi oe
AgIToupyia, va Tov TOTTOBETACETE OTNV 10XV TTOU
ETTIOUEITE.

HAEKTPONIKOZ EAEIMXOZ TAXYTHTAZ

Eival duvatdg o €éAeyxog TaxutnTag NG
OUOKEUNG, TTATWVTAG ATTAWG TOV JIAKOTITN
emmAoyng NG TaxutnTag (F). Autr n Aeiroupyia
gival TTOAU Xprolun TTEION ETTITPETTEI TNV
TTPOCAPUOYH| TNG TOXUTNTAG TNG CUCKEUNRG
avaAoya Pe 1o €id0G epyaaciag TTou XPEeIageTal
va TTPAYUOTOTTOINBEI.

Mrropeite va BAAETE TOV BIOKATTTN ETTIAOYNG
TaxUTNTaG OTNV €mMBUUNTA AsiToupyia, £T01
OTTWgG

TIEPIYPAQPETAI OTO TUAMA VIO ageaoudp.

A®OY OAOKAHPQOEI H XPHZH THZ
2YZKEYHZ

2TaPATACTE TN OUOKEUR €TTIAéyovTag Tn B€on O
TOU OIaKATITN ETTIAOYAG.

ATTOOUVOETETE TN OUCKEUN OTTO TO PEUMA.
MéoTe TO KOUNTTI EUTTAOKAG/ATTEUTTAOKNAG Yia va
ONKwOEi To TTavw PEPOG Tou KOPHOU.

Byd&ATe 10 ptmoA amré 1 Bdon, 6Tmwg deixvel TO
BéAog.

BydAte 10 €€dpTNnpa.

BydATte 1o oKETTOOMQ

KaBapioTe Tn cuokeun.

EZAPTHMATA

AZEZOYAP AYTOAAPTHZ (G)

MTTOpEITE VO XPNOIUOTTOINCETE QUTO TO
€¢apTNUA yIa va avadeleoTe KPEPA YAAOKTOG,
auyd, HIAKGEIK, EAAQPIA KEIK, JOPEYKES, AAPUPA
KEIK, JOUG, COUPAE.

Mnv xpnoiyoTroigite auTd 10 £€GPTNHA YIa
avauign Bapiwv galwv (Tr.x. XTUTnua Aitroug

Kal {axapng) Mia Kai PTropei va BAdwer Tn
OUOKEUN).

Me Tov emmAoy€a TaxUTNTAG VO QUEAOETE
oTadlakd TaxuTNTa WG TO PEYIOTO.
2nueiwon: EAGXIOTN TTOCOTATA AUYWYV 3,
péyIoTn TToadTNTa Auywy 12.

AZEZOYAP MIZEP (H)

AuTo TO £EAPTNHA XPNOIYEUE! YIa TNV QVAMPEIEN
TPOPiUWYV, TNV TTAPOCKEUN TAPTWY, PTTIOKOTWY,
YAUKWYV, YEPIOEWYV Kal TTOUPE TTATATAG.
XT1utroTe BouTupo Kail {axapn: apxioTe Pe TNV
€AAXI0TN TOXUTNTA KAl AQUEAVETE TTPOODEUTIKA
MEXPI VO QTACETE OTN PEYIOTN.

AvadeloTe auyd o€ KpEPWON peiypata: Ao
TNV TOXUTNTA 4 WG TN PEYIOTN.

Avapeigte 6Aa Ta oUOTATIKG £VOG YAUKOU:
EEKIVAOTE PE TNV EAGXIOTN TaXUTNTA Kal
auédvete oTadlakd £wg Tn PEYIOTN.
ZUVEVWOTE BoUTUPO WE aAelpl: atrd TNV
eANGYI0TN TOXUTNTA £WG TN 2.

MpoTeivoupe va XpnOIKOTIOIEITE EVOIANETES
TaxUTNTEG, HETAEU TOU 2 Kal TOU 4, avaAoya pe
TO €i00G PEIYPATWY TTOU Ba KAVETE.

AZEZOYAP FANTZOZ ZYMQZHZ (1)

To e€apTnua auTd XPNOIKOTIOIEITAI YIa TV
TTAPACKEUT WWHIOU, {UUN TTITOOG Kal TTOAU
OKANPWV KEIK.

Na ynv xpnoiyotroleite TaxUTNTEG TTAVW OTTO
TNV TAXUTNTO 3.

Znueiwon: Méyiatn ToadTnTa yia aAeUpr 1000
g.

KAGAPIOTHTA

ATTOOUVOEETE TN GUOKEUN AT TO PEUA KAl
AQPrOTE TN VA KPUWOEI TIPIV TTPAYUATOTIOINOETE
otroladATToTE dIadikacia kabapiouou.
KaBapioTe Tn cuokeun pe Eva uypd

TIavi, BPeyHEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG
ATTOPPUTTAVTIKOU KO HETA OTEYVWOTE TN.

Mn xpnoigoTroigital SIGAUTIKG OUTE TTPOIOVTa
pE 6EIvo i aAkaAIkS TTapdyovTa pH, 6TTwg

n xAwpivn, oUTE AEIAVTIKG TTPOIGVTA YIA TOV



KaBapIoPd TNG CUOKEUNG.

Mnv agnoeTe va eloxwproel vepo ) dAAo
uypod aTTo Ta avoiypara e¢agpiopou yia va
ATTOPUYETE {NUIEG OTA AEITOUPYIKA TUAPOTA OTO
EOWTEPIKO TNG OUOKEUNG.

Mnv euBaTrTieTe TTOTE TN CUCKEUN O€ VEPD

f &AAo uypo, oUTe va Tn BAageTe KATW atrd Tn
Bpuon.

>ag TTPOTEIVOUE va KABAPIZETE TAKTIKA TN
OUOKEUN KOl va a@aipeite OAa Ta UTTOAEiUpaTa
TPOPIHWV.

Ta akéAouBa okeun PTropolv va kabapioTouv
pe CeaTd vepd e oaTToUVI | O€ TTAUVTAPIO
mMAaTWV (XPNOIMOTIOIEIOTE £va EAaPPU
TPOYpPAPPa TTAUGIMATOG):

MrtroA

AiGdpavo TTwPa

21eyvwoTe OAa Ta eEapTAPaTa TIpIV
OUVAPUOAOYACETE Kal QUAAEETE TN GUOKEUN.



(PreloZeno z pavodnich pokyn()

TYP SPOTREBICE
MODEL SPOTREBICE

POPIS

A. Priihledné viko

B Télo motoru

C Misa

D Drzak pfislusenstvi

E Tlacgitko pro pfipojeni/odpojeni
F Pfepinac rychlosti

G Sleha¢

H Michaci metla

| Hnétaci hak

POUZIVANI A PECE O PRISTROJ

Pfed kazdym pouzitim padat rozvirte napajeci
kabel.

Nepouzivejte pristroj, pokud neni pfislusenstvi
spravné namontovano.

NepouZivejte pfistroj pokud je pfislusenstvi k
nému pfipojené vadné. Okamzité je/ji vymérite.
Nepouzivejte pFistroj, pokud vypina¢ zapnuti a
vypnuti ,on/off* nefunguje.

PFi pouzivani pfistrojem nepohybuijte.
Nevypinejte pfistroj, kdyz je v provozu, nebo
pfipojen k elektricke siti.

NepretéZujte pracovni kapacitu pfistroje.
Tento pfistroj skladujte mimo dosah déti a /
nebo osob s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi ¢i osob, které
nebyly obeznameny s jeho pouzivanim.
Pouzivejte pfistroj a jeho pfisluSenstvi

a nastroje v souladu s témito pokyny, s
pfihlédnutim k pracovnim podminkam a praci,
kterou je nutné vykonat. Pouziti pfistroje k
jinym ucellim, nez pro které byl uréen muze
vést k nebezpecnym situacim.

NepouZivejte pfistroj déle nez 5 minut v

kuse. Pfed dal$im pouzitim nechte pfistroj
vychladnout.

NAVOD K POUZITI

PRED POUZITIM

Ujistéte se, ze veskeré obaly produktu byly
odstranény.

PFed prvnim pouzitim produktu vycCistéte

Casti, které budou v kontaktu s potravinami
zpUsobem popsanym v ¢asti vénované ¢isténi.
Pripravte pfistroj podle toho, jakou funkci
chcete pouzit.

POUZITI

Pred zapojenim kabel zcela rozvirite.

PFipojte spotrebic do sité.

Stisknutim tlaCitka pro pfipojeni/odpojeni (E)
zvednéte horni ¢ast. (Fig. 1)

Upevnéte misu na zakladnu a zajistéte ji tak,
jak ukazuje Sipka. (Fig. 2)

Nasadte prihledné viko (A) tak, aby nedoslo k
potfisnéni ramene stroje, a zkontrolujte, zda je
dobfe upevnéno.

Pripevnéte Slehaci metlu (G), michaci metlu
(H) nebo hnétaci hak (1) podle potfeby do
drzaku pfislusenstvi a otacejte po sméru
hodinovych ruci¢ek, dokud nezlstane dobfe
upevnéna. (Fig. 3)

Stisknéte tlacitko pfipojeni/odpojeni a zatlacte
horni ¢ast smérem dold, dokud se tlacitko
nevrati do plGvodni polohy. (Fig. 4)

Zapnéte pristroj pomoci voli¢e rychlosti.
Abyste se vyhnuli prudkému spusténi
rychlost a po zapnuti spotfebice postupné
zvySovat na pozadovanou rychlost.

ELEKTRONICKY REGULATOR
RYCHLOSTI

Rychlost spotfebice Ize regulovat pomoci
regulatoru rychlosti (F). Tato funkce je velmi
uzite€na, protoze umoznuje prizplsobit
rychlost zafizeni druhu prace, kterou je tfeba
provést.

Regulator rychlosti Ize pouzit pro poZzadovanou
funkci, jak je popsano v ¢asti pfislusenstvi.



PO DOKONCENI PRACE S PRISTROJEM:

Zastavte spotfebi¢ posunutim voli¢e do polohy
0.

Zafizeni odpojte od napajeni.

Stisknéte tlagitko pfipojeni/odpojeni horni ¢asti
a zaroven horni ¢ast zvednéte.

Odstrante misu ze zakladny otaéenim ve
sméru Sipky.

Vyjméte pfisluSenstvi z drzaku prislusenstvi.
Sundejte viko.

PFistroj vycistéte.

PRISLUSENSTVI

PRISLUSENSTVi PRO SLEHANI (G)

PFislusenstvi pro Slehani (G)

Toto pfisluSenstvi se pouziva ke Slehani
smetany, Slehani vajec, tésta, piskotl bez tuku,
pusinek, tvarohovych kolact, pén a suflé.
Slehaci metly nepouZivejte pro michani tuhych
hmot. (e. Ztuzeny tuk a cukr) by mohl pfistroj
poskodit.

Pomoci voli¢e rychlosti rychlost postupné
zvySujte na maximalni rychlost.

Poznamka: minimalni mnozstvi 3 vejce,
maximalni mnozstvi 12.

MICHACI METLA (H)

Toto pfisluSenstvi se pouziva k mixovani
potravin, vyrobé dortd, susenek, peciva, naplni
a bramborové kase.

Ztuzeny tuk a cukr: zacnéte na min, postupné
zvySujte na maximum.

Slehani vajec do smetanovych smési: od 4 do
max.

VSechny ingredience na dort: za¢néte z
minimalni rychlosti a postupné zvySujte na
maximum.

TFeni tuku do mouky: od minima po 2. rychlost.
Doporucuje se pouzivat stfedni rychlosti od 2
do 4 v zavislosti na typu smési.

HNETACI HAK (1)

Toto pfisluSenstvi se pouziva na hnéteni tésta
na chleba, pizzu a dorty.

Nepouzivejte rychlost vys$si nez 3.

Poznamka: Maximalni mnozstvi mouky je 1000
g.

CISTENI

Odpoijte pfistroj od elektrické sité a nechte jej
vychladnout pfed zahajenim jakéhokoli ¢isténi.
Zafizeni vyCistéte vihkou utérkou s nékolika
kapkami Cisticiho prostfedku a poté vysuste.
Pro Cidténi pfistroje nepouzivejte rozpoustédla
nebo produkty s velmi kyselym nebo zasaditym
pH faktorem, jako napf. bélidlo nebo abrazivni
produkty.

Nedovolte, aby se voda nebo jina tekutina
dostala do vétracich otvor(, aby nedoslo k
poskozeni vnitfnich ¢asti pfistroje.

PFistroj neponofujte do vody ani jiné kapaliny,
neumistujte pod tekouci vodu.

Doporucuje se spotfebi¢ pravidelné Cistit a
odstranit vSechny zbytky potravin.

Tyto asti se mohou myt v my&ce na nadobi
(zvolte program pro Setrné myti):

Misa

Prahledné viko

Poté pfred montazi a skladovanim vSechny
Casti vysuste.
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Espaiiol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cion de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el méas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE
Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi hous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http://taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um lhre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in lhrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kdnnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Pubd trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Pu¢ scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/

Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lacdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSs0s
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagbes em http://taurus-
home.com/



Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA
Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al segiient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teléfon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
resow, nalezy udac sig do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobrac¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAAnvIKa

EFTYHZH KAI TEXNIKH YOOZTHPI=ZH

To TTapov Tpoidv avayvwpideTal Kai
TIPOCTATEUETAI OTTO TN VOUIUN €yyunon
OUPHOPOWONG TTPOG TNV IoXUouaa vouobeaia. MNa
va OIEKBIKACETE TA IKAIWUOTA /| CUUQEPOVTA 0OG
TIPETTEl va aTTeUBUVOEiTE O€ OTTOI0BNTTOTE aTTd Ta
ETTIONPA YPAPEIQ PaG TEXVIKAG UTTOOTAPIENG.

MNa va Bpeite T0 MO KOVTIVO O€ £0GG, AvaTPEETE
oTtnv IoToogAida: http://taurus-home.com/
Mrropeite €Tmiong va ¢nTroETe TTANPOYPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Jadi pag.

Mrropeite va «kaTeBAoETEN ATTO TO BIABIKTUO

TO TTOPOV EYXEIPIOIO 0dNYIWV KAl TIG OXETIKEG
evnuepwaoelg Tou oTo http://taurus-home.com/

Pycckumn

FAPAHTUA U TEXHUYECKASA NOOOEPXKA
OTOT NPOAYKT 3aLLMLLEH HPUANYECKON
rapaHTMen B COOTBETCTBMUN C AEUACTBYHOLLMM
3akoHogaTenbcTBoM. YTo6bI 06ecneynTs
cobnogeHve BalLnx nNpas UM UHTEPECOB,

Bbl JOMKHbI 06paTUTLCA B MOOYIO0 M3 HaLIMX
oduLmManbHbIX CryX0 No TEXHUYECKON
NoAAEepXKKe KMUEHTOB.

Bbl MoXeTe HanTu bnunxaniuine n3 LLeHTPOB,
nponas no cneaytollen Beb-cebinke: http://taurus-
home.com/

Bl Takke MOXETE 3anpocuTb COOTBETCTBYHOLLYIO
MHOpMaLMio, CBA3ABLUMCH C HaMu (CM.
NMOCMEAHIO CTPaHULLY PYKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO 1
o6HoBNeHUs kK Hemy Mo agpecy http://taurus-
home.com/

Romana

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia in vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie sa va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbnrapcku

FAPAHUMA U TEXHUYECKA NOMOLL
HaCTOS:IU.lI/IﬂT NpPOAYKT MMa 3aKOHHa rapaHuus, B
CbOTBETCTBUE C AENCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTe npaBaTa cu Ha noTpebuten
cnegBa fa ce HacounTe KbM HSIKOW OT HawuTe
OTOPM3MpPaHu CEPBU3N.

Han-6nmskmsa go Bac cepeus moxete aa
oTKpueTe Ha cnegHus nuHk: http://taurus-home.
com/

ChbLUo Taka, MOXeTe Aa NoTbpcuTe MHopmaums,
CBbp3Balikv Ce C Hac (BUXKTe Ha nocnegHaTa
CTpaHuLua Ha HapbyHUKa).

HapbyHuKa C ykaszaHusi U HEroBuUTe
OCbBpPEMEHSIBaHUSI MOXETE [la CBanuTe Ha
cnegHus http://taurus-home.com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba'y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espaia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es

France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386 839090

Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404

Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar 00350 200 75397 / 00350 200

41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar - (+91) 120 4016200

201301, Delhi




Ivory Coast

01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747,
Abidjan 01 (RCI)

22521251820 / 225 21 353494

Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21
Qulfa, Casablanca
Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegacion Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A lkeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncién 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n®12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00

Vietnam

Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi

84437658111 / 84437658110
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