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E Espafiol  (Traducido de instrucciones originales)

PRENSA PANINI

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL

BISTRO GOURMET
DESCRIPCION

A Tapa

B Asa

C Palanca de apertura 180°

D Piloto de encendido *

E Piloto de calentamiento

F Regulador de temperatura

G Bandeja de grasa

H  Sistema de escalera deslizante **
| Indicador de la placa inferior ***

J  Indicador de ambas placas ***

K Regulador del temporizador ***

L ONJ/OFF - interruptor de placas ***

(*) Sélo disponible en los modelos Bistro y Bistro Essential.
(**) Sélo disponible en los modelos Bistro Essential y Bistro
Gourmet.

(***) Solo disponible en el modelo Bistro Gourmet.

Si el modelo de su aparato no dispone de los accesorios
descritos anteriormente, también puede adquirirlos por
separado en el Servicio de Asistencia Técnica.

USO Y MANTENIMIENTO

+ Extienda completamente el cable de alimentacion del
aparato antes de cada uso.

+ No utilice el aparato si las piezas o accesorios no estan
bien colocados.

* No utilice el aparato si los accesorios o consumibles
acoplados estan defectuosos. Sustituyalos
inmediatamente.

+ No mueva el aparato mientras esté en uso.
+ Asa del aparato, para levantarlo o moverlo.

* No utilice el aparato si esta inclinado hacia arriba ni le dé
la vuelta.

+ No gire el aparato mientras esté en uso o conectado a la
red eléctrica.

+ No cubra la superficie de coccién ni los alimentos con
papel de aluminio u otros materiales similares.

+ Para mantener en buen estado el tratamiento
antiadherente, no utilice utensilios metalicos ni
puntiagudos sobre ella.

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica cuando no lo
utilice y antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ Guarde este aparato fuera del alcance de los nifios y/o
personas con discapacidad fisica, sensorial 0 mental
reducida o con falta de experiencia y conocimientos.

* No almacene ni transporte el aparato si aun esta caliente.

+ No deje nunca el aparato conectado y desatendido si no
esta en uso. Asi ahorrara energia y prolongar la vida Uil
del aparato.

+ Poner el regulador de temperatura en la posicion
minima (MIN) no significa que el aparato se apague
permanentemente.

INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DEL USO

+ Asegurese de que se ha retirado todo el embalaje del
producto.

+ Lea atentamente el folleto “Consejos de seguridad y
advertencias” antes del primer uso.

+ Antes de utilizar este producto por primera vez, es
aconsejable probarlo sin alimentos.

+ Antes de utilizar el producto por primera vez, limpie las
piezas que vayan a entrar en contacto con alimentos de
la forma descrita en la seccion de limpieza.

+ Algunas piezas del aparato han sido ligeramente
engrasadas. En consecuencia, la primera vez que se
utilice el aparato puede detectarse un ligero humo. Al
cabo de poco tiempo, este humo desaparecera.

+ Para eliminar el olor que desprende el aparato cuando se
utiliza por primera vez, se recomienda tenerlo encendido
a maxima potencia durante 5 minutos en una habitacion
bien ventilada.

uso

+ Extienda completamente el cable de alimentacion antes
de enchufarlo.

+ Conecte el aparato a la red eléctrica. En los modelos
Bistro y Bistro Essential se encendera el piloto de
encendido (D).

+ En el modelo Bistro Gourmet elija calentar la placa
inferior o ambas placas mediante el interruptor ON/OFF
-placas (L). Seleccione la opcion que prefiera. Si elige
la placa inferior, se encendera el indicador de la placa
inferior (). En cambio, si elige el calentamiento de ambas
placas se encenderd el indicador de ambas placas (J).

+ Gire el regulador de temperatura (F) a la posicion de
temperatura deseada.



+ En el modelo Bistro Gourmet gire el regulador del
temporizador (K) a la posicion deseada.

+ Se encendera el piloto de calentamiento (E).
* Dejar calentar unos minutos.

+ Espere hasta que el piloto de preparado (E) se haya
apagado, lo que indicara que el aparato ha alcanzado la
temperatura deseada.

+ Durante el uso del aparato, el piloto de calentamiento
(E) se enciende y se apaga automaticamente, indicando
que las resistencias estan funcionando y, por lo tanto,
manteniendo la temperatura deseada.

+ En el modelo Bistro Gourmet el aparato emitira un pitido y
dejara de funcionar cuando el temporizador llegue a cero.

+ Para minimizar la generacion de acrilamida durante el
proceso de tostado, evite que el pan tostado adquiera un
color marrén oscuro.

+ Cuando la comida esté a su gusto, retirela del aparato
con la ayuda de una espatula de madera o un utensilio
similar resistente al calor; no utilice utensilios que puedan
dafar el revestimiento antiadherente.

USO COMO PARRILLA ABIERTA

* Las placas superior e inferior pueden alinearse para crear
una gran superficie de coccion.

+ Con una mano en la empufiadura, utilice la otra para
presionar la palanca de apertura de 180° (C) y empuje la
empufiadura hacia atras.

SISTEMA DE ESCALERA

(SOLO PARA LOS MODELOS BISTRO ESSENTIAL Y

BISTRO GOURMET)

+ Este aparato dispone de un sistema de escalera que
permite ajustar la altura de la placa superior.

+ De esta forma podemos adaptar las placas a la altura de
la comida, incluso podemos usarlas para fundir.

+ Mueva el control deslizante (H) hacia delante o hacia
atras para elegir el nivel deseado.

+ Este sistema también tiene una posicion en la que las
placas estan cerradas y bloqueadas. Esta posicion es
ideal para transportar y almacenar el aparato.

CUANDO HAYA TERMINADO DE UTILIZAR EL

APARATO

+ En el modelo Bistro Gourmet asegurese de que el
regulador del temporizador (K) esta en su posicion
minima.

+ Seleccione la posicion minima utilizando el regulador de
temperatura (F).

+ En el modelo Bistro Gourmet apague el interruptor ON/
OFF - placas (L) dejandolo en la posicion central.

+ Desenchufe el aparato de la red eléctrica.

+ Deje que se enfrie.
+ Limpie el aparato.

PROTECTOR TERMICO DE SEGURIDAD

+ El aparato dispone de un dispositivo de seguridad que lo
protege contra el sobrecalentamiento.

+ Si el aparato se apaga y no vuelve a encenderse,
desconéctelo de la red eléctrica y espere unos 15
minutos antes de volver a conectarlo. Si el aparato no
vuelve a ponerse en marcha, solicite asistencia técnica
autorizada.

LIMPIEZA

+ Desconecte el aparato de la red eléctrica y deje que se
enfrie antes de emprender cualquier tarea de limpieza.

+ Limpie el equipo con un pafio himedo con unas gotas de
detergente liquido y séquelo.

+ No utilice disolventes ni productos con pH &cido o basico,
como lejia, ni productos abrasivos para limpiar el aparato.

+ No sumerja nunca el aparato en agua ni en ningdn otro
liquido, ni lo coloque bajo el grifo.

+ Es aconsejable limpiar el aparato con regularidad y
eliminar los restos de comida.

+ Si el aparato no esta en buenas condiciones de
limpieza, su superficie puede degradarse y afectar
inexorablemente a la duracion de la vida util del aparato,
pudiendo llegar a ser inseguro su uso.



m English  (Original instructions)

PANINI PRESS

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL
BISTRO GOURMET
DESCRIPTION

A Lid

B Handle

C  180° opening lever

D  ON pilot light *

E  Ready pilot light

F Temperature regulator

G Grease tray

H  Stair system slider **

| Bottom plate indicator ***
J  Both plates indicator ***
K Timer regulator ***

L ONJ/OFF - plates switch ***

(*) Only available in the models Bistro and Bistro Essential.

(**) Only available in the models Bistro Essential and Bistro
Gourmet.

(***) Only available in the model Bistro Gourmet.

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be bought
separately from the Technical Assistance Service.

USE AND CARE

+ Fully extend the appliance’s supply cord before each use.

+ Do not use the appliance if the parts or accessories are
not properly fitted.

+ Do not use the appliance if the accessories or
consumables attached to it are defective. Replace them
immediately.

* Do not move the appliance while in use.
+ Use the appliance handle, to lift or move it.

+ Do not use the appliance if it is tipped up and do not turn
it over.

+ Do not turn the appliance over while it is in use or
connected to the mains.

+ Do not cover the cooking surface or food with aluminium
foil and other similar materials.

+ To keep the non-stick treatment in good condition, do not
use metal or pointed utensils on it.

+ Unplug the appliance from the mains when not in use and
before undertaking any cleaning task.

+ Store this appliance out of reach of children and/or
persons with physical, sensory or reduced mental or lack
of experience and knowledge.

+ Do not store or transport the appliance if it is still hot.

+ Never leave the appliance connected and unattended if
is not in use. This saves energy and prolongs the life of
the appliance.

* Turning the temperature regulator to the minimum (MIN)
setting does not mean that the appliance is switched off
permanently.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE

+ Make sure that all product's packaging has been
removed.

* Please read carefully the “Safety advice and warnings”
booklet before first use

+ Before using this product for the first time, it is advisable
to test it without food.

+ Before using the product for the first time, clean the
parts that will come into contact with food in the manner
described in the cleaning section.

+ Some parts of the appliance have been lightly greased.
Consequently, the first time the appliance is used a light
smoke may be detected. After a short time, this smoke
will disappear.

+ To eliminate the smell given off by the appliance when
used for the first time, it is recommended to have it on at
full power for 5 minutes in a well-ventilated room.

USE

+ Extend the supply cord completely before plugging it in.

+ Connect the appliance to the mains. On models Bistro
and Bistro Essential the ON pilot light (D) will come on.

+ On model Bistro Gourmet choose to heat the bottom
plate or both plates by using the ON/OFF -plates switch
(L). Select the option you prefer. If choosing the bottom
plate, the bottom plate indicator will light up (I). Instead, if
choosing both plates heating the both plates indicator will
light up (J).

+ Turn the temperature regulator (F) to the desired
temperature position.

+ On model Bistro Gourmet turn the timer regulator (K) to
the desired position.

+ The ready pilot light (E) will come on.
+ Leave to heat up for a few minutes.



+ Wait until the ready pilot light (E) has gone out which
will indicate that the appliance has reached the desired
temperature.

+ During the appliance’s use the ready pilot light (E) will
come on and off automatically, indicating the heating
elements are working, and therefore maintaining the
desired temperature.

+ On model Bistro Gourmet the appliance will beep and will
stop working when the timer reaches zero.

* In order to minimize the generation of acrilamida during
the toasting process, avoid reaching dark brown colours
on the toasted bread.

+ When the food is to your taste, remove it from the
appliance with the help of a wooden spatula or similar
heat resistant implement; do not use utensils that could
damage the non-stick coating.

USE AS OPEN GRILL

+ The upper and lower plates can be aligned to create a
large cooking surface.

+ With one hand on the handle, use the other hand to
press the 180° opening lever (C), and push the handle
backwards

STAIR SYSTEM
(ONLY FOR MODELS BISTRO ESSENTIAL AND BISTRO
GOURMET)

+ This appliance has a stair system that allows the height of
the top plate to be adjusted.

+ In this way we can adapt the plates to the height of the
food, we can even use the plates for melting.

+ Move the slider (H) forwards or backwards to choose the
desired step.

* This system also has a position where the plates are
closed and locked. This position is ideal for transport and
storage of the appliance.

ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE APPLIANCE

+ On model Bistro Gourmet make sure the timer regulator
(K) is on its minimum position.

+ Select the minimum position using the temperature
regulator (F).

+ On model Bistro Gourmet turn the ON/OFF - plates switch
(L) off by leaving it in the middle position.

+ Unplug the appliance from the mains.
+ Allow it to cool down.
+ Clean the appliance.

SAFETY THERMAL PROTECTOR

+ The appliance has a safety device, which protects the
appliance from overheating.

+ If the appliance turns itself off and does not switch itself
on again, disconnect it from the mains supply, and wait
for approximately 15 minutes before reconnecting. If the
machine does not start again seek authorised technical
assistance.

CLEANING

« Disconnect the appliance from the mains and allow it to
cool down before undertaking any cleaning task.

+ Clean the equipment with a damp cloth with a few drops
of washing-up liquid and then dry.

+ Do not use solvents, or products with an acid or base pH
such as bleach, or abrasive products, for cleaning the
appliance.

+ Never immerse the appliance in water or any other liquid
or place it under running water.

+ Itis advisable to clean the appliance regularly and
remove any food remains.

« If the appliance is not in good condition of cleanliness, its
surface may degrade and inexorably affect the duration
of the appliance’s useful life and could become unsafe
to use.
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PRESSE PANINI

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL

BISTRO GOURMET
DESCRIPTION

A Couvercle

B  Poignée

C  Levier d'ouverture a 180

D ON témoin lumineux *

E  Lampe témoin préte a 'emploi

F Régulateur de température

G Bacagraisse

H  Coulisseau pour systeme d'escalier **
| Indicateur de plaque de fond ***

J  Indicateur des deux plaques ***

K Régulateur a minuterie ***

L ONJ/OFF - interrupteur a plaques ***

(*) Disponible uniquement dans les modéles Bistro et
Bistro Essential.

(**) Disponible uniquement dans les modeles Bistro
Essential et Bistro Gourmet.

(***) Uniquement disponible dans le modeéle Bistro
Gourmet.

Si le modéle de votre appareil n’est pas équipé des
accessoires décrits ci-dessus, ceux-ci peuvent étre achetés
séparément auprés du service d'assistance technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN

+ Déployez complétement le cordon d’alimentation de
I'appareil avant chaque utilisation.

+ N'utilisez pas I'appareil si les pieces ou les accessoires
ne sont pas correctement montés.

* N'utilisez pas I'appareil si les accessoires ou les
consommables qui y sont attachés sont défectueux.
Remplacez-les immédiatement.

+ Ne pas déplacer I'appareil en cours d'utilisation.

+ Utilisez la poignée de I'appareil pour le soulever ou le
déplacer.

* N'utilisez pas I'appareil s'il est renversé et ne le retournez
pas.

* Ne pas retourner I'appareil lorsqu'il est en cours
d'utilisation ou branché sur le secteur.

+ Ne pas couvrir la surface de cuisson ou les aliments avec
du papier d’aluminium ou d’'autres matériaux similaires.

+ Pour conserver le traitement antiadhésif en bon état, ne
pas utiliser d’ustensiles métalliques ou pointus.

+ Débranchez I'appareil lorsqu'il n’est pas utilisé et avant
toute opération de nettoyage.

+ Conservez cet appareil hors de portée des enfants et/
ou des personnes souffrant de déficiences physiques,
sensorielles ou mentales ou d’'un manque d’expérience et
de connaissances.

* Ne pas stocker ou transporter 'appareil s'il est encore
chaud.

+ Ne laissez jamais I'appareil branché sans surveillance s'il
n'est pas utilisé. Cela permet d’économiser de I'énergie et
de prolonger la durée de vie de I'appareil.

+ Le fait de placer le régulateur de température sur la
position minimale (MIN) ne signifie pas que I'appareil
s'éteint définitivement.

MODE D’EMPLOI
AVANT L'UTILISATION

+ Assurez-vous que tous les emballages des produits ont
&té retirés.

« Veuillez lire attentivement le livret “Conseils de sécurité et
avertissements” avant la premiére utilisation.

+ Avant d'utiliser ce produit pour la premiére fois, il est
conseillé de le tester en dehors des repas.

+ Avant d'utiliser le produit pour la premiére fois, nettoyez
les parties qui entreront en contact avec les aliments
de la maniére décrite dans la section consacrée au
nettoyage.

+ Certaines parties de I'appareil ont été légérement
graissées. Par conséquent, lors de la premiére utilisation
de I'appareil, une légére fumée peut étre détectée. Au
bout d’un certain temps, cette fumée disparait.

+ Pour éliminer 'odeur dégagée par I'appareil lors de
sa premiere utilisation, il est recommandé de le faire
fonctionner a pleine puissance pendant 5 minutes dans
une piéce bien ventilée.

UTILISATION

+ Rallongez completement le cordon d'alimentation avant
de le brancher.

+ Branchez I'appareil sur le réseau électrique. Sur les
modeéles Bistro et Bistro Essential, le témoin lumineux ON
(D) s'allume.

+ Sur le modéle Bistro Gourmet, vous pouvez choisir de
chauffer la plaque inférieure ou les deux plaques a I'aide
de l'interrupteur ON/OFF (L). Sélectionnez I'option que
vous préférez. Si vous choisissez de chauffer la plaque
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inférieure, le voyant de la plaque inférieure s’allume (1).
Au contraire, si vous choisissez de chauffer les deux
assiettes, le voyant des deux assiettes s'allumera (J).

« Tourner le régulateur de température (F) sur la position de
température souhaitée.

+ Sur le modeéle Bistro Gourmet, tournez le régulateur de la
minuterie (K) dans la position souhaitée.

+ Le témoin de disponibilité (E) s'allume.
« Laisser chauffer quelques minutes.

+ Attendez que le témoin lumineux (E) s'éteigne, ce qui
indique que I'appareil a atteint la température souhaitée.

+ Pendant I'utilisation de I'appareil, la veilleuse (E)
s'allume et s'éteint automatiquement, indiquant que les
éléments chauffants fonctionnent et maintiennent donc la
température souhaitée.

+ Sur le modeéle Bistro Gourmet, I'appareil émet un signal
sonore et s'arréte de fonctionner lorsque la minuterie
arrive a zéro.

+ Afin de minimiser la production d’acrilamides pendant le
processus de grillage, évitez d’obtenir des couleurs brun
foncé sur le pain grillé.

+ Lorsque les aliments sont & votre godt, retirez-les de
I'appareil & I'aide d’une spatule en bois ou d’un ustensile
similaire résistant a la chaleur ; n'utilisez pas d'ustensiles
susceptibles d’'endommager le revétement antiadhésif.

UTILISER COMME GRIL OUVERT

* Les plaques supérieure et inférieure peuvent étre
alignées pour créer une grande surface de cuisson.

+ Avec une main sur la poignée, utilisez I'autre main pour
appuyer sur le levier d'ouverture a 180° (C), et poussez la
poignée vers l'arriere.

SYSTEME D’ESCALIER )

(UNIQUEMENT POUR LES MODELES BISTRO

ESSENTIAL ET BISTRO GOURMET)

+ Cet appareil est équipé d'un systeme d’escalier qui
permet de régler la hauteur de la plaque supérieure.

* De cette maniére, nous pouvons adapter les assiettes a
la hauteur des aliments et méme les utiliser pour les faire
fondre.

+ Déplacez le curseur (H) vers I'avant ou vers l'arriére pour
choisir le pas souhaité.

+ Ce systeme dispose également d’une position ou les
plaques sont fermées et verrouillées. Cette position est
idéale pour le transport et le stockage de I'appareil.

UNE FOIS L'UTILISATION DE L’APPAREIL TERMINEE

+ Sur le modéle Bistro Gourmet, assurez-vous que
le régulateur de la minuterie (K) est sur sa position
minimale.

+ Sélectionner la position minimale a I'aide du régulateur de
température (F).

+ Sur le modeéle Bistro Gourmet, éteindre I'interrupteur ON/
OFF - plaques (L) en le laissant en position médiane.

+ Débrancher I'appareil du réseau électrique.

+ Laisser refroidir.

* Nettoyer 'appareil.

PROTECTION THERMIQUE DE SECURITE

+ L'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité qui le
protége contre la surchauffe.

+ Si 'appareil s’éteint et ne se rallume pas, débranchez-le
et attendez environ 15 minutes avant de le rebrancher. Si
I'appareil ne redémarre pas, demandez une assistance
technique agréée.

NETTOYAGE

+ Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant
d’entreprendre toute opération de nettoyage.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide additionné de
quelques gouttes de liquide vaisselle, puis séchez-le.

* Ne pas utiliser de solvants, de produits au pH acide ou
basique tels que I'eau de Javel, ou de produits abrasifs
pour nettoyer I'appareil.

* Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou tout autre
liquide, ni le placer sous I'eau courante.

* |l est conseillé de nettoyer régulierement I'appareil et
d’enlever les restes de nourriture.

+ Si 'appareil n’est pas en bon état de propreté, sa
surface peut se dégrader et affecter inexorablement la
durée de vie de 'appareil et son utilisation peut devenir
dangereuse.



Portugués  (Traduzido das instrucées originais)

PRENSA DE PANINI

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL BISTRO
GOURMET

DESCRICAO

A Tampa

B Pega

C Alavanca de abertura a 180°

D Luzpiloto ON *

E  Luz piloto pronta

F Regulador de temperatura

G Tabuleiro para gorduras

H Sistema de escadas deslizante **
| Indicador da placa inferior ***

J  Indicador de ambas as placas ***
K Regulador do temporizador ***

L ONJ/OFF - interrutor de placas ***

(*) Disponivel apenas nos modelos Bistro e Bistro
Essential.

(**) Disponivel apenas nos modelos Bistro Essential e
Bistro Gourmet.

(***) Disponivel apenas no modelo Bistro Gourmet.

Se 0 modelo do seu aparelho n&o dispuser dos
acessorios acima descritos, estes podem ser adquiridos
separadamente junto do Servigo de Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS

+ Estender completamente o cabo de alimentagéo do
aparelho antes de cada utilizagéo.

+ N&o utilizar o aparelho se as pegas ou acessorios ndo
estiverem corretamente montados.

+ N&o utilize o aparelho se 0s acessorios ou consumiveis
que o acompanham estiverem defeituosos. Substitui-los
imediatamente.

+ Nao deslocar o aparelho durante a sua utilizagéo.
+ Utilizar a pega do aparelho para o levantar ou deslocar.

+ Né&o utilizar o aparelho se este estiver inclinado e ndo o
virar.

+ N&o virar o aparelho enquanto estiver a ser utilizado ou
ligado & rede eléctrica.

+ N&o cobrir a superficie de cozedura ou os alimentos com
folha de aluminio ou outros materiais semelhantes.

+ Para manter o tratamento antiaderente em boas
condigdes, ndo utilizar utensilios metalicos ou
pontiagudos.

+ Desligar o aparelho da rede eléctrica quando n&o estiver
a ser utilizado e antes de efetuar qualquer trabalho de
limpeza.

+ Guardar este aparelho fora do alcance de criangas e/
ou de pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e de
conhecimentos.

+» Nao armazenar ou transportar o aparelho se este ainda
estiver quente.

+ Nunca deixe o aparelho ligado e sem vigilancia quando
nao estiver a ser utilizado. Isto permite poupar energia e
prolongar a vida Util do aparelho.

+ O facto de colocar o regulador de temperatura na
posigdo minima (MIN) n&o significa que o aparelho esteja
permanentemente desligado.

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO
ANTES DA UTILIZAGAO

+ Certificar-se de que todas as embalagens do produto
foram retiradas.

+ Ler atentamente o folheto “Conselhos de seguranga e
avisos” antes da primeira utilizagao

+ Antes de utilizar este produto pela primeira vez, &
aconselhavel testa-lo sem alimentos.

+ Antes de utilizar o produto pela primeira vez, limpe as
pegas que irdo entrar em contacto com os alimentos da
forma descrita na secgéo de limpeza.

+ Algumas partes do aparelho foram ligeiramente
lubrificadas. Por conseguinte, na primeira utilizagdo do
aparelho, pode ser detectado um ligeiro fumo. Apés um
curto periodo de tempo, este fumo desaparece.

+ Para eliminar o odor libertado pelo aparelho aquando da
sua primeira utilizagdo, recomenda-se que o deixe ligado
na poténcia maxima durante 5 minutos num local bem
ventilado.

UTILIZAGAO

+ Estenda completamente o cabo de alimentagéo antes de
o ligar a corrente.

+ Ligar o aparelho a rede eléctrica. Nos modelos Bistro e
Bistro Essential, a luz piloto ON (D) acende-se.

+ No modelo Bistro Gourmet, escolha aquecer a placa
inferior ou ambas as placas utilizando o interrutor ON/
OFF - placas (L). Seleccione a opgao que preferir.

Se escolher a placa inferior, o indicador da placa

inferior acende-se (I). Em contrapartida, se escolher o
aquecimento dos dois pratos, o indicador dos dois pratos
acende-se (J).



Portugués  (Traduzido das instruces originais)

* Rode o regulador de temperatura (F) para a posi¢éo de
temperatura desejada.

+ No modelo Bistro Gourmet, rode o regulador do
temporizador (K) para a posicéo desejada.

+ Aluz piloto de pronto (E) acende-se.
+ Deixar aquecer durante alguns minutos.

+ Aguarde até que a luz piloto de pronto (E) se apague,
o0 que indica que o aparelho atingiu a temperatura
desejada.

+ Durante a utilizagdo do aparelho, a luz piloto de prontidao
(E) acende-se e apaga-se automaticamente, indicando
que os elementos de aquecimento estdo a funcionar e,
portanto, a manter a temperatura desejada.

+ No modelo Bistro Gourmet, o aparelho emite um sinal
sonoro e para de funcionar quando o temporizador chega
a zero.

+ Para minimizar a geragao de acrilamida durante o
processo de tostagem, evite atingir cores castanhas
escuras no péo torrado.

+ Quando a comida estiver ao seu gosto, retire-a do
aparelho com a ajuda de uma espatula de madeira ou
de um utensilio semelhante resistente ao calor; ndo
utilize utensilios que possam danificar o revestimento
antiaderente.

UTILIZAGAO COMO GRELHADOR ABERTO

+ As placas superior e inferior podem ser alinhadas para
criar uma grande superficie de cozedura.

+ Com uma mao no punho, pressione com a outra a
alavanca de abertura de 180° (C) e empurre o punho
para tras

SISTEMA DE ESCADA
(APENAS PARA OS MODELOS BISTRO ESSENTIAL E
BISTRO GOURMET)

+ Este aparelho dispde de um sistema de escadas que
permite regular a altura da placa superior.

+ Desta forma, podemos adaptar os pratos a altura dos
alimentos, podendo mesmo utilizar os pratos para
derreter.

+ Mova o cursor (H) para a frente ou para trés para
escolher o passo pretendido.
+ Este sistema dispde igualmente de uma posigéo em que

as placas sé&o fechadas e blogueadas. Esta posicéo é
ideal para o transporte e 0 armazenamento do aparelho.

QUANDO TERMINAR DE UTILIZAR O APARELHO

+ No modelo Bistro Gourmet, certifique-se de que o
regulador do temporizador (K) esta na sua posicéo
minima.

+ Selecionar a posi¢&o minima utilizando o regulador de
temperatura (F).

+ No modelo Bistro Gourmet, desligar o interrutor ON/OFF -
placas (L), deixando-o0 na posi¢ao intermédia.

+ Desligar o aparelho da rede eléctrica.

+ Deixar arrefecer.

* Limpar o aparelho.

PROTETOR TERMICO DE SEGURANGA

+ O aparelho dispde de um dispositivo de seguranga que
protege o aparelho contra o sobreaquecimento.

+ Se 0 aparelho se desligar e ndo se voltar a ligar,
desligue-o da rede eléctrica e aguarde cerca de 15
minutos antes de o voltar a ligar. Se o aparelho néo voltar
a arrancar, procure uma assisténcia técnica autorizada.

LIMPEZA

+ Desligue o aparelho da rede eléctrica e deixe-o arrefecer
antes de efetuar qualquer trabalho de limpeza.

* Limpar o equipamento com um pano himido com
algumas gotas de detergente para a loica e secar.

+ Nao utilizar solventes ou produtos com um pH acido ou
basico, como lixivia, ou produtos abrasivos, para limpar
o aparelho.

* Nunca mergulhe o aparelho em &gua ou em qualquer
outro liquido, nem o coloque sob agua corrente.

+ E aconselhavel limpar regularmente o aparelho e retirar
os restos de comida.

+ Se 0 aparelho nao estiver em boas condicdes de
limpeza, a sua superficie pode degradar-se e afetar
inexoravelmente a duragao da vida Util do aparelho,
podendo tornar-se inseguro para utilizagéo.



Italiano

PANINI PRESS

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL

BISTRO GOURMET
DESCRIZIONE

A Coperchio

B Maniglia

C Levadiapertura a 180°

D Accensione della fiamma pilota *

E  Luce pilota pronta

F Regolatore di temperatura

G Vaschetta per il grasso

H  Cursore del sistema di scale **

| Indicatore della piastra inferiore ***
J  Indicatore di entrambe le piastre ***
K Regolatore del timer ***

L ONJ/OFF - Interruttore a placche ***

(*) Disponibile solo nei modelli Bistro e Bistro Essential.

(**) Disponibile solo nei modelli Bistro Essential e Bistro
Gourmet.

(***) Disponibile solo nel modello Bistro Gourmet.

Se il modello del vostro apparecchio non dispone degli
accessori sopra descritti, questi possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio di assistenza tecnica.

USO E CURA

+ Prima di ogni utilizzo, estendere completamente il cavo di
alimentazione dell'apparecchio.

+ Non utilizzare I'apparecchio se le parti o gli accessori non
sono montati correttamente.

+ Non utilizzare I'apparecchio se gli accessori o i materiali
di consumo ad esso collegati sono difettosi. Sostituirli
immediatamente.

+ Non spostare 'apparecchio durante I'uso.

+ Utilizzare la maniglia dell'apparecchio per sollevarlo o
spostarlo.

+ Non utilizzare I'apparecchio se € ribaltato e non
capovolgerlo.

+ Non capovolgere I'apparecchio mentre € in uso o
collegato alla rete elettrica.

+ Non coprire la superficie di cottura o gli alimenti con fogli
di alluminio o altri materiali simili.

(Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

+ Per mantenere il trattamento antiaderente in buone
condizioni, non utilizzare utensili metallici o appuntiti.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica quando non
viene utilizzato e prima di effettuare qualsiasi operazione
di pulizia.

+ Conservare questo apparecchio fuori dalla portata dei
bambini e/o di persone con problemi fisici, sensoriali
o0 mentali ridotti 0 con mancanza di esperienza e
conoscenza.

+ Non conservare o trasportare I'apparecchio se & ancora
caldo.

+ Non lasciare mai 'apparecchio collegato e incustodito
se non € in uso. In questo modo si risparmia energia e si
prolunga la vita dell'apparecchio.

+ L'impostazione del regolatore di temperatura al minimo
(MIN) non significa che I'apparecchio sia spento in modo
permanente.

ISTRUZIONI PER L'USO
PRIMA DELL'USO

+ Assicurarsi che tutti gli imballaggi del prodotto siano stati
rimossi.

+ Leggere attentamente I'opuscolo “Avvertenze e consigli di
sicurezza” prima del primo utilizzo.

+ Prima di utilizzare questo prodotto per la prima volta, si
consiglia di provarlo senza cibo.

+ Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, pulire le
parti che entrano in contatto con gli alimenti secondo le
modalita descritte nella sezione dedicata alla pulizia.

+ Alcune parti dellapparecchio sono state leggermente
ingrassate. Di conseguenza, al primo utilizzo
dell'apparecchio si pud avvertire un leggero fumo. Dopo
poco tempo, questo fumo scomparira.

+ Per eliminare 'odore emanato dall'apparecchio al primo
utilizzo, si consiglia di tenerlo acceso alla massima
potenza per 5 minuti in una stanza ben ventilata.

UTILIZZO

+ Estendere completamente il cavo di alimentazione prima
di collegarlo.

+ Collegare I'apparecchio alla rete elettrica. Nei modelli
Bistro e Bistro Essential si accende la spia ON (D).

+ Nel modello Bistro Gourmet € possibile scegliere se
riscaldare la piastra inferiore o entrambe le piastre
utilizzando l'interruttore ON/OFF (L). Selezionare
I'opzione preferita. Se si sceglie il piatto inferiore, si
accende la spia del piatto inferiore (I). Se invece si
sceglie di riscaldare entrambi i piatti, si accende la spia di
entrambi i piatti (J).



Italiano  (Tradotto dal manuale di istruzioni originale)

* Ruotare il regolatore di temperatura (F) sulla posizione di
temperatura desiderata.

+ Sul modello Bistro Gourmet ruotare il regolatore del timer
(K) nella posizione desiderata.

+ La spia di pronto (E) si accende.
+ Lasciare riscaldare per qualche minuto.

+ Attendere lo spegnimento della spia di pronto (E), che
indica che I'apparecchio ha raggiunto la temperatura
desiderata.

+ Durante I'utilizzo dell'apparecchio, la spia di pronto
intervento (E) si accende e si spegne automaticamente,
indicando il funzionamento degli elementi riscaldanti e
quindi il mantenimento della temperatura desiderata.

+ Sul modello Bistro Gourmet I'apparecchio emette un
segnale acustico e smette di funzionare quando il timer
raggiunge lo zero.

* Per ridurre al minimo la generazione di acrilamidi durante
il processo di tostatura, evitare di raggiungere colori
marrone scuro sul pane tostato.

+ Quando il cibo € di vostro gradimento, rimuovetelo
dall'apparecchio con l'aiuto di una spatola di legno o diun
attrezzo simile resistente al calore; non utilizzate utensili
che potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente.

UTILIZZO COME GRIGLIA APERTA

+ Le piastre superiori e inferiori possono essere allineate
per creare un’ampia superficie di cottura.

+ Con una mano sulla maniglia, premere con l'altra la leva
di apertura a 180° (C) e spingere la maniglia all'indietro.

SISTEMA DI SCALA

(SOLO PER | MODELLI BISTRO ESSENTIAL E BISTRO

GOURMET)

+ Questo apparecchio & dotato di un sistema di scale che
consente di regolare I'altezza della piastra superiore.

* In questo modo possiamo adattare i piatti all'altezza del
cibo, e possiamo anche usarli per fondere.

+ Spostare il cursore (H) in avanti o indietro per scegliere il
passo desiderato.

+ Questo sistema prevede anche una posizione in cui le
piastre sono chiuse e bloccate. Questa posizione € ideale
per il trasporto e lo stoccaggio dell'apparecchio.

AL TERMINE DELL'UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

+ Sul modello Bistro Gourmet assicurarsi che il regolatore
del timer (K) sia sulla posizione minima.

+ Selezionare la posizione minima utilizzando il regolatore
di temperatura (F).

+ Sul modello Bistro Gourmet spegnere l'interruttore ON/
OFF - piastre (L) lasciandolo in posizione centrale.

+ Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

* Lasciare raffreddare.
* Pulire I'apparecchio.

PROTETTORE TERMICO DI SICUREZZA

+ L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza che
lo protegge dal surriscaldamento.

+ Se I'apparecchio si spegne e non si riaccende, scollegarlo
dalla rete elettrica e attendere circa 15 minuti prima di
ricollegarlo. Se I'apparecchio non si riaccende, rivolgersi
all'assistenza tecnica autorizzata.

PULIZIA

* Scollegare I'apparecchio dalla rete eleftrica e lasciarlo
raffreddare prima di effettuare qualsiasi operazione di
pulizia.

+ Pulire I'apparecchiatura con un panno umido e qualche
goccia di detersivo, quindi asciugare.

+ Per la pulizia dell'apparecchio non utilizzare solventi,
prodotti con un pH acido o basico come la candeggina o
prodotti abrasivi.

+ Non immergere mai I'apparecchio in acqua o in altri
liquidi, né metterlo sotto 'acqua corrente.

+ E consigliabile pulire regolarmente I'apparecchio e
rimuovere eventuali resti di cibo.

+ Se I'apparecchio non & in buone condizioni di pulizia,
la sua superficie pu6 degradarsi e compromettere
inesorabilmente la durata della vita utile dell'apparecchio,
che potrebbe diventare insicuro da usare.



Catala (Traduit d'instruccions originals)

PANINI PREMSA

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL BISTRO
GOURMET

DESCRIPCIO

A Tapa

B Nansa

C Palanca d'obertura de 180°

D Llum pilot encés *

E  Llum pilot d'escalfament

F Regulador de temperatura

G Safata de greix

H  Sistema lliscant d'escales **

I Indicador de placa inferior ***

J  Indicador de les dues plaques ***
K Regulador de temporitzador ***

L ONJ/OFF - interruptor de plaques ***

(*) Només disponible en els models Bistro i Bistro
Essential.

(**) Només disponible en els models Bistro Essential i
Bistro Gourmet.

(***) Només disponible en el model Bistro Gourmet.

Si el model del teu aparell no disposa dels accessoris
descrits anteriorment, també es poden comprar per
separat al Servei d’Assisténcia Técnica.

US | MANTENIMENT

+ Estireu completament el cable d’alimentacié de I'aparell
abans de cada Us.

+ No utilitzeu I'aparell si les peces o accessoris no estan
ben col-locats.

+ No utilitzeu I'aparell si els accessoris 0 consumibles
que s’hi adjunten son defectuosos. Substituiu-los
immediatament.

+ No moure I'aparell mentre estigui en Us.

« Utilitzeu la nansa de I'aparell per aixecar-lo o moure’l.

* No utilitzeu I'aparell si esta bolcat i no el gireu.

+ No gireu I'aparell mentre estigui en Us o connectat a la
xarxa.

+ No cobriu la superficie de coccié ni els aliments amb
paper d’alumini i altres materials similars.

* Per mantenir el tractament antiadherent en bon estat, no
hi utilitzeu estris metal-lics o punxeguts.

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa eléctrica quan no
['utilitzeu i abans de realitzar qualsevol tasca de neteja.

+ Guardeu aquest aparell fora de I'abast dels nens i/o
persones amb problemes fisics, sensorials 0 mentals
reduits 0 amb manca d’experiéncia i coneixements.

» No emmagatzemeu ni transporteu I'aparell si encara esta
calent.

+ No deixeu mai I'aparell connectat i sense vigilancia si
no s'utilitza. Aixo estalvia energia i allarga la vida Util de
I'aparell.

+ Girar el regulador de temperatura al nivell minim (MIN) no
vol dir que I'aparell estigui apagat permanentment.

INSTRUCCIONS D’US
ABANS DEL SEU US

+ Assegureu-vos que tots els embalatges del producte
s’han retirat.

+ Si us plau, llegiu atentament el fullet “Consells i
adverténcies de seguretat” abans del primer Us

+ Abans d'utilitzar aquest producte per primera vegada,
s’aconsella provar-lo sense menjar.

+ Abans d'utilitzar el producte per primera vegada, netegeu
les parts que entraran en contacte amb els aliments de la
manera descrita a 'apartat de neteja.

+ Algunes parts de I'aparell s’han engreixat lleugerament.
En conseqiiéncia, la primera vegada que s'utilitza
I'aparell es pot detectar un lleuger fum. Al cap de poc
temps, aquest fum desapareixera.

« Per eliminar I'olor que desprén 'aparell quan es fa
servir per primera vegada, es recomana tenir-lo ences a
maxima poténcia durant 5 minuts en una habitacié ben
ventilada.

Us

+ Estireu completament el cable d'alimentacié abans de
connectar-lo.

+ Connecteu I'aparell a la xarxa. Als models Bistro i Bistro
Essential, s'encén el llum pilot ON (D).

+ Al model Bistro Gourmet, escolliu escalfar el plat
inferior o els dos plats utilitzant I'interruptor ON/OFF
(L). Seleccioneu I'opcit que preferiu. Si escolliu la placa
inferior, l'indicador de la placa inferior s'il-luminara (1).
En canvi, si escolliu ambdues plaques per escalfar,
l'indicador de les dues plaques s'il-luminara (J).

+ Gireu el regulador de temperatura (F) a la posicié de
temperatura desitjada.

+ Al model Bistro Gourmet, gireu el regulador del
temporitzador (K) a la posici6 desitjada.

+ S'enceén el lluminds pilot preparat (E).
+ Deixar escalfar uns minuts.



Catala  (Traduit d'instruccions originals)

+ Espereu fins que s’hagi apagat el lluminds pilot preparat
(E), que indicara que I'aparell ha arribat a la temperatura
desitjada.

+ Durant I'is de I'aparell, el llum pilot preparat (E) s'encén
i s'apagara automaticament, indicant que els elements
calefactors estan funcionant i, per tant, mantenint la
temperatura desitjada.

+ Al model Bistro Gourmet, 'aparell emetra un so i deixara
de funcionar quan el temporitzador arribi a zero.

* Per tal de minimitzar la generaci6 d’ acrilamida durant el
procés de torrat, eviteu arribar a colors marré fosc al pa
torrat.

* Quan el menjar sigui del vostre gust, traieu-lo de I'aparell
amb I'ajuda d’'una espatula de fusta o un instrument
similar resistent a la calor; No utilitzeu estris que puguin
danyar el recobriment antiadherent.

US COM A GRILLA OBERTA

+ Les plaques superior i inferior es poden alinear per crear
una gran superficie de coccio.

* Amb una ma a la nansa, amb l'altra ma premeu la
palanca d'obertura de 180° (C) i empenyeu la nansa cap
enrere

SISTEMA ESCALA
(NOMES PER ALS MODELS BISTRO ESSENTIAL |
BISTRO GOURMET)

+ Aquest aparell disposa d'un sistema d’escales que
permet ajustar I'algada de la placa superior.

+ D’aquesta manera podem adaptar els plats a I'algada dels
aliments, fins i tot podem utilitzar els plats per fondre.

+ Mou la palanca lliscant (H) cap endavant o cap enrere per
triar el pas desitjat.

+ Aquest sistema també té una posicié on les plaques
estan tancades i bloquejades. Aquesta posicio és ideal
per al transport i emmagatzematge de I'aparell.

UN COP HAGIU ACABAT D’UTILITZAR L’APARELL

+ Al model Bistro Gourmet, assegureu-vos que el regulador
del temporitzador (K) estigui en la seva posicid minima.

+ Seleccioneu la posicié minima amb el regulador de
temperatura (F).

+ Al model Bistro Gourmet, apagueu l'interruptor ON/OFF -
plagues (L) deixant-lo a la posicié mitjana.

+ Desendolleu I'aparell de la xarxa.

+ Deixeu-ho refredar.

* Netegeu I'aparell.

PROTECTOR TERMIC DE SEGURETAT

+ L'aparell té un dispositiu de seguretat, que protegeix
I'aparell del sobreescalfament.

+ Si l'aparell s'apaga i no es torna a engegar,
desconnecteu-lo de la xarxa eléctrica i espereu uns 15
minuts abans de tornar-lo a connectar. Si la maquina no
engega de nou, busqueu assisténcia técnica autoritzada.

NETEJA

+ Desconnecteu I'aparell de la xarxa i deixeu-lo refredar
abans de realitzar qualsevol tasca de neteja.

+ Netegeu I'equip amb un drap humit amb unes gotes de
detergent per rentar i després assequeu-lo.

+ No utilitzeu dissolvents, ni productes amb un pH acid o
base, com ara lleixiu, ni productes abrasius, per netejar
I'aparell.

* No submergiu mai I'aparell en aigua o cap altre liquid ni el
poseu sota l'aigua corrent.

« S'aconsella netejar 'aparell periddicament i eliminar les
restes de menjar.

+ Si I'aparell no es troba en bones condicions de neteja, la
seva superficie es pot degradar i afectar inexorablement
la durada de la vida til de 'aparell i es pot tornar insegur
d'utilitzar.



E Deutsch  (Ubersetzung aus den urspriinglichen anweisungen)

PANINI PERS

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL

BISTRO GOURMET
BESCHREIBUNG

A Deckel

B Handgriff

C  180°-Offnungshebel

D  ON-Kontrollleuchte *

E  Kontrollleuchte bereit

F Temperaturregler

G Fettauffangwanne

H  Treppensystem Schieberegler **
| Bodenplattenanzeige ***

J  Blinker fiir beide Platten ***
K Timer-Regler ***

L ONJ/OFF - Plattenschalter ***

(*) Nur in den Modellen Bistro und Bistro Essential
erhéltlich.

(**) Nur in den Modellen Bistro Essential und Bistro
Gourmet erhéltlich.

(***) Nur im Modell Bistro Gourmet erhéltlich.

Sollte Ihr Geratemodell nicht iiber das oben beschriebene
Zubehor verfiigen, kdnnen Sie dieses auch separat beim
technischen Kundendienst erwerben.

VERWENDUNG UND PFLEGE

+ Ziehen Sie das Netzkabel des Geréts vor jedem
Gebrauch vollstandig heraus.

+ Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn die Teile oder das
Zubehér nicht richtig montiert sind.

+ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das daran
befestigte Zubehdr oder Verbrauchsmaterial defekt ist.
Ersetzen Sie sie sofort.

+ Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist.

+ Verwenden Sie den Griff des Geréts, um es anzuheben
oder zu bewegen.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es umgekippt ist, und
drehen Sie es nicht um.

+ Drehen Sie das Gerat nicht um, wéhrend es in Betrieb
oder an das Stromnetz angeschlossen ist.

+ Bedecken Sie die Kochflache oder die Speisen nicht mit
Alufolie oder ahnlichen Materialien.

+ Um die Antihaftbeschichtung zu erhalten, sollten Sie
keine metallischen oder spitzen Utensilien darauf
verwenden.

+ Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht
benutzen und bevor Sie eine Reinigung vornehmen.

+ Bewahren Sie dieses Geréat auRerhalb der Reichweite
von Kindern und/oder Personen mit kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Einschrankungen oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis auf.

+ Lagern oder transportieren Sie das Gerat nicht, wenn es
noch heifd ist.

+ Lassen Sie das Geréat niemals angeschlossen und
unbeaufsichtigt, wenn es nicht in Gebrauch ist. Das spart
Energie und verlangert die Lebensdauer des Geréts.

+ Das Drehen des Temperaturreglers auf die
Minimaleinstellung (MIN) bedeutet nicht, dass das Geréat
dauerhaft ausgeschaltet ist.

ANWEISUNGEN FUR DEN
GEBRAUCH
VOR DEM GEBRAUCH

+ Vergewissern Sie sich, dass alle Verpackungen des
Produkts entfernt worden sind.

+ Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die Broschire
“Sicherheits- und Warnhinweise” sorgfaltig durch.

+ Bevor Sie dieses Produkt zum ersten Mal verwenden, ist
es ratsam, es ohne Nahrung zu testen.

* Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch des Geréts die
Teile, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen, wie im
Abschnitt Reinigung beschrieben.

+ Einige Teile des Gerats wurden leicht eingefettet. Daher
kann bei der ersten Benutzung des Geréts ein leichter
Rauch entstehen. Nach kurzer Zeit wird dieser Rauch
verschwinden.

+ Um den Geruch zu beseitigen, den das Gerat bei der
ersten Benutzung abgibt, wird empfohlen, es in einem gut
belufteten Raum 5 Minuten lang mit voller Leistung laufen
zu lassen.

VERWENDEN SIE

+ Ziehen Sie das Netzkabel vollstandig heraus, bevor Sie
es einstecken.

+ SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an. Bei
den Modellen Bistro und Bistro Essential leuchtet die
Kontrollleuchte ON (D) auf.

+ Beim Modell Bistro Gourmet kénnen Sie wéahlen, ob Sie
die untere Platte oder beide Platten beheizen mdchten,
indem Sie den Schalter ON/OFF -Platten (L) betatigen.
Waéhlen Sie die von lhnen bevorzugte Option. Wenn Sie
die untere Platte wahlen, leuchtet die Anzeige fir die



untere Platte auf (I). Wenn Sie hingegen beide Platten
beheizen méchten, leuchtet die Anzeige fiir beide Platten
auf (J).

+ Drehen Sie den Temperaturregler (F) in die gewiinschte
Temperaturposition.

+ Beim Modell Bistro Gourmet drehen Sie den Zeitregler (K)
in die gewiinschte Position.

+ Die Bereitschaftskontrollleuchte (E) leuchtet auf.
+ Ein paar Minuten aufwarmen lassen.

+ Warten Sie, bis die Bereitschaftskontrollleuchte (E)
erloschen ist, die anzeigt, dass das Gerat die gewiinschte
Temperatur erreicht hat.

+ Wahrend des Betriebs des Gerats schaltet sich die
Bereitschaftskontrollleuchte (E) automatisch ein und aus,
um anzuzeigen, dass die Heizelemente in Betrieb sind
und somit die gewlinschte Temperatur aufrechterhalten.

+ Beim Modell Bistro Gourmet ertdnt ein Signalton und das
Geréat hort auf zu arbeiten, wenn der Timer Null erreicht.

+ Um die Bildung von Acrilamida wahrend des Toastens zu
minimieren, sollten Sie vermeiden, dass das getoastete
Brot eine dunkelbraune Farbe annimmt.

+ Wenn die Speisen fertig sind, nehmen Sie sie mit einem
Holzspatel oder einem ahnlichen hitzebesténdigen
Werkzeug aus dem Gerat; verwenden Sie keine
Utensilien, die die Antihaftbeschichtung beschadigen
kénnten.

VERWENDUNG ALS OFFENER GRILL

+ Die obere und untere Platte kdnnen so ausgerichtet
werden, dass eine grolke Kochflache entsteht.

+ Halten Sie den Griff mit einer Hand fest und driicken Sie

mit der anderen Hand den Hebel zum Offnen um 180°
(C), um den Giriff nach hinten zu schieben.

STAIR SYSTEM

(NUR FUR DIE MODELLE BISTRO ESSENTIAL UND

BISTRO GOURMET)

+ Dieses Gerat verfiigt iber ein Treppensystem, mit dem
die Hohe der oberen Platte eingestellt werden kann.

+ Auf diese Weise kdnnen wir die Teller an die Hohe der
Speisen anpassen, wir kénnen die Teller sogar zum
Schmelzen verwenden.

+ Bewegen Sie den Schieberegler (H) vorwarts oder
rickwarts, um die gewiinschte Stufe zu wahlen.

* Dieses System verfiigt auch liber eine Position, in der die
Platten geschlossen und verriegelt sind. Diese Position ist
ideal fir den Transport und die Lagerung des Geréts.

WENN SIE DAS GERAT NICHT MEHR BENUTZEN

+ Achten Sie beim Modell Bistro Gourmet darauf, dass der
Timer-Regler (K) auf der kleinsten Stufe steht.

+ Wahlen Sie die minimale Position mit dem
Temperaturregler (F).

+ Beim Modell Bistro Gourmet schalten Sie den Schalter
ON/OFF - Platten (L) aus, indem Sie ihn in der mittleren
Position lassen.

+ Ziehen Sie den Netzstecker des Geréts aus der
Steckdose.

+ Lassen Sie es abkihlen.
+ Reinigen Sie das Gerét.

SICHERHEITSWARMEISOLIERUNG

* Das Gerét ist mit einer Sicherheitsvorrichtung
ausgestattet, die das Gerat vor Uberhitzung schiitzt.

+ Wenn sich das Gerat ausschaltet und nicht wieder
einschaltet, trennen Sie es vom Stromnetz und warten
Sie etwa 15 Minuten, bevor Sie es wieder anschlieRen.
Lasst sich das Gerat nicht wieder einschalten, wenden
Sie sich an einen autorisierten Techniker.

REINIGUNG

* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es
abkuhlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch und ein
paar Tropfen Sptilmittel und trocknen Sie es anschlieRend
ab.

« \lerwenden Sie zur Reinigung des Gerats keine
L6sungsmittel oder Produkte mit einem sauren oder
basischen pH-Wert wie Bleichmittel oder Scheuermittel.

* Tauchen Sie das Geréat niemals in Wasser oder eine
andere Flussigkeit ein und halten Sie es nicht unter
flieRendes Wasser.

+ Es ist ratsam, das Gerat regelmaRig zu reinigen und
Lebensmittelreste zu entfernen.

+ Wenn sich das Gerat nicht in einem sauberen Zustand
befindet, kann sich seine Oberflache abnutzen, was sich
unweigerlich auf die Nutzungsdauer des Geréts auswirkt
und seine Verwendung unsicher machen kann.



Nederlans ~ (Vertaald van de originele instructies)

PANINI PERS

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL
BISTRO GOURMET
BESCHRIJVING

A Deksel

B Handgreep

C  180° openingshendel

D  Waakvlam AAN *

E  Waakvlam gereed

F Temperatuurregelaar

G Vetopvangbak

H  Trap systeem schuif **

| Indicator bodemplaat ***
J  Beide platen indicator ***
K Timer regelaar ***

L ONJ/OFF - platen schakelaar ***

(*) Alleen beschikbaar in de modellen Bistro en Bistro
Essential.

(**) Alleen verkrijgbaar in de modellen Bistro Essential en
Bistro Gourmet.

(***) Alleen verkrijgbaar in het model Bistro Gourmet.

Als het model van uw apparaat niet over de hierboven
beschreven accessoires beschikt, kunnen deze ook
afzonderlijk worden gekocht bij de technische hulpdienst.

GEBRUIK EN VERZORGING

+ Trek het netsnoer van het apparaat volledig uit voor elk
gebruik.

+ Gebruik het apparaat niet als de onderdelen of
accessoires niet goed gemonteerd zijn.

+ Gebruik het apparaat niet als de eraan bevestigde
accessoires of verbruiksartikelen defect zijn. Vervang ze
onmiddellijk.

+ Verplaats het apparaat niet als het in gebruik is.

+ Gebruik de handgreep van het apparaat om het op te
tillen of te verplaatsen.

+ Gebruik het apparaat niet als het gekanteld is en draai
het niet om.

+ Draai het apparaat niet om als het in gebruik is of op het
lichtnet is aangesloten.

+ Bedek het kookoppervlak of het voedsel niet met
aluminiumfolie en andere soortgelijke materialen.

+ Gebruik geen metalen of puntig keukengerei om de
antiaanbaklaag in goede staat te houden.

+ Haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet
in gebruik is en voordat u het schoonmaakt.

+ Bewaar dit apparaat buiten het bereik van kinderen en/of
personen met fysieke, zintuiglijke of mentale beperkingen
of gebrek aan ervaring en kennis.

+ Bewaar of vervoer het apparaat niet als het nog heet is.

+ Laat het apparaat nooit aangesloten en onbeheerd achter
als het niet in gebruik is. Dit bespaart energie en verlengt
de levensduur van het apparaat.

+ Als u de temperatuurregelaar op de minimumstand
(MIN) zet, betekent dit niet dat het apparaat permanent
uitgeschakeld is.

GEBRUIKSAANWIJZING
VOOR GEBRUIK
+ Zorg ervoor dat alle productverpakkingen verwijderd zijn.

+ Lees voor het eerste gebruik aandachtig het boekje
“Veiligheidsaanbevelingen en waarschuwingen”.

+ Voordat je dit product voor de eerste keer gebruikt, is het
aan te raden om het zonder voedsel te testen.

+ Voordat u het product voor de eerste keer gebruikt, reinigt
u de onderdelen die in contact komen met voedsel op de
manier zoals beschreven in het hoofdstuk over reiniging.

+ Sommige onderdelen van het apparaat zijn licht
ingevet. Hierdoor kan er bij het eerste gebruik een lichte
rookontwikkeling worden waargenomen. Na korte tijd zal
deze rook verdwijnen.

+ Om de geur die het apparaat afgeeft bij het eerste gebruik
te elimineren, is het aan te raden om het 5 minuten op
vol vermogen te laten werken in een goed geventileerde
ruimte.

GEBRUIK

+ Trek het netsnoer helemaal uit voordat je het in het
stopcontact steekt.

+ Sluit het apparaat aan op het lichtnet. Bij de modellen
Bistro en Bistro Essential gaat het controlelampje (D)
branden.

+ Bij model Bistro Gourmet kun je kiezen om de onderste
plaat of beide platen te verwarmen met behulp van
de AAN/UIT -schakelaar (L). Selecteer de optie die
je verkiest. Als je voor de onderste plaat kiest, gaat
de indicator voor de onderste plaat branden (1). Als je
daarentegen kiest voor het verwarmen van beide platen,
gaat het controlelampje voor beide platen branden (J).

+ Draai de temperatuurregelaar (F) naar de gewenste
temperatuurstand.



+ Draai op model Bistro Gourmet de timerregelaar (K) naar
de gewenste stand.

+ Het controlelampje (E) gaat branden.
+ Laat een paar minuten opwarmen.

+ Wacht tot het controlelampje (E) uit is, wat aangeeft dat
het apparaat de gewenste temperatuur heeft bereikt.

+ Tijdens het gebruik van het apparaat gaat het
controlelampje (E) automatisch aan en uit, om aan te
geven dat de verwarmingselementen werken en dus de
gewenste temperatuur handhaven.

+ Bij het model Bistro Gourmet geeft het apparaat een
pieptoon en stopt het met werken wanneer de timer op
nul komt.

+ Om het ontstaan van acrilamiden tijdens het roosteren
te minimaliseren, moet je donkerbruine kleuren op het
geroosterde brood vermijden.

+ Als het eten naar wens is, haal het dan uit het apparaat
met behulp van een houten spatel of een soortgelijk
hittebestendig voorwerp; gebruik geen keukengerei dat
de antiaanbaklaag kan beschadigen.

GEBRUIK ALS OPEN GRILL

+ De bovenste en onderste platen kunnen uitgelijnd worden
om een groot kookopperviak te creéren.

+ Druk met de ene hand op de handgreep en met de
andere hand op de hendel (C) voor 180° opening en duw
de handgreep naar achteren.

TRAPSYSTEEM
(ALLEEN VOOR DE MODELLEN BISTRO ESSENTIAL
EN BISTRO GOURMET)

+ Dit apparaat heeft een trappensysteem waarmee de
hoogte van de bovenplaat kan worden aangepast.

+ Op deze manier kunnen we de borden aanpassen aan
de hoogte van het voedsel en kunnen we de borden zelfs
gebruiken om te smelten.

+ Beweeg de schuifknop (H) naar voren of naar achteren
om de gewenste stap te kiezen.

+ Dit systeem heeft ook een stand waarbij de platen
gesloten en vergrendeld zijn. Deze positie is ideaal voor
transport en opslag van het apparaat.

ALS U KLAAR BENT MET HET GEBRUIK VAN HET

APPARAAT

+ Zorg er bij model Bistro Gourmet voor dat de
timerregelaar (K) op de minimumstand staat.

+ Selecteer de minimumpositie met de temperatuurregelaar
(F).

+ Op model Bistro Gourmet zet u de schakelaar ON/OFF

- platen (L) uit door deze in de middelste stand te laten
staan.

+ Haal de stekker uit het stopcontact.
+ Laat het afkoelen.
» Maak het apparaat schoon.

THERMISCHE BEVEILIGING

+ Het apparaat heeft een beveiliging die het apparaat
beschermt tegen oververhitting.

+ Als het apparaat zichzelf uitschakelt en niet meer
inschakelt, haal dan de stekker uit het stopcontact en
wacht ongeveer 15 minuten voordat u het weer aansluit.
Als het apparaat niet opnieuw start, vraag dan bevoegde
technische hulp.

SCHOONMAKEN

+ Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

* Reinig het apparaat met een vochtige doek met een paar
druppels afwasmiddel en droog het daarna af.

+ Gebruik geen oplosmiddelen of producten met een
zure of basische pH-waarde, zoals bleekmiddel, of
schuurmiddelen om het apparaat schoon te maken.

* Dompel het apparaat nooit onder in water of een andere
vloeistof en plaats het nooit onder stromend water.

* Het is raadzaam om het apparaat regelmatig schoon te
maken en voedselresten te verwijderen.

+ Als het apparaat niet goed schoon is, kan het oppervlak
achteruitgaan, wat de levensduur van het apparaat
onherroepelijk beinvioedt en het gebruik ervan onveilig
kan maken.



Roméana

PANINI PRESA

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL

BISTRO GOURMET
DESCRIERE

A Capacul

B Maner

C  Pérghie de deschidere la 180°
D Lumina pilota ON *

E  Pregatiti lumina pilota

F Regulator de temperatura

G Tava de ungere

H  Sistem de scari glisante **

| Indicatorul placii inferioare ***

J  Indicator pentru ambele placi ***
K Regulator temporizat ***

L ON/OFF - comutator cu placi ***

(*) Disponibil numai la modelele Bistro si Bistro Essential.

(**) Disponibil numai la modelele Bistro Essential si Bistro
Gourmet.

(***) Disponibil numai in modelul Bistro Gourmet.

Tn cazul in care modelul aparatului dumneavoastra nu
dispune de accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate separat de la Serviciul de Asistenta Tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE

+ Intindeti complet cablul de alimentare al aparatului inainte
de fiecare utilizare.

* Nu utilizati aparatul daca piesele sau accesoriile nu sunt
montate corespunzator.

* Nu utilizati aparatul daca accesoriile sau consumabilele
atasate la acesta sunt defecte. Inlocuiti-le imediat.

+ Nu mutati aparatul in timpul utilizarii.
+ Folositi mé&nerul aparatului pentru a-| ridica sau muta.

* Nu folositi aparatul daca este inclinat in sus si nu il
intoarceti.

+ Nu rasturnati aparatul in timp ce este utilizat sau conectat
la reteaua electrica.

+ Nu acoperiti suprafata de gatit sau alimentele cu folie de
aluminiu si alte materiale similare.

* Pentru a pastra tratamentul antiaderent in stare buna, nu
folositi ustensile metalice sau ascutite pe el.

(Translat din instructiunile originale)

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica atunci cand
nu este utilizat si inainte de a intreprinde orice operatiune
de curatare.

+ Depozitati acest aparat in afara razei de actiune a copiilor
si/sau a persoanelor cu deficiente fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte.

+ Nu depozitati sau transportati aparatul dacé este inca
fierbinte.

+ Nu lasati niciodata aparatul conectat si nesupravegheat
daca nu este utilizat. Acest lucru economiseste energie si
prelungeste durata de viata a aparatului.

+ Trecerea regulatorului de temperatura la setarea minima
(MIN) nu inseamna ca aparatul este oprit permanent.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE

+ Asigurati-va cd toate ambalajele produsului au fost
indepartate.
+ Va rugam sa cititi cu atentie brosura “Sfaturi de siguranté

si avertismente” inainte de prima utilizare

+ Inainte de a utiliza acest produs pentru prima dat3, este
recomandabil sa il testati fara alimente.

+ Inainte de a utiliza produsul pentru prima dats, curatati
partile care vor intra in contact cu alimentele in modul
descris in sectiunea de curatare.

+ Unele parti ale aparatului au fost usor unse. In
consecinta, la prima utilizare a aparatului se poate
detecta un fum usor. Dupd un timp scurt, acest fum va
disparea.

+ Pentru a elimina mirosul degajat de aparat la prima
utilizare, se recomanda ca acesta sa fie pornit la putere
maxima timp de 5 minute intr-o incapere bine ventilata.

UTILIZATI

+ Intindeti complet cablul de alimentare fnainte de a-|
conecta.

+ Conectati aparatul la reteaua electrica. La modelele Bistro
si Bistro Essential se va aprinde lumina pilotului ON (D).

+ La modelul Bistro Gourmet, alegeti s incalziti placa
inferioara sau ambele placi cu ajutorul comutatorului
ONJ/OFF (L). Selectati optiunea pe care o preferati.
Daca alegeti farfuria inferioard, se va aprinde indicatorul
farfuriei inferioare (I). In schimb, daca alegeti incalzirea
ambelor farfurii, indicatorul ambelor farfurii se va aprinde
W)-

+ Rotiti regulatorul de temperatura (F) in pozitia de
temperatura dorita.

+ La modelul Bistro Gourmet, rotiti regulatorul
temporizatorului (K) in pozitia dorita.

+ Se aprinde becul pilot de pregatire (E).



+ Se lasa sa se incalzeasca cateva minute.

+ Asteptati pana la stingerea becului pilot (E), ceea ce va
indica faptul ca aparatul a atins temperatura dorita.

« In timpul utilizérii aparatului, lumina pilot de pregatire (E)
se aprinde si se stinge automat, indicand ca elementele
de incalzire functioneaza si, prin urmare, mentin
temperatura dorita.

+ La modelul Bistro Gourmet, aparatul va emite un
semnal sonor si va inceta sa functioneze atunci cand
temporizatorul ajunge la zero.

+ Pentru a minimiza generarea de acrilamida in timpul
procesului de prajire, evitati sa obtineti culori maro inchis
pe péinea prajita.

+ Cand méncarea este pe gustul dumneavoastra, scoateti-o
din aparat cu ajutorul unei spatule din lemn sau al unui
instrument similar rezistent la caldura; nu folositi ustensile
care ar putea deteriora stratul antiaderent.

UTILIZARE CA GRATAR DESCHIS

+ Placile superioare si inferioare pot fi aliniate pentru a crea
o suprafata mare de gatit.

+ Cu 0 mana pe maner, folositi cealaltd méana pentru a
apasa maneta de deschidere la 180° (C) si impingeti
manerul napoi.

SISTEM DE SCARI

(NUMAI PENTRU MODELELE BISTRO ESSENTIAL $I

BISTRO GOURMET)

+ Acest aparat are un sistem de scari care permite reglarea
inaltimii placii superioare.

+ In acest fel putem adapta farfuriile la inaltimea mancarii,
putem folosi farfuriile chiar si pentru topire.

* Deplasati cursorul (H) inainte sau inapoi pentru a alege
pasul dorit.

+ Acest sistem are, de asemenea, o pozitie in care
placutele sunt inchise si blocate. Aceastd pozitie este
ideala pentru transportul si depozitarea aparatului.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT APARATUL

+ La modelul Bistro Gourmet, asigurati-va ca regulatorul
temporizatorului (K) se afld in pozitia minima.

+ Selectati pozitia minima cu ajutorul regulatorului de
temperatura (F).

* La modelul Bistro Gourmet, dezactivati comutatorul ON/
OFF - pl&ci (L) lIaséndu-l in pozitia de mijloc.

+ Deconectati aparatul de la reteaua electrica.

+ Se lasa sa se raceasca.

+ Curatati aparatul.

PROTECTOR TERMIC DE SIGURANTA

+ Aparatul este prevazut cu un dispozitiv de siguranta, care
protejeaza aparatul de supraincalzire.

+ Daca aparatul se opreste singur si nu se porneste din
nou, deconectati-l de la reteaua de alimentare si asteptati
aproximativ 15 minute inainte de a-l reconecta. Daca
aparatul nu porneste din nou, solicitati asistenta tehnica
autorizata.

CURATARE

+ Deconectati aparatul de la retea si lasati-l s se raceasca
inainte de a intreprinde orice operatiune de curatare.

+ Curatati echipamentul cu o carpa umeda cu cateva
picaturi de detergent si apoi uscati-I.

* Nu utilizati solventi sau produse cu un pH acid sau
bazic, cum ar fi inalbitorul, sau produse abrazive pentru
curatarea aparatului.

+ Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau in orice alt
lichid si nu il puneti sub jet de apa.

+ Este recomandabil sa curatati aparatul in mod regulat si
sa indepartati orice resturi de alimente.

+ Daca aparatul nu este in stare buna de curatenie,
suprafata acestuia se poate degrada si poate afecta
inexorabil durata de viata utila a aparatului si ar putea
deveni nesigur pentru utilizare.



Polski  (Przettumaczone z oryginalnej instrukcji)

PRASA PANINI

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL

BISTRO GOURMET

OPIS

A Pokrywa

B Uchwyt

C  Dzwignia otwierajaca 180°

D  WLACZONE $wiatto pilota *

E  Gotowa lampka kontrolna

F Regulator temperatury

G Tacka na smar

H  Suwak systemu schodowego **
| Wskaznik ptyty dolnej ***

J  Wskaznik obu ptyt ***

K Regulator czasowy ***

L ONJ/OFF - przefacznik ptytkowy ***

(*) Dostepne tylko w modelach Bistro i Bistro Essential.
(**) Dostepne tylko w modelach Bistro Essential i Bistro
Gourmet.

(***) Dostepne tylko w modelu Bistro Gourmet.

Jesli model urzadzenia nie jest wyposazony w opisane
powyzej akcesoria, mozna je rdwniez zakupi¢ oddzielnie w
dziale pomocy technicznej.

UZYTKOWANIE | PIELEGNACJA

* Przed kazdym uzyciem nalezy catkowicie wyciagnac
przewod zasilajacy urzadzenia.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli jego czesci lub akcesoria nie
s prawidtowo zamontowane.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli dotaczone do niego
akcesoria lub materiaty eksploatacyjne sg uszkodzone.
Nalezy je natychmiast wymienic.

+ Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia podczas jego
uzytkowania.

+ Uzyj uchwytu urzadzenia, aby je podnie$¢ lub przenies¢.

* Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest przechylone i nie
przewracaj go.

+ Nie nalezy odwraca¢ urzadzenia, gdy jest ono uzywane
lub podtaczone do sieci elektryczne;.

+ Nie przykrywa¢ powierzchni gotowania ani zywnosci folig
aluminiowa ani innymi podobnymi materiatami.

+ Aby utrzyma¢ powtoke nieprzywierajaca w dobrym
stanie, nie nalezy uzywac na niej metalowych lub ostro
zakonczonych przyboréw.

+ Nieuzywane urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania
przed przystapieniem do czyszczenia.

+ Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w miejscu
niedostepnym dla dzieci i/lub 0séb o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowe;.

+ Nie nalezy przechowywa¢ ani transportowa¢ urzadzenia,
gdy jest ono jeszcze gorace.

+ Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia podtgczonego do
zasilania bez nadzoru, jesli nie jest uzywane. Oszczedza
to energie i wydtuza zywotno$¢ urzadzenia.

+ Ustawienie regulatora temperatury na minimum (MIN) nie
oznacza trwatego wylaczenia urzadzenia.

INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
PRZED UZYCIEM

+ Upewnij sie, ze wszystkie opakowania produktu zostaty
usuniete.

* Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie przeczyta¢
broszure “Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia”.

* Przed pierwszym uzyciem tego produktu zaleca sie
przetestowanie go bez jedzenia.

* Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy wyczysci¢
czesci, ktore beda miaty kontakt z zywnoscig, w sposob
opisany w sekcji dotyczacej czyszczenia.

+ Niektore czgsci urzadzenia zostaty lekko nasmarowane.
W zwigzku z tym przy pierwszym uzyciu urzadzenia moze
pojawi¢ sie lekki dym. Po krétkim czasie dym ten zniknie.

+ Aby wyeliminowa¢ zapach wydzielany przez urzadzenie
przy pierwszym uzyciu, zaleca si¢ wiaczenie go z
petng moca przez 5 minut w dobrze wentylowanym
pomieszczeniu.

UZYCIE

* Przed podtaczeniem nalezy catkowicie wyciagnac
przewod zasilajacy.

+ Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej. W modelach
Bistro i Bistro Essential zapali sie lampka kontrolna ON
().

+ W modelu Bistro Gourmet mozna wybra¢ podgrzewanie
pyty dolnej lub obu ptyt za pomoca przetacznika ON/OFF
(L). Wybierz preferowang opcje. W przypadku wybrania
dolnej plyty zadwieci sie wskaznik dolnej piyty (I). W
przypadku wybrania ogrzewania obu plyt zadwieci sie
wskaznik obu piyt (J).

+ Obrd¢ regulator temperatury (F) do zadanej pozycji
temperatury.



+ W modelu Bistro Gourmet obro¢ regulator czasowy (K) do
zadanej pozycji.

+ Zapali sie lampka kontrolna gotowosci (E).

+ Pozostawi¢ do podgrzania na kilka minut.

+ Poczekaj, az lampka kontrolna gotowosci (E) zgasnie,
co bedzie oznacza¢, ze urzadzenie osiagneto zadang,
temperature.

+ Podczas uzytkowania urzadzenia lampka kontrolna
gotowosci (E) wiacza sie i wytacza automatycznie,
wskazujac, ze elementy grzejne dziataja, a tym samym
utrzymuja zadang temperature.

+ W modelu Bistro Gourmet urzadzenie wyemituje sygnat
dzwiekowy i przestanie dziata¢, gdy timer osiagnie zero.

+ Aby zminimalizowa¢ powstawanie akrylamidu
podczas procesu opiekania, nalezy unika¢ uzyskania
ciemnobrazowego koloru na opiekanym chlebie.

+ Gdy potrawa bedzie gotowa, wyjmij jg z urzadzenia za
pomocg drewnianej topatki lub podobnego narzedzia
odpornego na wysoka temperature; nie uzywaj
przyboréw, ktére mogtyby uszkodzi¢ nieprzywierajaca,
powtoke.

UZYWAC JAKO OTWARTEGO GRILLA
+ Gorng i dolng ptyte mozna wyréwnac, tworzac duza,
powierzchnig do gotowania.

+ Trzymajac jedna reke na uchwycie, druga reka nacisnij
dzwignie otwarcia 180° (C) i popchnij uchwyt do tytu

SYSTEM SCHODOWY

(TYLKO DLA MODELI BISTRO ESSENTIAL | BISTRO

GOURMET)

+ To urzadzenie jest wyposazone w system schodkowy,
ktory umozliwia regulacje wysoko$ci gornej piyty.

+ W ten sposéb mozemy dostosowac talerze do wysokosci
jedzenia, mozemy nawet uzywac¢ talerzy do topienia.

* Przesun suwak (H) do przodu lub do tytu, aby wybra¢
zadany krok.

+ System ten posiada rowniez pozycje, w ktdrej piyty s
zamkniete i zablokowane. Pozycja ta jest idealna do
transportu i przechowywania urzadzenia.

PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z URZADZENIA

+ W modelu Bistro Gourmet upewnij si¢, ze regulator
czasowy (K) znajduje sie w pozycji minimalnej.

+ Wybierz pozycje minimalng za pomoca regulatora
temperatury (F).

+ W modelu Bistro Gourmet wytacz przetacznik ON/OFF -
piyty (L), pozostawiajac go w potozeniu Srodkowym.

+ Odtacz urzadzenie od zasilania.

+ Pozostawi¢ do ostygniecia.
+ Wyczys¢ urzadzenie.

ZABEZPIECZENIE TERMICZNE

+ Urzadzenie posiada zabezpieczenie, ktére chroni je przed
przegrzaniem.

+ Je$li urzadzenie wytaczy sie i nie wigczy ponownie,
nalezy odtaczy¢ je od zasilania i odczeka¢ okoto 15
minut przed ponownym podtaczeniem. Jesli urzadzenie
nie uruchomi sig ponownie, nalezy skorzystac z
autoryzowanej pomocy techniczne;.

CZYSZCZENIE

* Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy odtaczy¢
urzadzenie od zasilania i odczekac, az ostygnie.

+ Wyczys¢ urzadzenie wilgotng szmatka z kilkoma kroplami
ptynu do mycia naczyn, a nastepnie wysusz.

+ Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
rozpuszczalnikow, produktow o kwasnym lub zasadowym
pH, takich jak wybielacze lub produkty $cierne.

+ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innym ptynie
ani nie umieszczaj go pod biezaca woda.

+ Zaleca sie regularne czyszczenie urzadzenia i usuwanie
resztek jedzenia.

+ Jes$li urzadzenie nie jest w dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze ulec degradacji, co nieuchronnie
wplynie na czas uzytkowania urzadzenia i moze stac sie
niebezpieczne w uzyciu.
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MAHWUHU NPECA

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL

BISTRO GOURMET

OMUCAHUE

A Kanak

B [pbxka

C  Nocrt 3a otBapsiHe Ha 180°

D  BknwusaHe Ha nUnoTHaTa CBETNMHA *
E ToToBa nunoTHa ceTnmHa

F  Perynatop Ha TemneparypaTta

G TaBa 3a MasHuHM

H  TMnb3rad Ha cTbnbuwHaTta cuctema **

*kk

/HavkaTop 3a AonHaTa nnova
VHamkaTop 3a fBeTe nioum ***
Perynatop Ha Taitmepa ***

ON/OFF - npeBkntoyBaTen 3a nmnouu

— X <

*kk

(*) Mpegnara ce camo B MogenuTe Bistro u Bistro
Essential.

(**) Mpepnara ce camo B MopenuTe Bistro Essential u
Bistro Gourmet.

(***) Mpepnara ce camo B Mofena Bistro Gourmet.

AKo MOZENTbT Ha BaLLWs ypes He pasnonara ¢ onucanuTe
no-rope akcecoapu, Te MoraT Aa 6baaT 3akyneHn oTAenHo
oT cnyxbaTa 3a TexHnyecka noMoLL,.

YNOTPEBA U TPUXHU

* [pean Bcsika ynotpeba n3gbpnaiTe HambaHO
3axpaHBalLug kaben Ha ypeda.

* He n3nonasaitte ypesa, ako 4acTuTe Unu akcecoapute
He ca NPpaBUITHO MOHTUPAHW.

* He uanonagaiite ypesia, ako NPUKPENEHUTE KbM Hero
aKcecoapy Unv KoHcymaTuBy ca AedekTHI. 3ameHeTe rm
He3abaBHo.

* He npemectgaiiTe ypefa, okaTo ce 13nonasa.

+ Manon3Balite apbxkaTta Ha ypeaa, 3a Aa ro noeaurHeTe
U npemecTuTe.

* He n3nonassaiite ypesa, ako e HaknoHeH, 1 He ro
obpbLyanTe.

* He obpwbLyaitte ypeaa, LOKATO Ce 13Non3ea Unm e
BKITHOYEH KbM ENEKTpUYeckaTa Mpexa.

* He nokpuBaiiTe NOBBbPXHOCTTA 3@ rOTBEHE WMK XpaHaTa ¢
anymuH1eBo donuo 1 Apyrv nofaobHU MaTepuani.

(MpeBop Ha U3BBPLLEHUTE UHCTPYKLIK)

+ 3a [1a 3ana3unTe He3anensaLoTo NOKPUTHE B 0GP0
CbCTOSIHME, He U3NOM3BaiTe MeTasHM UMK 3a0CTPEHN
npubopu BLPXY HEro.

* Uskntovete ypena Ot enekTpuyeckaTa mpexa, korato He
ro n3nonaeare 1 npeau aa 3ano4yHeTe NoYUCTBaHe.

+ CbxpaHsiBanTe TO3W ypep Ha MACTO, HELOCTBIHO 3a
[eLa uunn nuua ¢ husndeckit, CEH30PHN UM yMCTBEHU
YBPEXZaHUS UMK C NUNCa Ha ONKUT U NO3HAHMS.

* He cbxpaHsiBailTe 1 He TpaHcnopTUpaiiTe ypeaa, ako Tom
€ BCe OLLe ropet.

* Hukora He ocTaBsiiTe ypesia CBbp3aH 1 6e3 Haasop, ako
He ce u3non3ea. ToBa CNecTsiBa EHEPIIs U YAbkaBa
KMBOTa Ha ypega.

* [peBkIo4BaHETO Ha TEMNEepaTypHUS perynaTop Ha
MuHUManHa ctonHocT (MIN) He 03HauaBa, Ye ypeawT e
V3KITKOYEH 3@ NOCTOSIHHO.

WHCTPYKLUWU 3A YIIOTPEBA
MPEAW YNOTPEBA

* YBepeTe Ce, Ye BCUYKM ONakoBKW Ha NpoayKTa ca
OTCTPaHEHN.

+ Monsi, npoyeTeTe BHUMaTENHO BpoLlypata “CbBeTH
1 npegynpexaeHns 3a 6eaonacHocT” Npean Mbpeata
ynotpe6a

+ Mpean Aa u3nonssate TO31 NPOAYKT 3a MMbpBY MbT, €
npenopbYUTENHO Aa ro nanpobeate 6e3 xpaHa.

« Mpeav fa u3non3eate NPOAYKTa 3a MbPBU MbT,
MoYMCTETE YacTUTe, KOUTO Lie 6bAAaT B KOHTAKT C XpaHa,
M0 Ha4MHa, OMCaH B pa3fena 3a NoYNCTBaHe.

* Hsakom yactv Ha ypesia ca nexo cmasatu. Mopaau Tosa
Mpu MbPBOTO W3NON3BaHE Ha ypeaa Moxe Aa ce NosiBu
nek aum. Cries KpaTKo BpeMe TO31 AWM LLE 134esHe.

+ 3a fja ce NpemaxHe MMpKU3MaTa, U3MbYBaHa OT ypesa
Mpu MbPBOTO MY M3NON3BaHe, Ce NpenopbyBa Toi Aa
6bAe BKIIOYEH Ha MbiHA MOLLHOCT 3a 5 MUHYTU B f06pe
MPOBETPEHO MOMELLEHNE.

M3MON3BANTE

* U3ternete 3axpaHBalyuns kaben HambIHo, npeau garo
BKItO4UTE.

+ CBbpKeTE ypesia KbM enekTpuyeckata mpexa. Mpu
mogenute Bistro 1 Bistro Essential nunotHata namna ON
(D) wwe cBeTHe.

« [pn mogena Bistro Gourmet u3bepete aanv aa
3arpsiBaTe fjoriHaTa niova Unu IBETE Nroyy ¢ nomowyta
Ha NPEeBKIKOYBaTENs 3a BKIOYBAHE/MU3KIHOYBAHE Ha
nnouute (L). M3bepeTe npegnounTaHata oT BaC onuus.
Ako n3bepeTe fonHaTa nnova, MHAMKATOPbT 3a JornHaTa
nnova e ceetHe (I). Bmecto ToBa, ako 13bepete
HarpsiBaHe Ha [jBeTe Mnouu, UHAMKATOPBT 3a ABETE
nnoym we ceeTHe (J).



+ 3aBbpTETE perynaropa Ha Temnepatypara (F) B
KENaHOTO NONOXEHME 3a TemnepaTypa.

* [Mpu mogena Bistro Gourmet 3aBbpTeTe perynatopa Ha
Tanmepa (K) B xenaHoTo nonoxeHue.

* [IMNOTHUAT MHAKMKATOP 3a FOTOBHOCT (E) LLe cBeTHE.
+ OcTaBeTe Aa Ce 3arpee 3a HAKOMKO MUHYTH.

* V34akaiiTe, jOKaTO MUNOTHATa NAMM1YKa 3a FOTOBHOCT
(E) yracHe, koeTo LLe nokaxe, Ye ypeabT € AoCTUrHan
enaHaTa Temneparypa.

+ Mo BpeMe Ha 13MoN3BaHeTo Ha ypeda NunoTHaTa
nawmna (E) ce BknoYBa W U3KNOYBa aBTOMATU4HO, KOETO
nokasBa, Ye HarpeBaTenHuTe enemMeHT paboTsT n
CcrefoBaTenHo NoaabpXaT KenaHara Temneparypa.

« [pn mogena Bistro Gourmet ypedbT Lie n3faae 3BykoB
CUrHan v e cnpe Aa paboTu, koraTo TaiMepbT AOCTUTHE
Hyna.

+ 3a fia ce cee 10 MUHUMYM 0bpasyBaHeTo Ha

akpunamuaa no BpeMe Ha npennyaHeTo, He Aonyckaiite
npeneyeHusT xns6 Aa npuaobue TbMHoKagsB LBST.

+ KoraTo xpaHara € no Ball BKyc, U3BageTe s OT ypeaa
C NOMOLLTA Ha ibpBeHa LunaTyra unu apyr nofobeH
TOMMOYCTOMYMB UHCTPYMEHT; He M3nonagaiite npubopw,
KouTo Buxa MOrNM fja NOBPEAST He3anenBsaLyoTo
nokpuTUE.

N3MON3BAHE KATO OTKPUTA CKAPA

+ TOpHUTE M [IONHUTE MII0YW MOraT Aa ce Noapexaat B
efiHa NHWS, 3a Aa ce Nomyyu rornsiMa NoBbPXHOCT 3a
rOTBEHeE.

+ C ediHa pbka BbpXy ApbXKaTa, C ipyrata HaTUCHETe
nocra 3a otBapsiHe Ha 180° (C) v n3byraiite gpwbxkaTta
Hasag.

CUCTEMA 3A CNAZIKK
(CAMO 3A MOJIENMTE BISTRO ESSENTIAL U BISTRO
GOURMET)

+ To3u ypeq e cHabaeH CbC CTbNONYKa, KOSTO NO3BONABA
perynupaHe Ha BUCOYMHaTa Ha ropHaTa nnova.

+ o T031 HauMH MoXeM da afjanTupame YuHUUTE KoM
BUCOYMHATa Ha XpaHaTa U Jopu Aa rv n3nonssame 3a
ToneHe.

+ MpemecteTe nib3rava (H) Hanpeg wnw Hasag, 3a fa
n3bepeTe xenaHara CTbka.

+ Taau cucTema uMa 1 no3uLmsl, B KOSITO NoYUTe ce
3aTBApAT W 3aknioysat. ToBa NOMOKEHNE e UAeasHo 3a
TPpaHCMopTUpaHe 1 CbxpaHeHue Ha ypeaa.

CNE[ KATO NPUKNKOYUTE C U3NON3BAHETO HA

YPEQA

+ [pn Mopena Bistro Gourmet ce yBepeTe, Ye perynatopbT
Ha Taimepa (K) e B MVHMaIHO MonoxeHue.

* M3bepeTe MuHMManHaTa noavuus ¢ noMoLLTa Ha
Temnepatyphus perynatop (F).

+ Mpu mogena Bistro Gourmet uskntoyete
npeskntoysatenst ON/OFF - nnoun (L), kaTo ro octaBute
B CPELHO NMONOXeHMe.

* Vi3knioueTe ypeaa oT enekTpuyeckata Mpexa.
+ OcTaBeTe A fja M3CTUHE.
+ MouuncreTe ypepa.

3ALLUMTEH TEPMO3ALLUUTEH ENEMEHT

* YpeabT e cHabaeH C npeanasHo YCTPOICTBO, KOETO o
npeqnassa OT Nperpsisaxe.

* Ako ypeanT ce CaMOU3KIOYK U He Ce BKI4YK OTHOBO,
U3KINO4eTe ro OT enekTpuyeckata Mpexa u 13vakanTe
okono 15 MWUHYTW, Npean Oa ro BKM4uTe 0THOBO.
AKO MalUMHaTa He Ce BKIMKYM OTHOBO, notbpcete
0TOpU3npaHa TexHU4Yecka NomoLL,.

NOYUCTBAHE

* MknioyeTe ypeaa ot enekTpudeckara Mpexa 1 ro
ocTaBeTe fia M3CTUHE, Mpeay Aa NpeanpueMeTe kaksoTo
11 [1a € NoYMCTBaHE.

+ MouncreTe 060pPYABAHETO C BNiaXHa Kbpra C HIKOMKO
Kamkin TeYHOCT 3a MUEHe Ha CbfI0Be U Crief ToBa
noficyLueTe.

* He n3nonasgaiite pasTBOpUTENN UK NPOAYKTH C
KMCENUHHO I OCHOBHO pH, kaTo BenuHa, unu
abpa3anBHV NPOAYKTY 3a MOYMCTBAHE Ha ypesa.

* Hukora He notansiiTe ypeAa BbB BOga Wnu apyra
TEYHOCT U He o MOCTaBATe Mo Tevalla Boaa.

+ [penopbunTENHO € pegoBHO Aa novucTeaTe ypenda n aa
0TCTpaHABaTE OCTATbLMTE OT XpaHa.

+ AKO ypeqbT He € B 0GP0 ChCTOsIHUE Ha YMCTOTa,
MOBbPXHOCTTA My MOXE [ia Ce BMOLLX 1 TOBA HEYMOMUMO
[a NoBINsie Ha NPOLIKUATENHOCTTA Ha NONE3HUS! XUBOT
Ha ypena v fja cTaHe onaceH 3a ynotpeba.



EAAHNIKA

MAININI TYMOZ

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL

BISTRO GOURMET
NEPIFPA®H

A Kaméki

B Aafn

C  MoyxAog avoiyuatog 180°

D Avappévn Auyvia miAétou *

E  Eroiun qureivi évdeign mAdTou
F PuBuioTig Beppokpaaiag

G Aiokog Aitroug

H  ONioBnmpag cuotiparog okahotmaTiy **
I Evdeign kémw mAdkag “**

J Evdeign kai Twv 600 TAGKWY ***
K Pubuiotig xpovodiakdrrn ***

L Aiakorrmg ON/OFF - mAdkeg ***

(*) AlatiBeTar pdvo oTa povtéha Bistro kai Bistro Essential.

(**) AiariBerar pévo ota poviéAa Bistro Essential kai Bistro
Gourmet.

(***) AiariBetan pévo ato povtého Bistro Gourmet.

Edv 1o povrého Tng ouakeunig aag dev diabétel Ta
e¢aptuaTa ou TepIypa@ovTal TTapaATIAvVW, UTTOPEITE
€TMioNG va Ta ayopdaeTe {exwpIoTa amd Ty YTmpeaia
TexviknAg BorBeiag.

XPHZH KAl ®PONTIAA

* TeviwoTe TARpwG T0 KaAwdIo Tpo@odoaiag TG
Ouakeung TTpIv amé k&Be xpron.

* Mnv xpnaoiyomolgite T ouokeur| edv Ta e§aptApaTa f T
ageooudp dev Exouv ToTToBETBEl CWOTA.

* Mnv xpnaoiyomolgite T ouokeur Qv Ta eEapTARATA
70 QVAAWOTUA TTOU Eival TTPOCaPTNUEVA O QUTAV gival
eAaTTwpATIKA. AVTIKATAOTAOTE TA APECWS.

* Mnv HETAKIVEITE TN GUOKEUN KaTé TN XPrioN.

+ Xpnoipgomoiate T AaBn TG GUOKEUAG yid va TV
QVOONKWOETE f} va TN PETOKIVATETE.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN GUOKEUR Qv €ival
avaTmodoyupIoPEVN Kal NV TNV avatrodoyupileTe.

* Mnv avamodoyupilete TN CUOKEUR €VW €ival €
Aeitoupyia f ouvdedepévn aTo BikTUO.

* Mnv kaAUTTTeTE TV EMIQAVEID PayEIpEPATOG 1) TO aynTd
e ahoupivoxapTo kai GAAa TTapopoIa UAIKA.

(Metdopaaon amo TIg TPWTOTUTIEG 00NYiES)

+ [a va diatnpAceTe TNy avtikoAMnTIKA emegepyaaia
o€ KaAf KatdaTaaon, pnv XpnolyoTroleite HeTaANIKG A
aIxunea okeln Tavw g.

* ATTOOUVOEDTE TN OUCKEUT OTTO TO NAEKTPIKG BikTUO OTOV
Bev TN XPNOIMOTIOIEITE KOl TTPIV TIPOPEITE O€ OTTOIAdATTOTE
epyacia kabapiopou.

+ ATroBnkeUOTE QUTA T CUCKEUR HaKpId aTmd Taidid A/kal
ATOpO JE OWHATIKNA, AICONTNPIAKN 1) EIWPEVN VONTIKA
IKQVOTNTA A EMEIYN EPTTEIPIAG KAI YVWONG.

* Mnv amoBnkeUeTe A HETAQEPETE T GUTKEUR €AV Eival
aKépa (eaTn.

+ Moté unv a@rvete T ouoKeur CUVOEDEUEVN KAl XWPIG
emTpnan av 8ev xpnaiyotmoleital. E1al eoikovopeite
EVEPYEID KOl TIAPATEIVETE TN BIAPKEID (WG TNG CUTKEUNG.

+ H petarpotn Tou puBpioTh Beppokpaaiag oty
ehdyiomn puBpion (MIN) 6ev onuaiver 611 n cuokeun
QTTEVEPYOTTOIEITaI POVIPA.

OAHTIEZ XPHZHZ
MPIN ATIO TH XPHEH

* BeBaiweeite 611 OAeg 01 GUTKEUATIEG TOU TIPOIOVTOG
£xouv agaipebei.

+ A\iaBaaTe TPOOTEKTIKG TO QUAAGSIO “ZUPBOUAEG
aoQaAgiag Kal TPOEIBOTIOINCEIS” TTPIV ATTO TNV TIPWTN
xprion.

* [pIv XpnOILOTIOINCETE AQUTS TO TTPOIGV YIa TTPWTN QOPd,
OUVIOTATAI v TO SOKIPATETE XWPIG QaynTo.

* [pIv XpnOIKOTIOINTETE TO TTPOIV yia TIPWTN Yopd,
kaBapioTe Ta pépn Tou Ba EpBouv ae eTaQR HE
TPOPIHA e TOV TPOTTO TTOU TTEPIYPAQETAI OTNV EVOTNTA
“KaBapiopdg”.

+ Opiopéva pépn G ouaKeung Exouv Airaveei eAagpd.
Karé ouvémela, KaTd v TpwTn XpARoN TG CUGKEURS
pTropei va aviyveubei eEAa@pug kamvog. Metd amd
0UVTONO XPOVIKG DIACTNUA, 0 KaTVG auTds Ba
eCapaviaTei.

« [ va e§aleipBei n pupwdid mou avadieral amd
T GUOKEUN GTAV XPNCIMOTIOIEITAI IO TTPWTN YOPa,
oUVIOTATaI VO TNV EXETE OE TIARPN 10X0 yia 5 AeTrtd o€
€va KaAG aepIfOpEVO SwUATIO.

XPHZH

+ TeviwoTe TARpWG T0 KaAwdIo Tpo®odoaiag TpIv T0
ouvdéaete atn Trpida.

* 2UVOEDTE TN OUCKEUN OTO NAEKTPIKG BiKTUO. ZT0l JOVTEAQ
Bistro kan Bistro Essential 8a avawe n Auyvia eAéyxou
ON (D).

+ 270 povtéAo Bistro Gourmet emAECTE va Bepudvete v
KaTw TAGKA A kai TIg U0 TTAGKES XPNCIMOTIOIWVTAG TO
S10k6TT ON/OFF -mmAdikeg (L). EmAEGTe T emmiAoyr) Trou
mpoTipdre. EGv emAégeTe T kémw TAGKa, Ba avawel n



€vOeIgn TG KaTw TAAKAG (1). AvTiBeTa, ediv TIAEEETE TN
B¢ppavan kai Twv 0o TAAKWY, Ba avawel n EvOEIgn kal
Twv 600 TTAaKWV (J).

« [upioTe Tov puBuioT Beppokpaaiag (F) oTn 6éan g
emBuunmg Bepuokpaaiag.

* 270 HovtéAo Bistro Gourmet yupioTe Tov puBpIoTh
xpovodiakotm (K) amnv emupntr 6¢an.

* H Auyvia ehéyxou eToipotrag (E) Ba avawel.

+ ApnoTe 1o va {eoTaBei yia Aiya AeTrTd.

* Mepipévere péxpr va oBoel n Auxvia eAéyyou eToipdmrag
(E), n omoia Ba utrodeikvUel 0TI ) GUOKeUN €xel QTACEI
otV emBupunT Beppokpaaia.

+ Kara m diéipkeia TG xpriang g GUGKEURS, N Auyvia
eAéyyou etoipdtTag (E) avéBer ka ofrver autéuara,
uTrodeIKvUOVTaG OTI Ta BEpUAVTIKA GTOIXEIQ AEITOUPYOUV
kal, emopévwg, diatnpolv Ty emBupnT Beppokpaaia.

+ 270 povtéAo Bistro Gourmet n ouokeur 6a nxAoel kai Ba
oTaPaTAEl va AEIToUpyEi 6Tav 0 XpovodIakdTITG QTACE!
07O Undev.

+ [a va ehayioTomoiaete Tn dnuioupyia akpiAauidag katd
1n 61081Kacia QPUyaviopaTog, ATTOPUYETE VO PTACETE OF
OKOUPA KAGE XPWHATA OTO YPUYAVIOUEVO WWI.

+ Otav 10 Qaynto eival NG apeokeiag aag, apaipéaTe T
QaTé TN GUOKEUN pe Tr PonBeia piag {UAivng aTrarouAag
fi TapopoIou avBekTIkoU aTn BeppoTnTa epyaeiou.Mnv
Xpnolgotoleite akeln Tou Ba ptropodaav va BAayouv
TNV QVTIKOANTIKA ETTIOTPWOT.

XPHZH QX ANOIXTH ZXAPA

+ O1 Gvw kal KaTw TAGKEG PTTopoUv va euBuypappioTolv
yIa VO dnUIOUPYACOUV pia UEYAAN ETTIQAVEID
HayEIPEUATOG.

+ Me 10 éva xép1 aTn Aapr, xpnaipomoInaTe 1o AAAO XEpI
yia va TETETE TO HOXAG avoiyparog 180° (C) kar ompwére
™ Aapn Tpog Ta Tow.

ZYZTHMA ZKAAQN
(MONO I'l|A TA MONTEAA BISTRO ESSENTIAL KAI
BISTRO GOURMET)

+ AuTi| n ouokeur| d106€Tel éva gUOTNUA OKOAOTIATIWY TTOU
EMITPETEI TN PUBWION TOU UWOUG TNG ETTAVW TTAGKAG.

+ Me autév Tov TpdTIO UTTOPOUHE VA TTPOCAPHOCOUNE T
AT 0T0 UYog Tou PaynTou, UTTOPOUKE aKOMN Kal va
XPNOIKOTIOICOUE Ta TATA yIa AIWaIHO.

* MetakiviaTe To pubpIaTIké (H) Tpog Ta eutrpdg A TPOG Tal
oW yia va emAEEETe T0 EmBuUNTé BAa.

+ Autd 10 0UOTNUO BiaBETel ETioNg Wia Béan 6TToU oI
TAAKeG €ivar KAEIOTEG Kal KAEIDwpéveS. AuTr n Béon
eivar 1I6avikn yia T YETagopd Kai Tnv amoBbrkeuan g
OUOKEUNG.

MOAIZ TEAEIQZETE TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

+ 270 povtéAo Bistro Gourmet BeBaiwbeite 611 0 pubuioTAg
xpovodiakotn (K) Bpiokerar onv eAdyiom Béon.

+ EmAéCTe TV eAGXI0TN BETN XPNOIWOTIOIWVTAG TOV
puBpioTr Beppokpaaiag (F).

* 210 povTéAo Bistro Gourmet amevepyotoiiaTe 1o
SiakéTn ON/OFF - mAdkeg (L) agrvovtég Tov oTn
peoaia Béan.

+ ATIOgUVOEQTE TN GUGKEUR TG TO NAEKTPIKS BiKTUO.

* AQAOTE TO VA KPUWOEI.

+ KaBapioTe T ouokeur.

OEPMIKO MPOZTATEYTIKO AZGAAEIAZ

* H guokeur) diabéer didmagn acgakeiag, n otoia
TIPOCTaTEVEI TN GUOKEUR atmd utrepBEppavan.

+ EGv n ouokeun amevepyotroinbei pdvn tng kai dev
evepyotroinBei §avad, amoouvoEaTe TV aTd TV TTapoxr
pelpaTog Kal TEPIPEVETE TiEpiTToU 15 AeTITél TIpIV TV
€TavaouvoEaETe. EAv n auakeur| dev ekKIvATE! Lavd,
{nnoTe eCouaiodotnuévn TexvikA Boribeia.

KAGAPIZMOZ

+ ATIOGUVOEDTE T GUOKEUR a6 TO NAEKTPIKG DIKTUO Kall
AQATTE TNV Va KPUWGE! TTPIV TIPOREITE € OTTOIAdATIOTE
gpyacia kaBapiauou.

+ KaBapioTe Tov eE0TAIoNO e Eva uypd Travi e Aiveg
OTAYOVEG OTTOPPUTTAVTIKOU Kall, OTN GUVEXEID, OTEYVWOTE.

* Mnv xpnaipotoieite S1aAUTeG Ay TTpoidvTa pe G§Ivo 1y
Baaiké pH, 6mwg xAwpivn, A AelavTiké mpoidvTa, yia Tov
KaBapiopo6 TNG GUOKEUNAG.

* Moté unv BuBilete Tn cuoKeun o€ vepd I 0TTOI0dATIOTE
@M\o uypo Kal Pnv TV TOTTOBETEITE KATW ATTO TPEXOUUEVO
vepo.

* ZuvIoTaTal va KaBapidete TAKTIKG T GUCKEUN Kal val
OTTOMOKPUVETE TUXOV UTTOAEIMHATA TPOPWV.

+ Edv n ouokeur| dev BpiokeTal ae KaAr KatdoTaon
KaBapi6TnTag, n emeAaveid G pTropei va utrofabuIoTE
Kall val TTNPEAOEI AVOTTOPEUKTA T BIAPKEIX TNG WPEAIUNG
{WNG TNG GUCKEUNG KAl UTTOPET VOl KATAGTE! Un A0QAArS
yia xprion.



Pycckuit

MAHWUHWU NPECC

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL

BISTRO GOURMET
OMUCAHUE

A Kpbiwka

B Pyuka

C  Pobiyar oTkpbiBaHus Ha 180°

D BKmoYeHHbIN NMUMOTHbINA cBET *
E  ToTOBbIN MUNOTHBIV CBET

F Perynsatop Temnepatypbi

G TMopanoH Ans cmasku

H  TectHuuHas cuctema cnangep **

ko

VIHBMKaTOP HYKHEN MNaCTUHbI
VHamkaTop 0b6eunx nnacTuH ***,
Perynsatop Taitmepa ***

BKI/BbIKIT - nnacturyaThIit nepekntoyarent

ko

— X <

(*) OoctynHo Tonbko B Mogensx Bistro u Bistro Essential.

(**) Mpeanaraetcs Tonbko B Moaensx Bistro Essential n
Bistro Gourmet.

(***) DoctynHa Tonbko B Moaeny Bistro Gourmet.

Ecnv mogenb Balwero npuéopa He OCHaLLEHa OnncaHHbIMM
BbILLIE aKCeccyapamu, UX MOXHO MpUoBPECTY OTAENLHO B
Ccryx6e TeXHNYECKOM MOALEPXKKIA.

NUCMOJIb3OBAHUE U YXOA

* Nepeq kaxabIM MCMONb30BaHNEM MOMHOCTLIO
BbITArMBAlTE CETEBOW LUHYP Mpubopa.

+ He vcnonbayiite npubop, ecnv ero Aetanu unm
NPUYHAANEXHOCTY YCTAHOBNEHbI HEMPaBUITBHO.

* He ucnonbayiite npubop, ecnv npunaraembie k
HEMy MPUHAAMEXHOCTU NN PACXOAHbIE MaTepuars
HencrnpaBHbI. HeMeieHHO 3aMeHuTe 1X.

* He nepemelaiite npubop Bo Bpems UCMOMb30BaHuS.

+ [ing nogbema unu nepemeLLeHns npubopa ncnonbaynTe
pyuKy npubopa.

* He nonb3yitTech Npubopom, ecrit OH OMPOKMHYT, U He
nepeBopauvBaiTe ero.

* He nepeBopaumBaiite npubop, noka OH HaxoauTCs B
paboyem COCTOSHUM UK MOLKITIOYEH K 3NIEKTPOCETH.

* He HakpbIBaiiTe BapouHyto NOBEPXHOCTb 1 NPOAYKThI
antoM1H1EBOI PONbrov 1 APYrMMU NOA0BHbIMM
matepuanamu.

(MepeBoA OpUTMHANBHON MHCTPYKLMK)

* Y106bl COXPaHUTL @aHTUMPUrapHOE NOKPLITUE B XOPOLLEM
COCTOSHIM, HE WCTIOMb3YWTE Ha HEM METanmn4Yeckue unm
OCTpble NpeameThI.

+ OTkniovaitTe NpubOp OT CeTH, KOrAa OH He 1Cnonb3yeTcs,
a Taloke nepeq BbINONHEHWEM NiobbIx paboT no oumncTke.

* XpaHuTe 3T0T NpubOp B HEAOCTYMHOM AN AeTel ninnm
niofiel ¢ ON3N4ECKMMM, CEHCOPHBIMI UMK YMCTBEHHBIMM
HefocTaTkaMm UMn OTCYTCTBIMEM OMbITa W 3HAHWUA MECTe.

* He xpaHuTe v He TpaHcnopTUpyiiTe npubop, ecnu oH
eLLe ropsumit.

* Hukorga He ocTaBnsiTe NoAKMto4eHHbIA npubop 6e3
MpUCMOTPA, ECAIM OH HE UCNoMb3yeTcs. 3TO no3sonseT
9KOHOMMTb SMEKTPOIHEPTYIO M NPOANEBAET CPOK CNYXObl
npubopa.

+ [epeBop perynsitopa TemMnepaTypbl B MUHUMATbHOE
nonoxeHue (MIN) He 03HauaeT, 4To Npubop BbIKIOYEH
HaBcerfa.

WHCTPYKLUA NO MPUMEHEHUIO
NEPE[ UCMONb30BAHUEM
* YbeauTech, YTo ¢ NPOAYKTa CHATA BCA ynakoBka.

+ [epes NepBbIM UCNONb30BAHWEM BHAMATENBHO
npoytute GykneT “CoBETbI N NPeAyNPEXAEHIs Mo
6e3onacHocTy’.

+ [lepes NepBbIM UCMIONb30BAHWEM 3TOTO NPOAYKTa
PEKOMEHAyeTCs NPOTeCTUPOBaTh ero 6e3 efpl.

+ [epep nepBbIM MCMONb30BaHMEM Npubopa ouncTUTe
Aetanu, kotopble 6yayT conpukacaTbCs C nuLeit, B
COOTBETCTBUM C ONUCaHNEM B pa3sgene “Yuctka’.

+ HekoTopble YacTu npubopa 6binu cnerka cMasatbl. B
CBSI311 C 3TUM NpY NEPBOM WCMONb30BaHUK npubopa
MOXET NMOSIBUTLCS NErKuii AbIMOK. Yepe3 HekoTopoe
BpeMs! 3TOT AbIM UCYE3HET.

* 4T00bI YCTPaHUTL 3anax, u3gasaeMbilii ipubopom npu
NepBOM WCMONb30BaHINK, PEKOMEHAYETCS BKMOYUTL
€r0 Ha MOMHYH0 MOLLHOCTb Ha 5 MUHYT B XOPOLLIO
NpOBETPUBAEMOM NOMELLEHMN.

UCnonb3ynTE

+ Mepep BKIIOYEHWEM B PO3ETKY MOSTHOCTHIO BLITAHUTE
LUHYP NUTaHMS.

+ Mopkntounte npubop k anektpoceTn. B mogensix Bistro n
Bistro Essential 3aaroputcs nunotHast namnouka ON (D).

+ B Mopenu Bistro Gourmet MoxHo BbiGpaTh Harpes
HWXKHeit v 06enx NnacTyH ¢ NOMOLLbHO NepekroyaTens
ON/OFF - nnacTuHbl (L). Bbibepute npeanouTUTenbHbIi
BapuaHT. Mpyn BbIGOPE HUXKHEIT Tapenky 3aroputcs
MHAuKaTop HkHel Tapenki (1). Mpyu BbIGope nogorpesa
0benx Tapenok 3aroputcs UHAMKaTop obenx Tapenok (J).



* [oBepHuTe perynstop Temnepatypsl (F) B HyxHoe
MoNoXeHwe.

+ B mogenu Bistro Gourmet noeepHuTe perynstop
Tanmepa (K) B Hy)HOe MONoXeHue.

+ 3aropuTCs KOHTPOMbHAs Namnoyka rotoBHoCTH (E).
+ OcTaBbTe HarpeBaTbCs Ha HECKOMBKO MUHYT.

* [loxanTeck, Noka NoracHeT KOHTPONbHAA Namnoyka
rotoBHocTU (E), koTopas byaeT osHavathb, 4To npubop
AOCTUT Xenaemoli TeMneparypbl.

+ Bo Bpemsi paboTbl npubopa KoHTpOIbHas namnoyka
roToBHocTU (E) GyaeT 3aropaTbCst U racHyTb
aBTOMATUYECKM, YKa3blBast Ha TO, YTO HarpeBaTesNbHbIe
3neMeHTbl paboTaloT 1, CnefoBaTeNbHO, NOAAEPKMBAIOT
HeobxozuMyto TeMnepaTypy.

+ B mogenu Bistro Gourmet npubop nogact 3BykoBoit
curHan v npekpatut paboTy, koraa Taimep LOCTUTHET
Hyns.

* YToBbl CBECTM K MUHUMYMY 0Bpa3oBaHue akpunamuabl B
npoLecce noaxapuBaHusi, U3Geraiite NoSBREHNS TEMHO-
KOPWYHEBOTO LiBeTa Ha NofxapeHHoM xnebe.

+ Korna 6ntogo 6yneT rotoso, u3BnekuTe ero u3
MpuGopa ¢ NOMOLLbIO AePeBSHHOM NonaTku Ui
aHaror1yHoro TepMOCTOIKOTO MHCTPYMEHTa; He
WCMONb3YiATe UHCTPYMEHTGI, KOTOPbIE MOTYT MOBPEANTL
aHTUMpUrapHoe MoKpbITUE.

UCMONb30BATb KAK OTKPbITbIA MPUIb

* BepXHsisi M HUXHSS NNACTUHbI MOTYT ObITb COBMELLIEHDI
Ans co3aaHus BOMbLLOV BapOYHON NOBEPXHOCTU.

+ [lepxxacb OAHON PYKOiA 3a PYUKy, APYrot PyKoM HaxmuTe
Ha pblyar oTkpbITus Ha 180° (C) 1 caBMHBTE PyuKY Ha3af.

CUCTEMA NECTHWL
(TONbKO AN MOJEMNEW BISTRO ESSENTIAL U
BISTRO GOURMET)

+ JT0T NpnBop OCHaLLEeH CUCTEMON NECTHMUL,
MO3BONSIHOLLEN PEryNMpOBaTh BbICOTY BEPXHEN NAHENN.

* Takum 06pasom, Mbl MOXXeM NoAdMpaTh Tapenku
no BbicoTe 61tofia, a Takke UCMomnb3oBaTh WX AN
pacTannmeaHus.

« [epemecTuTe nonayHok (H) Bnepes unm Hasag, 4Tobbl
BbIGpaTh HYXHbI Luar.

+ OTa ciCTeMa Takke UMEET NOMNoXKeHue, B KOTOPOM
NNacTUHbI 3aKPbIBAKTCS W (HUKCUPYIOTCS. ITO
nonoXeHue neanbHO NOAXOAMT 1S TPAHCMOPTUPOBKY 1
XpaHeHusi npubopa.

NOCJIE 3ABEPLUEHUA PABOTbI C MPUEOPOM

+ Ha mopenu Bistro Gourmet ybeanTecs, 4to perynsrop
Taiimepa (K) HaxoauTCs B MUHUMArbHOM MONOXEHUN.

+ BbibepuTe MUHMMAnNbLHOE MONOXEHWE C NOMOLLbHO
perynstopa Temnepatypsl (F).

+ B mogenu Bistro Gourmet BbIkntounTe nepekmniodarens
ON/OFF - nnacTuHbl (L), ocTaBuB ero B cpegHem
MONOXEHNM.

+ OTkntoumMTe Npubop OT ceTy.
+ [laiTe emy OCTbITb.
+ Qumuctute npubop.

3ALUUTHBIV TEPMOMPOTEKTOP

* Mp1Gop OCHaLLEH NPeaOXpaHNTENbHBIM YCTPOCTBOM,
KOTOpOe 3amwaeT npubop OT neperpesa.

+ Ecnv npnBop BbIKMIOUMNCS 1 HEe BKMIOYaeTes CHOBa,
OTKINKOYMTE ero OT CETU 1 NOAOKAMTE npumepHo 15
MUHYT, Mpexae Yem CHoBa noakntoyats. Ecnn npubop He
BKIOYaeTCs1, 06paTUTeCh 3a TEXHUYECKOI NOMOLLbIO B
aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

OYUCTKA

+ OTKnIOuMTE NPUBOP OT CETW 1 JalTe eMy OCTbITb,
npexze YeM NpucTynaTh K YUCTKE.

* [MpoTpuTe 060pyAOBaHIE BNIAXHO! TKAHBIO C
HECKONMbKIMM Kannsamu MOIOLLEro Cpe/cTsa, a 3atem
BbITPUTE HACyXo.

* He vcnonbayitte ans ouncTky npnbopa pacTBOpUTENy,
CPEeLCTBa C KUCMOTHBIM UMM OCHOBHbIM pH, Takue kak
oTbenuBaTenb, UMK abpasuBHbIe CPEACTBA.

* Hukorpia He norpyxaifTe npu6op B BoAy unu Niobyio
APYTYH0 KUOKOCTb U HE CTaBbTE €ro MOA MPOTOUHYIO BOAY.

* PeKOMeHﬂ,yeTCﬂ perynsapHo Yuctutb I'Ipl/l60p nynanarb
OCTaTKM NULLn.

+ Ecrv npuBop He coaepxuTcs B Haanexallein YucToTe,
€r0 NOBEPXHOCTb MOXET [1erpaanpoBaTh, YTO HEYMOMNNMO
CKaXKeTCS Ha CpoKe ero Cryxbbl 1 MOXET cTaTb
Hebe3onacHbIM [N UCNONB30BAHNS.



m Dansk (Overseettelse af originale instruktioner)

PANINI PRESS

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL BISTRO
GOURMET
BESKRIVELSE

A Lag

B  Handtag

C  180° abningsgreb

D  Teendt kontrollampe *

E  Klar pilotlampe

F  Temperaturregulator

G Fedtbakke

H  Trappesystem skyder **

I Indikator for bundplade ***
J Begge plader indikator ***
K Timer regulator ***

L ON/OFF - pladekontakt ***

(*) Kun tilgzengelig i modellerne Bistro og Bistro Essential.

(**) Fas kun i modellerne Bistro Essential og Bistro
Gourmet.

(***) Kun tilgeengelig i modellen Bistro Gourmet.

Hvis modellen af dit apparat ikke har det tilbeher, der er
beskrevet ovenfor, kan det ogsa kebes separat hos den
tekniske service.

BRUG OG PLEJE

+ Treek apparatets ledning helt ud fer hver brug.

* Brug ikke apparatet, hvis delene eller tilbehgret ikke er
monteret korrekt.

* Brug ikke apparatet, hvis det tilbehor eller de
forbrugsvarer, der er monteret pa det, er defekte. Udskift
dem med det samme.

* Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.
* Brug apparatets handtag til at lefte eller flytte det.

* Brug ikke apparatet, hvis det er veeltet, og vend det ikke
om.

+ Vend ikke apparatet, mens det er i brug eller tilsluttet
lysnettet.

+ Tildzek ikke madlavningsoverfladen eller maden med
aluminiumsfolie eller lignende materialer.

+ For at holde non-stick-behandlingen i god stand, ma du
ikke bruge metal eller spidse redskaber pa den.

+ Tag stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er i
brug, og fer du gar i gang med at rengare det.

+ Opbevar dette apparat utilgaengeligt for bgrn og/
eller personer med fysiske, sensoriske eller mentale
funktionsnedszettelser eller manglende erfaring og viden.
+ Apparatet ma ikke opbevares eller transporteres, hvis det
stadig er varmt.
+ Lad aldrig apparatet veere tilsluttet og uden opsyn,
hvis det ikke er i brug. Det sparer energi og forlaenger
apparatets levetid.

+ At dreje temperaturregulatoren til minimum (MIN) betyder
ikke, at apparatet slukkes permanent.

INSTRUKTIONER TIL BRUG

FOR BRUG

+ Serg for, at al produktets emballage er fiernet.

+ Lees venligst haeftet “Sikkerhedsrad og advarsler”
omhyggeligt for farste brug.

* For du bruger dette produkt farste gang, er det tilradeligt
at teste det uden mad.

* Far du bruger produktet ferste gang, skal du rengere de
dele, der kommer i kontakt med fadevarer, pa den made,
der er beskrevet i afsnittet om rengering.

* Nogle af apparatets dele er blevet let smurt. Derfor kan
der opsta en let rag, forste gang apparatet tages i brug.
Efter kort tid vil denne rag forsvinde.

« For at fierne lugten fra apparatet, nar det bruges ferste
gang, anbefales det at have det teendt ved fuld styrke i 5
minutter i et godt ventileret rum.

BRUG

* Treek ledningen helt ud, for du szetter den i stikkontakten.

+ Tilslut apparatet til lysnettet. Pa modellerne Bistro og
Bistro Essential teendes ON-kontrollampen (D).

+ P& model Bistro Gourmet kan du veelge at opvarme
bundpladen eller begge plader ved hjeelp af ON/OFF-
pladekontakten (L). Veelg den indstilling, du foretraekker.
Hvis du veelger bundpladen, vil indikatoren for
bundpladen lyse (I). Hvis du i stedet veelger opvarmning
af begge plader, vil indikatoren for begge plader lyse (J).

+ Drej temperaturregulatoren (F) il den gnskede
temperaturposition.

+ P& model Bistro Gourmet drejes timerregulatoren (K) il
den gnskede position.

+ Klar-kontrollampen (E) teendes.

+ Lad det varme op i et par minutter.

« Vent, indtil kontrollampen for klar (E) er slukket, hvilket
indikerer, at apparatet har ndet den gnskede temperatur.



+ Nar apparatet er i brug, teendes og slukkes kontrollampen
(E) automatisk, hvilket indikerer, at varmeelementerne
fungerer og derfor opretholder den gnskede temperatur.

+ Pa model Bistro Gourmet vil apparatet bippe og stoppe
med at virke, nar timeren nar nul.

+ For at minimere dannelsen af acrilamida under
ristningsprocessen skal man undga at opna merkebrune
farver pa det ristede brad.

+ Nar maden er feerdig, fiernes den fra apparatet ved hjeelp
af en traespatel eller lignende varmebestandigt redskab;
brug ikke redskaber, der kan beskadige non-stick-
belaegningen.

BRUGES SOM ABEN GRILL

+ De gverste og nederste plader kan justeres for at skabe
en stor kogeflade.

+ Brug den anden hand til at trykke pa handtaget til 180°
abning (C) med den ene hand pa handtaget, og skub
handtaget bagud.

TRAPPESYSTEM

(KUN TIL MODELLERNE BISTRO ESSENTIAL OG

BISTRO GOURMET)

+ Dette apparat har et trappesystem, der gar det muligt at
justere hgjden pa toppladen.

+ Pa den made kan vi tilpasse pladerne til madens hgjde,
o0g vi kan endda bruge pladerne til at smelte pa.

* Flyt skyderen (H) frem eller tilbage for at veelge det
gnskede trin.

+ Dette system har ogsa en position, hvor pladerne er
lukkede og laste. Denne position er ideel til transport og
opbevaring af apparatet.

NAR DU ER F/ERDIG MED AT BRUGE APPARATET

+ Pa model Bistro Gourmet skal du sikre dig, at
timerregulatoren (K) star pa minimumspositionen.

+ Veelg minimumspositionen ved hjeelp af
temperaturregulatoren (F).

+ P& model Bistro Gourmet slukkes ON/OFF -
pladekontakten (L) ved at lade den sta i midterposition.

+ Tag apparatets stik ud af stikkontakten.
+ Lad det kale af.
* Renger apparatet.

TERMISK SIKKERHEDSBESKYTTER

+ Apparatet har en sikkerhedsanordning, som beskytter
apparatet mod overophedning.

+ Hvis apparatet slukker af sig selv og ikke teender igen,
skal du tage stikket ud af stikkontakten og vente i ca. 15
minutter, for du tilslutter det igen. Hvis maskinen ikke
starter igen, skal du s@ge autoriseret teknisk assistance.

RENG@ARING

» Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle af,
fgr du begynder at renggre det.

+ Renger udstyret med en fugtig klud med et par draber
opvaskemiddel, og ter det derefter af.

+ Brug ikke oplgsningsmidler eller produkter med en
sur eller basisk pH-veerdi, sasom blegemiddel eller
slibemidler, til rengering af apparatet.

+ Seenk aldrig apparatet ned i vand eller andre vaesker, og
hold det ikke under rindende vand.

+ Det anbefales at rengare apparatet regelmaessigt og
fierne eventuelle madrester.

+ Hvis apparatet ikke er helt rent, kan dets overflade blive
nedbrudt, hvilket ubgnharligt pavirker apparatets levetid
og kan gere det usikkert at bruge.



m Norks  (Oversatt av originale instruksjonen)

PANINI PRESSE

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL BISTRO
GOURMET

BESKRIVELSE

Lokk

Handtak

180° apningsspak

PA kontrollampe *

Klargjer kontrollampe
Temperaturregulator

Fettbrett

Glidebryter for trappesystem **
Indikator for bunnplate ***
Indikator for begge platene
Timeregulator ***

PA/AV - platebryter

Fkk
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(*) Kun tilgjengelig i modellene Bistro og Bistro Essential.

(**) Kun tilgjengelig i modellene Bistro Essential og Bistro
Gourmet.

(***) Kun tilgjengelig i modellen Bistro Gourmet.

Hvis tilbeharet som er beskrevet ovenfor, ikke finnes pa
din apparatmodell, kan du kjgpe det separat hos teknisk
service.

BRUK OG STELL

+ Trekk ledningen helt ut far hver bruk.

+ Ikke bruk apparatet hvis delene eller tilbehgret ikke er
riktig montert.

+ Ikke bruk apparatet hvis tilbeharet eller forbruksmateriellet
er defekt. Skift dem ut umiddelbart.

+ Ikke flytt apparatet mens det er i bruk.
* Bruk apparatets handtak for a lefte eller flytte det.
+ [kke bruk apparatet hvis det er tippet opp, og ikke snu det.

+ lkke snu apparatet mens det er i bruk eller tilkoblet
strgmnettet.

+ Ikke dekk til kokeflaten eller maten med aluminiumsfolie
eller andre lignende materialer.

« For & holde non-stick-behandlingen i god stand ma du
ikke bruke metall eller spisse redskaper pa den.

« Trekk stopselet ut av stikkontakten nar apparatet ikke er i
bruk og fer rengjering.

+ Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn og/eller
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
funksjonsevne eller manglende erfaring og kunnskap.

+ lkke oppbevar eller transporter apparatet hvis det fortsatt
er varmt.

+ La aldri apparatet veere tilkoblet og uten tilsyn nar det
ikke er i bruk. Dette sparer energi og forlenger apparatets
levetid.

+ A stille temperaturregulatoren pa minimum (MIN) betyr
ikke at apparatet slas av permanent.

BRUKSANVISNING
FOR BRUK
+ Forsikre deg om at all emballasje er fiernet.

+ Les ngye gjennom heftet “Sikkerhetsrad og advarsler” fgr
forste gangs bruk.

+ For du bruker dette produktet for forste gang, anbefales
det 4 teste det uten mat.

« For du tar produktet i bruk for farste gang, ma du rengjere
de delene som kommer i kontakt med mat pa den maten
som er beskrevet i avsnittet om rengjering.

+ Noen av apparatets deler er lett innfettet. Derfor kan det
oppsta en lett raykutvikling ferste gang apparatet tas i
bruk. Etter kort tid vil denne rayken forsvinne.

« For a eliminere lukten som apparatet avgir nar det brukes

for forste gang, anbefales det & ha det pa full effekt i 5
minutter i et godt ventilert rom.

BRUK
+ Trekk stremledningen helt ut fgr du kobler den til.

+ Koble apparatet il strgmnettet. Pa modellene Bistro og
Bistro Essential tennes kontrollampen ON (D).

+ Pa modellen Bistro Gourmet kan du velge & varme opp
bunnplaten eller begge platene ved hjelp av PA/AV-
bryteren (L). Velg det alternativet du foretrekker. Hvis du
velger bunnplaten, vil indikatoren for bunnplaten lyse (1).
Hvis du i stedet velger oppvarming av begge platene, vil
indikatoren for begge platene lyse (J).

+ Vri temperaturregulatoren (F) il gnsket
temperaturposisjon.

+ P& modell Bistro Gourmet vrir du timerregulatoren (K) il
gnsket posisjon.

+ Klar-kontrollampen (E) tennes.
+ La sta og varme opp i noen minutter.

« Vent til kontrollampen (E) har slukket, noe som indikerer
at apparatet har nadd ensket temperatur.

+ Nar apparatet er i bruk, tennes og slukkes kontrollampen
(E) automatisk, noe som indikerer at varmeelementene
fungerer og dermed opprettholder @nsket temperatur.



+ Pa modell Bistro Gourmet piper apparatet og slutter a
virke nar timeren nar null.

+ For & minimere dannelsen av akrilamider under ristingen,
ber du unnga at det ristede bradet blir markebrunt.

+ Nar maten er ferdig stekt, tar du den ut av apparatet
ved hjelp av en trespatel eller lignende varmebestandig
redskap; ikke bruk redskaper som kan skade non-stick-
belegget.

BRUKES SOM APEN GRILL

+ De gvre og nedre platene kan justeres for a skape en stor
stekeflate.

+ Hold den ene handen pa handtaket, bruk den andre
handen til a trykke pa spaken for 180° &pning (C) og skyv
handtaket bakover.

TRAPPESYSTEM

(KUN FOR MODELLENE BISTRO ESSENTIAL OG

BISTRO GOURMET)

+ Dette apparatet har et trappesystem som gjer det mulig &
justere hayden pa topplaten.

+ Pa denne maten kan vi tilpasse tallerkenene til hayden
pa maten, og vi kan til og med bruke tallerkenene til
smelting.

« Flytt glidebryteren (H) forover eller bakover for a velge
gnsket trinn.

+ Dette systemet har ogsa en posisjon der platene er
lukket og last. Denne posisjonen er ideell for transport og
oppbevaring av apparatet.

NAR DU ER FERDIG MED A BRUKE APPARATET

+ P& modell Bistro Gourmet ma du kontrollere at
timerregulatoren (K) star i minimumsposisjon.

+ Velg minimumsposisjon ved hjelp av
temperaturregulatoren (F).

+ Pa modell Bistro Gourmet slar du av ON/OFF -
platebryteren (L) ved a la den sta i midtstilling.

+ Koble apparatet fra stremnettet.
+ La den avkjoles.
* Rengjer apparatet.

TERMISK SIKKERHETSBESKYTTELSE

+ Apparatet har en sikkerhetsanordning som beskytter
apparatet mot overoppheting.

+ Hvis apparatet slar seg av og ikke slar seg pa igjen, ma
du koble det fra stramnettet og vente i ca. 15 minutter fer
du kobler det til igjen. Hvis maskinen ikke starter igjen,
ma du kontakte autorisert teknisk assistanse.

RENGJQRING

+ Koble apparatet fra stremnettet og la det avkjoles far du
begynner a rengjore det.

+ Rengjer utstyret med en fuktig klut tilsatt noen draper
oppvaskmiddel og terk deretter.

+ lkke bruk Igsemidler eller produkter med sur eller basisk
pH, for eksempel blekemiddel eller skuremidler, il
rengjering av apparatet.

+ Senk aldri apparatet ned i vann eller annen vaeske, og
plasser det aldri under rennende vann.

+ Det anbefales a rengjere apparatet regelmessig og fierne
eventuelle matrester.

+ Hvis apparatet ikke er i god stand og rent, kan overflaten
forringes, noe som ubgnnherlig pavirker apparatets
levetid og kan gjere det utrygt & bruke.



Svenska

PANINI PRESS

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL

BISTRO GOURMET
BESKRIVNING

A Lock

B  Handtag

C  180° 6ppningsspak

D  Tand pilotlampa *

E  Klar pilotlampa

F  Temperaturregulator

G Fettfack

H  Trappsystem slider **

| Indikator for bottenplatta ***
J  Bada plattorna indikerar ***
K Timer regulator ***

L ONJ/OFF - plattbrytare ***

(*) Finns endast i modellerna Bistro och Bistro Essential.

(**) Finns endast i modellerna Bistro Essential och Bistro
Gourmet.

(***) Endast tillganglig i modellen Bistro Gourmet.

Om din apparatmodell inte har de tillbehér som beskrivs
ovan, kan de ocksa kopas separat fran den tekniska
kundtjansten.

ANVANDNING OCH SKOTSEL

+ Dra ut apparatens natkabel helt fore varje
anvandningstillfalle.

+ Anvand inte apparaten om delar eller tillbehdr inte &r
korrekt monterade.

* Anvand inte apparaten om tillbehdren eller
forbrukningsvarorna som ar anslutna till den ar defekta.
Byt ut dem omedelbart.

« Flytta inte apparaten nér den anvands.
+ Anvand apparatens handtag for att lyfta eller flytta den.

* Anvand inte apparaten om den tippas upp och vand inte
pa den.

+ Vénd inte pa apparaten nar den anvands eller &r ansluten
till elnatet.

* Téck inte 6ver kokytan eller livsmedlen med
aluminiumfolie eller liknande material.

« For att halla non-stickbehandlingen i gott skick ska du inte
anvanda metallredskap eller spetsiga redskap pa den.

(Gversatt fran originalinstruktionerna)

+ Koppla ur apparaten fran elnétet nér den inte anvands
och innan du pabdrjar nagon rengdring.

« Forvara apparaten utom rackhall for barn och/eller
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga eller bristande erfarenhet och kunskap.

+ Forvara eller transportera inte apparaten om den
fortfarande &r varm.

+ L&mna aldrig apparaten inkopplad och utan uppsikt nar
den inte anvands. Detta sparar energi och forlanger
apparatens livslangd.

+ Att temperaturregulatorn vrids till den lagsta installningen
(MIN) innebar inte att apparaten stangs av permanent.

INSTRUKTIONER FOR
ANVANDNING
FORE ANVANDNING

+ Se ill att alla produktens férpackningar har avlagsnats.

« Las héaftet “Sakerhetsanvisningar och vamingar” noggrant
fore forsta anvandning

* Innan du anvander denna produkt for forsta gangen ar det
lampligt att testa den utan mat.

* Innan du anvander produkten for forsta gangen ska du
rengora de delar som kommer i kontakt med livsmedel pa
det satt som beskrivs i avsnittet om rengdring.

+ Vissa delar av apparaten har smarjts in med latt fett. Nar
apparaten anvands for forsta gangen kan darfor en latt
rokutveckling upptéckas. Efter en kort stund forsvinner
denna rok.

+ For att eliminera den lukt som apparaten avger nar den
anvands for forsta gangen, rekommenderas att den &r
paslagen med full effekt i 5 minuter i ett valventilerat rum.

ANVANDNING
* Dra ut natkabeln helt innan du ansluter den.

+ Anslut apparaten till elntet. P4 modellerna Bistro och
Bistro Essential tands kontrollampan ON (D).

+ P& modellen Bistro Gourmet kan du valja att varma
bottenplattan eller bada plattorna med hjalp av ON/OFF
-plattbrytaren (L). Valj det alternativ du féredrar. Om du
véljer bottenplattan ténds indikatorn for bottenplattan
(). Om du istallet valjer uppvarmning av bada tallrikarna
kommer indikatorn for bada tallrikarna att tandas (J).

+ Vrid temperaturregulatorn (F) till 5nskat temperaturlage.

+ P& modell Bistro Gourmet vrider du timerregulatorn (K] ill
oOnskat lage.

+ Kontrollampan for driftklar (E) tands.
+ Lat varmas upp i nagra minuter.

+ Vanta tills kontrollampan (E) har slocknat, vilket indikerar
att apparaten har uppnatt nskad temperatur.



+ Nér apparaten anvands tands och slacks kontrollampan
(E) automatiskt, vilket indikerar att varmeelementen
arbetar och dérmed haller dnskad temperatur.

+ Pa modellen Bistro Gourmet avger apparaten en
ljudsignal och slutar fungera nar timern nar noll.

+ For att minimera bildandet av acrilamida under
rostningsprocessen bor man undvika att det rostade
brodet far en mérkbrun farg.

+ Nar maten smakar bra tar du ut den ur apparaten
med hjalp av en traspatel eller liknande varmetaligt
redskap; anvand inte redskap som kan skada non-stick-
belaggningen.

ANVANDAS SOM OPPEN GRILL

+ Den &vre och nedre plattan kan riktas in for att skapa en
stor matlagningsyta.

+ Med en hand pa handtaget, anvand den andra handen
for att trycka pa 180° 6ppningsspaken (C), och tryck
handtaget bakat

TRAPPSTEGSSYSTEM
(ENDAST FOR MODELLERNA BISTRO ESSENTIAL
OCH BISTRO GOURMET)

+ Denna apparat har ett trappsystem som gor att
topplattans hojd kan justeras.

+ P4 sa satt kan vi anpassa tallrikarna till matens hojd, vi
kan till och med anvénda tallrikarna for att smalta.

« Flytta reglaget (H) framét eller bakat for att valja dnskat
steg.

+ Detta system har ocksa en position dar plattorna ar
stangda och lasta. Denna position ar idealisk for transport
och forvaring av apparaten.

NAR DU HAR ANVANT APPARATEN FARDIGT

+ Pa modellen Bistro Gourmet, kontrollera att
timerregulatorn (K) ar i sitt [agsta lage.

+ Valj den |agsta positionen med hjalp av
temperaturregulatorn (F).

+ Pa modellen Bistro Gourmet stanger du av ON/OFF -
plattbrytaren (L) genom att [amna den i mittenlaget.

+ Koppla bort apparaten fran elnatet.
+ Lat den svalna.
* Rengdr apparaten.

SAKERHET TERMISKT SKYDD

+ Apparaten har en sakerhetsanordning som skyddar
apparaten mot dverhettning.

+ Om apparaten sténger av sig sjalv och inte startar igen,
koppla bort den fran elnatet och vanta i ca 15 minuter
innan du kopplar in den igen. Om maskinen inte startar
igen, kontakta auktoriserad teknisk hjalp.

RENGORING

+ Koppla bort apparaten fran elnatet och lat den svalna
innan du pabdrjar nagon rengdring.

* Rengdr utrustningen med en fuktig trasa med nagra
droppar diskmedel och torka sedan.

+ Anvand inte I6sningsmedel, produkter med surt eller
basiskt pH-varde, t.ex. blekmedel, eller slipmedel for
rengéring av apparaten.

+ Sénk aldrig ner apparaten i vatten eller nagon annan
vatska och placera den inte under rinnande vatten.

+ Det &r lampligt att rengdra apparaten regelbundet och
avlagsna eventuella matrester.

+ Om apparaten inte &r ren och i gott skick kan dess yta
forsamras, vilket oundvikligen paverkar apparatens
livslangd och kan leda till att den inte langre ar saker att
anvanda.



ﬂ Suomalainen

PANINI-PRESS

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL

BISTRO GOURMET

KUVAUS

A Kansi

B Kahva

C  180° avautumisvipu

D PAALLE sytytysvalo *

E  Valmis sytytysvalo

F Lampdtilan séadin

G Rasva-alusta

H  Porrasjarjestelmén liukukisko **
| Pohjalevyn merkkivalo ***

J Molempien levyjen merkkivalo ***
K Ajastimen saadin ***

L ON/OFF - levyjen kytkin ***

(*) Saatavana vain malleissa Bistro ja Bistro Essential.

(**) Saatavana vain malleissa Bistro Essential ja Bistro
Gourmet.

(***) Saatavana vain malliin Bistro Gourmet.

Jos laitteesi mallissa ei ole edella kuvattuja lisdvarusteita,
niitd voi ostaa myds erikseen teknisen avun palvelusta.

KAYTTO JA HOITO

+ Veda laitteen sy6ttdjohto kokonaan ulos ennen jokaista
kayttokertaa.

« Ala kayta laitetta, jos osia tai lisavarusteita ei ole
asennettu oikein.

« Al4 kayta laitetta, jos siihen liitetyt lisavarusteet tai
kulutustarvikkeet ovat viallisia. Vaihda ne vélittdmasti.

« Al siirr laitetta kayton aikana.

+ Kayta laitteen nostamiseen tai siirtdmiseen laitteen
kahvaa.

+ Al4 kayta laitetta, jos se on kallistunut, &laka kaanna sit
ympéri.

+ Ala kaanna laitetta ympari, kun se on kéytdssa tai
kytkettyna verkkovirtaan.

« Al peité paistopintaa tai ruokaa alumiinifoliolla tai muilla
vastaavilla materiaaleilla.

+ Jotta tarttumaton késittely pysyisi kunnossa, ala kayta
metallisia tai terdvig vélineita.

(Alkuperaisten ohjeiden kaannds)

+ Irrota laite verkkovirrasta, kun sité ei kdytetd, ja ennen
kuin ryhdyt puhdistustéihin.

+ Sailyta tata laitetta lasten ja/tai fyysisesti, aistinvaraisesti
tai henkisesti heikentyneen tai kokemuksen ja
tietdmyksen puutteesta karsivien henkildiden
ulottumattomissa.

« A4 sailyta tai kuljeta laitetta, jos se on viela kuuma.

+ Al4 koskaan jété laitetta kytkettynd ja ilman valvontaa, jos
se ei ole kdytdssa. Tama saastad energiaa ja pidentéa
laitteen kayttoikaa.

+ Lampétilan saatimen kaantdminen minimiasentoon (MIN)
ei tarkoita, etta laite kytkeytyy pysyvasti pois paalta.

KAYTTOOHJEET

ENNEN KAYTTOA

+ Varmista, etta kaikki tuotteen pakkaukset on poistettu.

+ Lue huolellisesti “Turvallisuusohjeet ja varoitukset”
-kirjanen ennen ensimmaista kayttoa.

+ Ennen kuin kaytat tata tuotetta ensimmaista kertaa, on
suositeltavaa testata sité iiman ruokaa.

+ Ennen tuotteen ensimmaisté kayttokertaa puhdista osat,
jotka joutuvat kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa,
puhdistusta kasittelevassa osiossa kuvatulla tavalla.

+ Jotkin laitteen osat on voideltu kevyesti. Taman vuoksi
laitteen ensimmaiselld kéyttokerralla voi havaita kevytta
savua. Lyhyen ajan kuluttua tdma savu haviaa.

+ Laitteen ensimmaéisen kayttokerran hajun poistamiseksi

suositellaan, etté laite on paalla taydella teholla 5
minuutin ajan hyvin tuuletetussa huoneessa.

KAYTA
+ Pidenna sy6ttdjohto kokonaan ennen sen kytkemista.

+ Kytke laite verkkovirtaan. Malleissa Bistro ja Bistro
Essential syttyy ON-merkkivalo (D).

+ Bistro Gourmet -mallissa voit Iammittad pohjalevyn tai
molemmat levyt ON/OFF -levykytkimelld (L). Valitse
haluamasi vaihtoehto. Jos valitset pohjalevyn, pohjalevyn
merkkivalo syttyy (I). Sen sijaan, jos valitset molempien
levyjen lammityksen, molempien levyjen merkkivalo
syttyy (J).

+ Kaanna lampétilan saadin (F) haluttuun Iampdtila-
asentoon.

+ K&anna Bistro Gourmet -mallissa ajastimen saadin (K)
haluttuun asentoon.

+ Valmiuden merkkivalo (E) syttyy.
+ Anna lammeta muutama minuutti.

+ Odota, kunnes valmiustilan merkkivalo (E) on sammunut,
mika osoittaa, etta laite on saavuttanut halutun
l&mpdtilan.



+ Laitteen kayton aikana valmiustilan merkkivalo (E)
syttyy ja sammuu automaattisesti, mika osoittaa, etta
[ammityselementit toimivat ja silyttavat siten halutun
[ampdtilan.

+ Bistro Gourmet -mallissa laite antaa animerkin ja
lopettaa toimintansa, kun ajastin saavuttaa nollan.

+ Jotta akrilamidien muodostuminen paahtamisprosessin
aikana olisi mahdollisimman vahaista, on véltettava
tummanruskean vérin syntymista paahdettuun leipaan.

+ Kun ruoka on makusi mukaista, poista se laitteesta
puulastalla tai vastaavalla kuumuutta kestavalla
valineelld; ala kayta valineita, jotka voivat vahingoittaa
tarttumatonta pinnoitetta.

KAYTTAA AVOIMENA GRILLINA

* Ylempi ja alempi levy voidaan kohdistaa toisiinsa suuren
keittopinnan luomiseksi.

+ Pida toinen kasi kahvasta kiinni, paina toisella kadella
180° avausvipua (C) ja tydnna kahvaa taaksepain.

PORRASJARJESTELMA
(VAIN MALLEISSA BISTRO ESSENTIAL JA BISTRO
GOURMET)

+ Téssa laitteessa on porrasjérjestelma, jonka avulla
ylalevyn korkeutta voidaan saataa.

+ Nain voimme mukauttaa lautaset ruoan korkeuden
mukaan, ja voimme jopa kayttaa lautasia sulattamiseen.

+ Siirré liukusaadinta (H) eteen- tai taaksepain valitaksesi
haluamasi askeleen.

+ Tassa jarjestelmassa on myos asento, jossa levyt
suljetaan ja lukitaan. Tama asento on ihanteellinen
laitteen kuljetusta ja varastointia varten.

KUN OLET LOPETTANUT LAITTEEN KAYTON

+ Varmista Bistro Gourmet -mallissa, etta ajastimen saadin
(K) on minimiasennossa.

+ Valitse minimiasento lampétilan saatimella (F).

+ Kaanna Bistro Gourmet -mallissa ON/OFF - levyjen kytkin
(L) pois paalta jattamalla se keskiasentoon.

+ Irrota laite séhkdverkosta.
* Anna sen jaahtya.
+ Puhdista laite.

TURVALLINEN LAMPGSUOJA

+ Laitteessa on turvalaite, joka suojaa laitetta
ylikuumenemiselta.

+ Jos laite kytkeytyy itsest&an pois paalt eiké kytkeydy
uudelleen paalle, irrota se verkkovirrasta ja odota noin
15 minuuttia ennen kuin kytket sen uudelleen. Jos laite ei
kaynnisty uudelleen, ota yhteys valtuutettuun tekniseen
apuun.

PUHDISTUS

+ Irrota laite sahkdverkosta ja anna sen jadhtyé ennen
puhdistustoita.

+ Puhdista laite kostealla liinalla, johon on lisatty muutama
tippa pesuainetta, ja kuivaa se sitten.

« A4 kayté laitteen puhdistamiseen liuottimia, happamia tai
emaksisia tuotteita, kuten valkaisuaineita, tai hankaavia
tuotteita.

+ Ala koskaan upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen
tai aseta sita juoksevan veden alle.

+ On suositeltavaa puhdistaa laite saanndllisesti ja poistaa
mahdolliset ruoantahteet.

+ Jos laite ei ole hyvéassa puhtauskunnossa, sen pinta voi
rapistua ja vaikuttaa vaajadgmatta laitteen kayttoikaan, ja
siitd voi tulla vaarallinen kayttaa.



Turkin  (Crijinal talimatlardan gevrilmistir)

PANINi BASKISI

BISTRO

BISTRO ESSENTIAL

BISTRO GOURMET
ACIKLAMA

A Kapak

B Tutamak

C  180°agma kolu

D AGIK pilot is1§1 *

E  Hazr pilot 151§1

F Sicaklik regulatori

G Yag tepsisi

H  Merdiven sistemi surglisu **
| Alt plaka gdstergesi ***

J Heriki plaka gostergesi ***
K Zamanlayici regilatord ***
L AGMA/KAPAMA - plaka anahtari ***

(*) Sadece Bistro ve Bistro Essential modellerinde
mevcuttur.

(**) Sadece Bistro Essential ve Bistro Gourmet
modellerinde mevcuttur.

(***) Sadece Bistro Gourmet modelinde mevcuttur.

Cihazinizin modelinde yukarida agiklanan aksesuarlar
yoksa, bunlar Teknik Yardim Servisinden ayrica satin
alinabilir.

KULLANIM VE BAKIM

* Her kullanimdan dnce cihazin besleme kablosunu
tamamen uzatin.

+ Pargalar veya aksesuarlar diizglin takilmamigsa cihazi
kullanmayin.

+ Takil aksesuarlar veya sarf malzemeleri arizaliysa cihazi
kullanmayin. Bunlari derhal degistirin.

+ Kullanim sirasinda cihazi hareket ettirmeyin.

+ Kaldirmak veya hareket ettirmek igin cihaz tutamagini
kullanin.

+ Cihaz devrilmisse kullanmayin ve ters gevirmeyin.

+ Kullanimdayken veya sebekeye bagliyken cihazi ters
cevirmeyin.

+ Pisirme yuzeyini veya yiyecekleri alliminyum folyo ve
benzeri malzemelerle kapatmayin.

* Yapismaz kaplamanin iyi durumda kalmasi icin tizerinde
metal veya sivri uglu aletler kullanmayin.

+ Kullaniimadiginda ve herhangi bir temizlik iglemi
yapmadan dnce cihazin fisini prizden gekin.

+ Bu cihazi cocuklarin ve/veya fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetersizligi olan veya deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisilerin erisemeyecegi yerlerde saklayin.

+ Cihaz hala sicakken depolamayin veya tagimayin.

+ Cihazi kullanmadi§iniz zamanlarda asla bagli ve
gozetimsiz birakmayin. Bu enerji tasarrufu saglar ve
cihazin 6mriind uzatir.

+ Sicaklik reglatériniin minimum (MIN) ayarina getiriimesi,
cihazin kalici olarak kapatildigi anlamina gelmez.

KULLANIM TALIMATLARI

KULLANMADAN ONCE

+ Ttim UrGin ambalajlarinin gikarildigindan emin olun.

+ Lutfen ilk kullanimdan 6nce “Guvenlik 6nerileri ve
uyarilar” kitapgigini dikkatlice okuyun

+ Bu Urlind ilk kez kullanmadan 6nce, yiyecek olmadan test
etmeniz tavsiye edilir.

+ Urinii ilk kez kullanmadan 6nce, gida ile temas edecek
pargalari temizlik boliminde agiklanan sekilde temizleyin.

+ Cihazin bazi pargalari hafifge yaglanmistir. Sonug olarak,
cihaz ilk kez kullanildiginda hafif bir duman algilanabilir.
Kisa bir slire sonra bu duman kaybolacaktr.

+ Cihaz ilk kez kullanildiginda yaydi§i kokuyu gidermek
igin, iyi havalandirilan bir odada 5 dakika boyunca tam
gucte calistirimasi onerilir.

KULLANIM

+ Fisi prize takmadan 6nce besleme kablosunu tamamen
uzatin.

+ Cihazi elektrik sebekesine badlayin. Bistro ve Bistro
Essential modellerinde ACIK pilot 151§ (D) yanacaktir.

+ Bistro Gourmet modelinde ON/OFF -plaka diigmesini
(L) kullanarak alt plakayi veya her iki plakay! Isitmay!
secin. Tercih ettiginiz secenegi segin. Eger alt plakay
segerseniz, alt plaka gostergesi yanacaktir (1). Bunun
yerine, her iki plakayi isitmayi secerseniz, her iki plaka
gostergesi yanacaktir (J).

+ Sicaklik regtilatortini (F) istenen sicaklik konumuna
cevirin.

+ Bistro Gourmet modelinde zamanlayici regiilatorini (K)
istenen konuma gevirin.

* Hazr pilot 111 (E) yanacaktir.

+ Birkag dakika 1sinmaya birakin.

+ Cihazin istenen sicakliga ulastigini gdsteren hazir pilot
15191 (E) sonene kadar bekleyin.

+ Cihazin kullanimi sirasinda hazir pilot 15131 (E) otomatik
olarak yanar ve séner, bu da isitma elemanlarinin



calistigini ve dolayisiyla istenen sicakligi korudugunu
gosterir.

* Bistro Gourmet modelinde zamanlayici sifira ulastiginda
cihaz bip sesi ¢ikaracak ve galismayi durduracaktir.

+ Kizartma iglemi sirasinda akrilamida olusumunu en aza
indirmek igin kizarmis ekmek tizerinde koyu kahverengi
renklere ulasmaktan kaginin.

+ Yiyecek damak tadiniza uygun oldugunda, tahta bir
spatula veya benzeri 1siya dayanikli bir alet yardimiyla
cihazdan ¢ikarin; yapismaz kaplamaya zarar verebilecek
aletler kullanmayin.

ACIK IZGARA OLARAK KULLANIN

+ Ust ve alt plakalar, genis bir pisirme ytizeyi olusturmak
icin hizalanabilir.

+ Bir eliniz kolun Uizerindeyken, diger elinizle 180° agma
koluna (C) basin ve kolu geriye dogru itin

MERDIVEN SISTEMi
(SADECE BISTRO ESSENTIAL VE BISTRO GOURMET
MODELLERI IGIN)

* Bu cihaz, Ust plakanin yiiksekliginin ayarlanmasini
saglayan bir merdiven sistemine sahiptir.

+ Bu sekilde tabaklari yiyeceklerin yiksekligine gore
uyarlayabilir, hatta tabaklari eritmek icin bile kullanabiliriz.

« Istediginiz adimi segmek igin kaydiriciyr (H) ileri veya geri
hareket ettirin.

+ Bu sistem ayrica plakalarin kapali ve kilitli oldugu bir
konuma sahiptir. Bu konum, cihazin taginmasi ve
depolanmasi igin idealdir.

CIHAZI KULLANMAYI BITIRDIGINIZDE

+ Bistro Gourmet modelinde zamanlayici regiilatoriiniin (K)
minimum konumda oldugundan emin olun.

+ Sicaklik regulatériini (F) kullanarak minimum konumu
secin.

* Bistro Gourmet modelinde ON/OFF - plakalar digmesini
(L) orta konumda birakarak kapatin.

+ Cihazin fisini elektrik sebekesinden gekin.

+ Sogumasini bekleyin.

+ Cihazi temizleyin.

GUVENLIK TERMAL KORUYUCUSU

+ Cihazda, cihazi asiri Isinmaya karsi koruyan bir giivenlik
cihazi bulunmaktadir.

+ Cihaz kendi kendine kapanir ve tekrar agiimazsa, elektrik
baglantisini kesin ve yeniden baglamadan 6nce yaklasik
15 dakika bekleyin. Makine tekrar galismazsa yetkili
teknik yardim alin.

TEMIZLIK

+ Herhangi bir temizlik islemine baslamadan énce cihazin
elektrik baglantisini kesin ve sogumasini bekleyin.

+ Ekipmani birkag damla bulagik deterjani damlatiimig
nemli bir bezle temizleyin ve ardindan kurulayin.

+ Cihazi temizlemek iin ¢ézuciiler veya camasir suyu gibi
asit veya baz pH degerine sahip Uriinler veya asindirici
Urtinler kullanmayin.

+ Cihazi asla suya veya baska bir siviya daldirmayin veya
akan suyun altina koymayin.

+ Cihazin duzenli olarak temizlenmesi ve yiyecek
kalintilarinin giderilmesi tavsiye edilir.

+ Cihaz iyi bir temizlik durumunda degilse, yiizeyi bozulabilir

ve cihazin kullanim émriinl kaginilmaz olarak etkileyebilir
ve kullanimi givensiz hale gelebilir.
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tTurus

Thank you for purchasing a Taurus product. Taurus guarantees that your product

has been thoroughly inspected and tested before being dispatched and is free from
mechanical and electrical defects and complies with the applicable safety standards.
With every Taurus product purchased you get a 2 year warranty as detailed in the terms

and conditions below.

First Year - 1 Year Retail Warranty:

Should defects due to faulty parts or workmanship
develop, under normal domestic use, within 12 months
from the original date of purchase please return the
product to the store from where it was purchased for a
refund or replacement.

Second Year - 1 Year Extended Warranty

Taurus takes pride in their product quality and therefore
offer an extended 12 month warranty over and above the
1 Year Retail Warranty. Should defects due to faulty ma-
terial or workmanship develop, under normal domestic
use, after the 12 month period and within 24 months
from the original date of purchase, please return the
product postage pre-paid to Taurus for repair. Taurus
will repair the product free of charge and return it to
you directly. Taurus will replace a product with a similar
product in the same or better condition, if the repair can-
not be conducted for whatever reason.

NB: The 1 Year Extended Warranty is only valid for
customers who have registered their warranty online at
www.taurusappliances.co.za within the first year after
making their purchase. See overleaf for details and
instructions.

Before returning your product, check the following:

Your household mains supply socket is in good condition,
working and switched on.

The mains supply circuit is not overloaded (White trip
switch on your DB board is off].

You have read the trouble shooting guide in your Instruc-
tions for Use.

All accessories and parts are present.
The following conditions apply:

Please ensure you retain your receipt as this must be
presented when making a claim under the terms of the
guarantee. It is impossible to determine the guarantee
period without proof of purchase, so please keep this in
a safe place. NB. Your guarantee can be scanned onto
the Taurus web site for safe storage - see reverse side
for details.)

If a refund or exchange is required the product must
be complete with all accessories, parts and packaging.
Missing parts will render the guarantee void.

Upon receipt of your appliance, check it for any transport
damage to ensure it is safe for use. Return it to the

2 YEAR

WARRANTY

1YEARRETAIL
+1 YEAR EXTENDED

taurusappliances.co.za

Register Online

store as soon as possible for exchange if damaged. The
guarantee is void if products are damaged after use, so
please do not use the damaged product.

Your product is designed for normal domestic household
use. Failure to read and comply with the instructions for
use, cleaning and maintenance will render your guar-
antee void, so please read these instructions carefully

to ensure your safety, and to get the most effective use
from the product. (e.g. not removing lime scale; water
deposits; insect infestation, and/or burnt products)

Any abuse, negligent, improper or accidental use or care
will render the guarantee void and Creative Housewares
(Pty) Ltd will not be liable for any loss or damage.

Any attempted repair, or replacement of unauthorised
parts will render the guarantee void, so please contact
an authorised service centre or service agent for any
service or repair requirements.

NB: The guarantee on replaced products will be from
the original date of purchase and not from when the date
replacement was made.

All repairs carry a 3 month guarantee even if this falls
outside of the 2 year guarantee period.

Taurus will attempt to conduct repairs within reasonable
time in line with industry standards but cannot be held
responsible or liable for any circumstances not under
our control.

Repairs Out of the Warranty Period

If service or repair becomes necessary outside the
warranty period, this service is still available however

all transport/postage, spares and labour costs will

be for the customers” account. All chargeable repairs
will require the customers’ written acceptance of the
quote. Once the go-ahead has been received Taurus will
undertake to conduct the repair within a reasonable time
and maintain the condition of the product as received.
All repairs are guaranteed for 3 months from the date of
the repair.

For any service, enquiries and complaints please
contact our Customer Care on 086 111 5006 or e-mail
help@chwsa.co.za from 08h00 to 15h00 Monday to Friday
excluding public holidays. Please also note that the
company is normally closed for 2 weeks around Christ-
mas and New Year. Please send all products for repair
postage pre-paid to one of the service centres listed on
the back of this page.



ONLINE WARRANTY REGISTRATION

Why register your warranty?

We at Taurus pride ourselves on bringing premium quality appliances to market, and as a commitment to this level of quality
we offer a 2 year warranty (1 Year Retail + 1 Year Extended) on all of our products. We often hear that our customers lose
their receipts and can therefore no longer claim if they have a problem. To take advantage of the 1 Year Extended Warranty
you will need to register your warranty online within the first year of purchase in order to make a valid claim. Now you can
register your product, upload your warranty online, never have to worry about losing your receipt again and enjoy the benefit

of your 2 year warranty.

Added Benefits

In addition to providing you with an online profile of your registered products we will also provide E .ha'l E
- o

a host of value added benefits:
¢ Incentives and competitions for registered users
o New recipes or ideas for your products

¢ New product developments - be the first to get the latest appliances

e Special offers on promotional items

[=]

taurusappliances.co.za

How to Register your Online Warranty?

STEP 1 Create your user profile:

If you haven’t done so already, simply visit www.taurusappliances.co.za, click on the “Product Registration” link and
follow the easy instructions. You will receive a username and password once registered. This will give you access to

your user profile.

STEP 2 Pick a registration method:

DESKTOP/
LAPTOP

¢ Open your internet browser and visit
www.taurusappliances.co.za

Click on the “Registration” link and login using your
user name and password.

Click on “Register your products and upload receipts”
and follow the easy instructions.

Scan and upload your receipt.

Notes:

1. The online warranty system is a safe storage facility
for your receipt.

2. You will be required to register on the Taurus web-
site. You will receive a username and password once
registered. This will give you access to your profile.

3. From your profile you will be able to load products
that you have purchased. In order to successfully regis-
ter your warranty you will need to scan and upload your
receipt to us.

4. All instructions on how to load your products are
available inside your profile.

SMART PHONE/
TABLET

Scan the QR code above or visit
www.taurusappliances.co.za

Click on the “Registration” link and login using your
user name and password.

Click on “Register your products and upload receipts”
and follow the easy instructions.

Scan or take a photo and upload your receipt.

5. Please note that you must check that your receipt has
been uploaded correctly. Creative Housewares cannot
be held responsible for files not received.

6. For assistance with registration please email:
help@chwsa.co.za.

NB: Your 1 year extended warranty is only valid if your
product is registered online within the first year after
purchasing your Taurus product. Failure to register
your product on-line within the first year will render the
extended warranty as void.

National Service Centre: 086 111 5006 | e-mail: helpfdchwsa.co.za
www.creativehousewares.co.za

creative housewares
2 20 Tekstiel Street, Parow, Cape Town, 7493, RSA
M PO Box 6156, Parow East, 7501, RSA
® +27 21 931 8117 | ©+27 79 890 6867
&+27861115006 | flchousewares
@www.creativehousewares.co.za

Durban

13 243 Percy Osborn Road
Morningside, Durban, 4001, RSA
& +27 31303 3465

Johannesburg

25 & 26 San Croy Office Park
Agora Road, Croydon, 1619, RSA
+27 11392 5652 &



Durban

2 243 Percy Osborn Road
Morningside, Durban, 4001, RSA
& +27 31303 3465

creative housewares
2 20 Tekstiel Street, Parow, Cape Town, 7493, RSA

M PO Box 6156, Parow East, 7501, RSA
& +27 21 931 8117 | ©+27 79 890 6867
& +27 861115006 | lchousewares
@www.creativehousewares.co.za

Johannesburg

25 & 26 San Croy Office Park
Agora Road, Croydon, 1619, RSA
+27 11392 5652 &






