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Espanol
Horno eléctrico

HORIZON 30, 45, 60
DESCRIPCION

Asa

Puerta del horno

Selector de temperatura
Selector de funcién
Temporizador y switch on/off

Aguijeros de ventilacion
ACCESORIOS
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Parrilla

Bandeja

Asa para parrilla y bandeja
Brazo Rétisserie

Asa para brazo Rétisserie
Bandeja recogemigas

En caso de que su modelo de aparato no dis-
ponga de los accesorios descritos anteriormente,
éstos también pueden adquirirse por separado en
los Servicios de Asistencia Técnica.

UTILIZACION Y CUIDADOS:

- Antes de cada uso, extender completamente el
cable de alimentacién del aparato.
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No usar el aparato si su dispositivo de puesta
en marcha/paro no funciona.

No mover o desplazar el aparato mientras esté
en funcionamiento.

No utilizar el aparato inclinado, ni darle la
vuelta.

Desenchufar el aparato de la red cuando no se
use y antes de realizar cualquier operacién de
limpieza.

Guardar este aparato fuera del alcance de los
nifos y/o personas con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento.

No guardar ni transportar el aparato si todavia
esta caliente.

Mantener la cavidad del horno limpia, caso
contrario los restos de alimento pueden carbo-
nizarse y dafar el aparato.

- No usar el aparato para secar mascotas o
animales.

- No usar el aparato para secar prendas textiles
de ningun tipo.

- No apoyar utensilios pesados o bandejas sobre
la puerta abierta.

- ADVERTENCIA: Si la puerta o la unién de
la puerta esta dafiada, el horno no debe ser
utilizado antes de ser reparado por personal
competente.

- ADVERTENCIA: No usar el aparato si el cristal
esta agrietado o roto.

- Colocar el mando termostato a la posicién de
minimo (MIN), no garantiza la desconexion
permanente del aparato.

INSTALACION

- Asegurarse de retirar todo material de embala-
je del interior del aparato.

- No retirar las patas del aparato.

- El aparato requiere una ventilaciéon adecuada
con el fin de que funcione correctamente. Dejar
10 cm de espacio libre por encima del horno, 5
cm en la parte posterior y 5 cm a ambos lados.

MODO DE EMPLEO
NOTAS PREVIAS AL USO:

- Asegurese de que ha retirado todo el material
de embalaje del producto.

- Antes de usar el producto por primera vez,
limpie las partes en contacto con alimentos tal
como se describe en el apartado de Limpieza.

uUso:
- Enchufar el aparato a la red eléctrica.

- Seleccionar la temperatura deseada a la que
gueremos cocinar con el selector de tempera-
turas (C)

- Seleccionar la funcion a realizar mediante el
selector de funciones (D)

SELECTOR DE FUNCIONES (D)
O Apagado

- » coccion con conveccién. Seleccione
esta funcion si desea cocinar los alimentos de
manera tradicional y manteniendo una tempe-
ratura uniforme y una coccion acelerada por el
aire en conveccion.

-1 » Grill con conveccion. Use esta funcion
para gratinar los alimentos mientras usa la



conveccién para repartir el calor en el propio
alimento.

-BJ » Coccion tradicional. Seleccione esta
funcion para cocinar los alimentos tradicional-
mente.

- & » Grill / Grill con Rostiseria. Use esta
funcion para gratinar los alimentos de manera
tradicional o use también el accesorio Roétisse-
rie para usar el calor superior con la rostiseria.

- » Rostiseria (asado) con conveccién.
Seleccione esta funcion para cocinar los
alimentos rostizandolos y cocinandolos con la
ayuda de la conveccion.

FUNCIONAMIENTO

- Una vez seleccionados temperatura y funcion,
elija, mediante el temporizador/interruptor de
marcha/paro el tiempo que desee utilizarlo.

- JATENCION! S| usa el programador de tiempo,
recuerde afiadir unos minutos de mas (entre 2 i
3). Asi afadira el tiempo de precalentamiento y
ayudara al horno a desenvolver sufuncion.

- jATENCION!

- Fijese detalladamente en este tercer boton.

- X — Posicion de apagado. Mueva el selector a
esta posicidn para apagar el horno.

- Y — Posicién de encendido. En esta posicion
el horno se mantendra encendido hasta que el
usuario lo apague.

- Z — Escala de tiempo. Seleccione el tiempo
necesario para la accién que desee realizar.
Una vez transcurrido el tiempo, el horno se
apagara automaticamente.

ACCESORIOS
COCINA CON LA PARRILLA

- Antes de encender el horno O durante el ca-
lentamiento y uso del horno:

- Introduzca la parrilla en una de las cavidades
internas y railes laterales.

- Ponga el alimento directamente sobre la parri-
lla 0 ayudandose con un papel especial para
horno. También puede usarla como apoyo para
un recipiente para horno, como una bandeja
pequena.

- RECOMENDACION: Use el Asa de la parrilla
para retirarla. La bandeja estara caliente una
vez cocido. {CUIDADO!

COCINA CON LA BANDEJA

- Introduzca en la bandeja los alimentos a
cocinar.

- Una vez calentado el horno o durante su calen-
tamiento, introduzca la bandeja con el alimento
en el interior eligiendo la altitud de la bandeja
mediante los railes laterales.

- RECOMENDACION: Use el Asa de la bandeja
para retirarla. La bandeja estara caliente una
vez cocido. jCUIDADO!

COCINA CON ROTISSERIE

- Atraviese el alimento por el centro con la varilla
Rétisserie

- Utilize las horquillas rétisserie para fijar el
alimento en el centro.

- Introduzca la varilla en el horno situando el ex-
tremo liso en el agujero interior del horno. Este
agujero esta situado en el centro de la pared
interior derecha.

- Situe el otro extremo en el apoyo lateral iz-
quierdo apoyando la muesca de la varilla.

- RECUERDE: Una vez terminado, el brazo
Rétisserie estara muy caliente. Use el asa para
el brazo rétisserie para scarlo del horno y ayu-
dese de unos guantes de cocinar para sacar el
brazo del alimento.

BANDEJA RECOGEMIGAS

- El horno dispone de una bandeja recogemigas
para poder facilitar la limpieza.

- Una vez el horno este enfriado, quite la ban-
deja recogemigas y limpiela aparte. Dirijase a
la seccion de limpieza mas adelante en este
manual para mas indicaciones.



UNA VEZ FINALIZADO EL USO DEL
APARATO:

- Para el aparato situando todos los selectores
en la posicién de apagado (Min, C, O)

- Desenchufar el aparato de la red eléctrica.

- Limpiar el aparato

LIMPIEZA

- Desenchufar el aparato de la red y dejarlo
enfriar antes de iniciar cualquier operacion de
limpieza.

- Limpiar el aparato con un pafio humedo
impregnado con unas gotas de detergente y
secarlo después.

- No utilizar disolventes, ni productos con un fac-
tor pH acido o basico como la lejia, ni produc-
tos abrasivos, para la limpieza del aparato.

- No deje entrar agua u otro liquido por las aber-
turas de ventilacion para evitar dafios en las
partes operativas interiores del aparato.

- No sumergir el aparato en agua u otro liquido,
ni ponerlo bajo el grifo.

- Se recomienda limpiar el aparato regularmente
y retirar todos los restos de alimentos.

- Si el aparato no se mantiene en buen estado
de limpieza, su superficie puede degradarse
y afectar de forma inexorable la duracién de
la vida del aparato y conducir a una situacion
peligrosa.

- Ninguna de las partes de este aparato es apta
para su limpieza en el lavavajillas

- A continuacion, seque todas las piezas antes
de su montaje y guardado.



ENGLISH

Electric Oven

HORIZON 30, 45, 60
DESCRIPTION

Handle

Oven’s door
Temperature selector
Function selector

Timer and Switch On/Off

Cooling vents
ACCESSORIES

Grill Rack

Cooking tray

Cooking tray and grill handle
Rétisserie arm

Rétisserie arm’s handle

6 Crumb Tray

If the model of your appliance does not have the
accessories described above, they can also be
bought separately from the Technical Assistance
Service.

USE AND CARE:

- Fully extend the appliance’s power cable before
each use.
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- Do not use the appliance if the on/off switch
does not work.

- Do not use the appliance if it is tipped up and
do not turn it over.

- Do not turn the appliance over while it is in use
or connected to the mains.

- Disconnect the appliance from the mains when
not in use and before undertaking any cleaning
task.

- Store this appliance out of reach of children
and/or persons with physical, sensory or
reduced mental or lack of experience and
knowledge.

- Do not store or transport the appliance if it is
still hot.

- Keep the inside of the oven clean to avoid the
carbonising of leftover food, which may dam-
age the appliance.

- Do not use the appliance to dry pets or animals.

- Do not use the appliance to dry textiles of any
kind.

- Don’t place heavy utensils or trays on the open
door.

- CAUTION: if the door or the door catch is dam-
aged the oven must not be used until repaired
by a competent technician.

- CAUTION: Do not use the appliance if the
glass is cracked or broken.

- Turn the thermostat control to the minimum
(MIN) setting. This does not mean that the
appliance is switched off permanently.

INSTALLATION

- Be sure to remove all packaging material from
inside the appliance.

- Do not remove the support feet of the appli-
ance.

- The appliance requires a proper ventilation in
order to work properly. Leave 20cm cleared
over the oven, 5cm behind the back and 5 cm
on each side.

INSTRUCTIONS FOR USE
BEFORE USE:

- Make sure that all products’ packaging has
been removed.

- Before using the product for the first time, clean
the parts that will come into contact with food in
the manner described in the cleaning section.

USE:
- Connect the appliance to the mains.

- Select the desired cooking temperature by
using the temperature selector. ©

- Select the function to work with by using the
function selector (D)

SELECTOR DE FUNCIONE (D)
- » Sitched off.

- B » cook with convection. Select this func-
tion if you would like to cook the in a traditional
way and maintaining a constant temperature
and an accelerated cooking because of the
convection air.

- B » Grill with convection. Use this function in
order to gratin the foods while they get heated
by the convection to deliver the heat to every
part of the food.



-8 » Traditional cooking. Use this function to
cook in a traditional way.

-B » Grill / Grill with Rétisserie. Use this
function to gratin the foods in a traditional way
or use the rotisserie accesorie in order to use
de superior heat with the rotisserie.

- B » Rotisserie (roast) with convection. Select
this function to roast the foods using the R6-
tisserie accessory and cooking them with the
help of convection.

OPERATION OF THE OVEN

- Once you have selected the desired tempera-
ture and function, choose, by using the timer /
switch on/off the time you need to use it.

- CAUTION. If you use the timer as a proper tim-
er remember to add between 2 and 3 minutes
more. Doing this, you will add the preheating
minutes to the normal time and you will help
the oven to realize this function.

CAUTION.
- Look closely to this third button.
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- X — Switched off position. Move the button to
this position to Switch off the oven.

- Y — Switched on position. In this position, the
oven will remain switched on until the user
switch it off.

- Z — Timer scale. Select the time needed for
the action you wish to realize. Once the time
goes off, the oven will switch off automatically.

ACCESSORIES
COOK WITH THE GRILL RACK

- Previous to the use of the oven OR during the
use:

- Insert the grill rack in one of the internal cavi-
ties and side rails.

- Place the food directly to the grill or over an
oven paper. Also, you can use it as to place
some oven cookware, as a small tray.

- RECOMMENDATION: Use the grill rack
handle in order to remove the grill rack from the
oven. The grill rack will be hot once finished the
job. BE CAREFUL!

COOK WITH THE COOKING TRAY

- Place the food you want to cook in the cooking
tray.

- Once pre-heated the oven or during it is work-
ing, introduce the tray in the oven chosing the
altitude desired by placing it between the side
rails.

- RECOMMENDATION: Use the grill rack
handle in order to remove the grill rack from the
oven. The cooking tray will be hot once finished
the job. BE CAREFUL!

COOK WITH ROTISSERIE

- Stab through the food you want to roast with
the rotisserie arm.

- Use the rotisserie gabs to fix the food centered
in the arm.

- Place the rotisserie arm placing the flat end in
the inside hole of the oven. This hole is placed
in the center of the right inside wall.

- Place the other end in the support for rotis-
series arm placed on the left wall, placing the
notch of the arm on the support.

- REMEMBER: Once finished, this rotisserie arm
will be really hot. Use the Rétisserie’s arm han-
dle to remove it and be aid with some cooking
gloves to remove the rotisserie arm from the
prepared food.

CRUMB TRAY

- The oven has a crumb tray to make it easy its
cleaning process.

- Once the oven is cold, remove the crumb tray
from the oven and clean it aside. Look up for
the cleaning directions ahead in this same
manual.



ONCE YOU HAVE FINISHED USING THE
APPLIANCE:

- Switch off the appliance by placing all the se-
lectors in the switched off position (Min, (1, O)

- Unplug the appliance from the mains.

- Clean the appliance.

CLEANING

- Disconnect the appliance from the mains and
allow it to cool before undertaking any cleaning
task.

- Clean the equipment with a damp cloth with a
few drops of washing-up liquid and then dry.

- Do not use solvents, or products with an acid or
base pH such as bleach, or abrasive products,
for cleaning the appliance.

- Do not let water or any other liquid get into the
air vents to avoid damage to the inner parts of
the appliance.

- Never submerge the appliance in water or any
other liquid or place it under running water.

- Itis advisable to clean the appliance regularly
and remove any food remains.

- If the appliance is not in good condition of
cleanliness, its surface may degrade and
inexorably affect the duration of the appliance’s
useful life and could become unsafe to use.

- Neither parts of this appliance are suitable for
cleaning in the dishwasher.

- Then dry all parts before its assembly and
storage.
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Four électrique

HORIZON 30, 45, 60
DESCRIPTION

Poignée

Porte du four

Sélecteur de température
Sélecteur de fonction

Minuterie et interrupteur marche/arrét
Trous d’aération
ACCESSOIRES

Grille

Plaque

Poignée pour grille et plateau
Bras rétisserie

Poignée pour bras de rétisserie
6 Tiroir ramasse-miettes
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Dans le cas ou votre modele ne disposerait pas
des accessoires décrits antérieurement, ceux-ci
peuvent étre achetés séparément aupres des
services d’assistance technique.

UTILISATION ET ENTRETIEN :

- Avant chaque utilisation, dérouler compléte-
ment le cable électrique de I'appareil.

- Ne pas utiliser 'appareil si son dispositif de
mise en marche/arrét ne fonctionne pas.

- Ne pas faire bouger I'appareil en cours de fonc-
tionnement.

- Ne pas utiliser 'appareil en position inclinée, ni
le retourner.

- Débrancher I'appareil du secteur quand il n'est
pas utilisé et avant de procéder a toute opéra-
tion de nettoyage.

- Tenir cet appareil hors de portée des en-
fants ou des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou présentant un manque d’expérience et de
connaissances.

- Ne pas transporter I'appareil s’il est encore
chaud.

- Maintenir I'intérieur du four propre, dans le cas
contraire, les restes d’aliment pourraient se

carboniser et abimer I'appareil.

- Ne pas utiliser 'appareil sur des animaux do-
mestiques ou sur tout autre animal.

- Ne pas utiliser 'appareil pour sécher des
vétements.

- Ne pas appuyer d’ustensiles lourds ni de pla-
teaux sur la porte ouverte.

- AVERTISSEMENT : Si la porte ou le joint de
porte est abimé, ne pas utiliser le four tant qu’il
ne sera pas réparé par le personnel compétent.

- AVERTISSEMENT : Ne pas utiliser I'appareil si
le verre est brisé ou cassé.

- Mettre le thermostat sur la position minimum
(MIN) ne garantit pas I‘arrét complet de I'ap-
pareil.

INSTALLATION

- S’assurer d’avoir retiré tout le matériel d’'embal-
lage du produit.

- Ne pas enlever les pieds de I'appareil.

- Lappareil requiert une ventilation adéquate
pour fonctionner correctement. Laisser 10 cm
d’espace libre au-dessus de I'appareil, 5 cm
d’espace libre derriére celui-ci et 5 cm d’'es-
pace libre de chaque c6té du micro-ondes.

MODE D’EMPLOI
REMARQUES AVANT UTILISATION :

- Veiller a retirer tout le matériel d’'emballage du
produit.

- Avant la premiére utilisation, laver le panier et
la cuve a I'eau et au détergent, bien rincer afin
d’éliminer les restes de détergent et ensuite,
sécher.

UTILISATION :
- Brancher I'appareil au secteur.

- Sélectionner la température souhaitée en utili-
sant le sélecteur de température (C)

- Sélectionner la fonction a exécuter a I'aide du
sélecteur de fonction (D)

SELECTEUR DE FONCTIONS (D)
-[C» Eteint

- B » cuisson par convection. Sélectionner
cette fonction si vous souhaitez cuire des
aliments de maniére traditionnelle tout en
maintenant une température uniforme et une
cuisson accélérée par I'air de convection.



- &1 » Grill avec convection. Utiliser cette
fonction pour gratiner les aliments tout en
utilisant la convection pour répartir la chaleur a
l'intérieur-méme des aliments.

- B » cuisson traditionnelle. Sélectionner cette
fonction pour cuire les aliments de maniére
traditionnelle.

- B » Grill/Grill avec Rétisserie. Utiliser cette
fonction pour gratiner les aliments de maniere
traditionnelle ou utiliser également I'accessoire
Rétisserie pour utiliser une chaleur supérieure
lors du rétissage.

- E5 » Rotisserie par convection. Sélectionner
cette fonction pour cuire les aliments a rétir en
utilisant la convection.

FONCTIONNEMENT

- Une fois la température et la fonction sélection-
nées, sélectionner le temps de cuisson a l'aide
de la minuterie/interrupteur marche/arrét.

- ATTENTION: En cas d'utilisation du program-
mateur horaire, pensez a ajouter quelques
minutes supplémentaires (entre 2 et 3). Ceci
permettra d’ajouter le temps de préchauffage
et aidera le four a développer la fonction.

- ATTENTION:

- Regardez attentivement ce troisieme bouton.
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- X — Position d’arrét. Mettre le sélecteur dans
cette position pour éteindre le four.

- Y — Position de marche. Dans cette position,
le four reste allumé jusqu’a ce que I'utilisateur
I’'éteigne.

- Z — Echelle de temps. Sélectionner le temps
requis pour I'action souhaitée. Une fois le
temps écoulé, le four s’éteindra automatique-
ment.

ACCESSOIRES
CUISSON AVEC GRILLE

- Avant d’allumer le four OU pendant le chauf-
fage et I'utilisation du four :

- Insérer la grille dans 'une des cavités internes
et les rails latéraux.

- Placer les aliments directement sur la grille ou
sur du papier sulfurisé spécial four. Il est égale-
ment possible de 'utiliser comme support pour
un plat allant au four, comme une petite plaque.

- RECOMMANDATION : Utiliser la poignée de
la grille pour la sortir. Le plateau sera chaud
une fois passé au four. AVERTISSEMENT !

CUISSON AVEC PLAQUE
- Mettre les aliments a cuire sur la plaque.

- Une fois le four réchauffé ou pendant le chauf-
fage, insérer la plaque avec les aliments a
I'intérieur, en choisissant la hauteur du plateau
a l'aide des rails latéraux.

- RECOMMANDATION : Utiliser la poignée de
la plaque pour la sortir. Le plateau sera chaud
une fois passé au four. AVERTISSEMENT !

CUISINE AVEC ROTISSERIE
- Passer la broche de Rétisserie dans les aliments.

- Utiliser les fourches a rétisserie pour fixer les
aliments au centre.

- Insérer la tige dans le four en plagant I'extré-
mité lisse dans le trou intérieur du four. Ce trou
est situé au centre de la paroi intérieure droite.

- Placer l'autre extrémité dans le support latéral
gauche en soutenant I'encoche de la tige.

- A garder a I'esprit : Une fois la cuisson ter-
minée, le bras de Rétisserie sera trés chaud.
Utiliser la poignée du bras de la rétisserie pour
la sortir du four et utiliser des gants de cuisine
pour retirer le bras des aliments.

PLATEAU RAMASSE-MIETTES

- Le four dispose d’'une plaque ramasse-miettes
pour faciliter le nettoyage.

- Une fois le four refroidi, retirer la plaque
ramasse-miettes et la nettoyer séparément.
Voir la section Nettoyage plus avant dans ce
manuel pour plus d’instructions.

APRES UTILISATION DE LAPPAREIL :

- Eteindre I'appareil en plagant tous les sélec-
teurs en position éteinte (Min, 1, O)

- Débrancher 'appareil du secteur.

- Nettoyer l'appareil



NETTOYAGE

Débrancher I'appareil du secteur et attendre
son refroidissement complet avant de le
nettoyer.

Nettoyer I'appareil avec un chiffon humide
imprégné de quelques gouttes de détergent et
le laisser sécher.

Ne pas utiliser de solvants ni de produits au pH
acide ou basique tels que I'eau de Javel, ni de
produits abrasifs pour nettoyer I'appareil.

Ne pas laisser pénétrer d’eau ni aucun autre
liquide dans les orifices d’aération afin d’éviter
d’endommager les parties internes de l'appa-
reil.

Ne pas immerger 'appareil dans I'eau ou dans
tout autre liquide, ni le passer sous un robinet.

Il est recommandé de nettoyer I'appareil
régulierement et de retirer tous les restes
d’aliments.

Si I'appareil n’est pas maintenu dans un bon
état de propreté, sa surface peut se dégrader
et affecter de fagon inexorable la durée de vie
de I'appareil et le rendre dangereux.

Aucune des parties de cet appareil n'est adap-
tée a un nettoyage au lave-vaisselle.

Avant son montage et stockage, veiller a bien
sécher toutes les piéces.



DEUTSCH

Kleinbackofen

HORIZON 30, 45, 60
BEZEICHNUNG

Handgriffe

Ofentur
Temperaturschalter
Funktionstaste

Timer und On-/Off-Schalter
Ventilationso6ffnungen
ZUBEHOR

Grill

Tropfschale

Griff fur Grill und Blech
Rétisserie-Stab

Griff fir Rétisserie-Stab
Kriimelschublade
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Wenn Sie meinen, dass das Gerat nicht mit dem
oben angefiihrten Zubehdr ausgestattet ist, kon-
nen Sie die Teile auch einzeln beim Technischen
Kundendienst erwerben.

BENUTZUNG UND PFLEGE:

- Vor jedem Gebrauch des Gerats das Stromka-
bel vollstandig abwickeln.

- Benltzen Sie das Gerat nicht, wenn der An-/
Ausschalter nicht funktioniert.

- Das Gerat nicht bewegen, wahrend es in Be-
trieb ist.

- Verwenden Sie das Gerat nicht im gekippten
oder umgedrehten Zustand.

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Das Gerat auRerhalb der Reichweite von
Kindern und/oder Personen mit eingeschrank-
ten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten bzw. Personen ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse aufbewahren.

- Das Gerat nicht wegraumen, wenn es noch
heil} ist.

- Halten Sie den Backraum sauber, da Speise-
reste andernfalls verkohlen und das Gerat

beschadigen kénnen.

- Gerat nicht zum Trocknen von Haus- oder
andere Tieren benitzen.

- Das Gerat nicht zum Trocknen von Textilien
jeglicher Art verwenden.

- Keine schweren Gegenstande oder Backble-
che auf der offenen Backofentlr abstellen.

- WARNUNG: Wenn die Backofentir oder die
Verbindung der Backofentlr beschadigt ist,
darf das Geréat erst wieder in Gebrauch ge-
nommen werden, wenn eine Reparatur durch
qualifiziertes Fachpersonal erfolgt ist.

- WARNUNG: Das Gerat nicht benutzen, wenn
das Glas Risse aufweist oder zerbrochen ist.

- Die vollstandige Abschaltung des Gerats wird
nicht dadurch garantiert, dass der Temperatur-
regler auf der niedrigsten Position (MIN) steht.

AUFSTELLUNG

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Nicht die Rader vom Gerat entfernen.

- Damit das Gerét korrekt funktioniert, bedarf
es einer angemessenen Ventilation. Uber dem
Ofen 10 cm Abstand frei lassen, 5 cm nach
hinten und 5 cm an den Seiten.

BENUTZUNGSHINWEISE
VOR DER BENUTZUNG:

- Vergewissern Sie sich, dass Sie das gesamte
Verpackungsmaterial des Produkts entfernt
haben.

- Vor der Erstanwendung mussen die Einzelteile,
die mit Nahrungsmitteln in Kontakt geraten,
so wie im Absatz Reinigung beschrieben, ge-
reinigt werden.

BENUTZUNG:
- SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

- Die gewlinschte Backtemperatur mit dem Tem-
peraturschalter (C) auswahlen

- Die gewunschte Funktion mit dem Funktions-
wabhlschalter (D) auswahlen

FUNKTIONSWAHLSCHALTER (D)
-C» Aus

- B2 » Backen mit Konvektion. Wahlen Sie
diese Funktion aus, wenn sie Speisen auf
traditionelle Weise unter Beibehaltung einer



gleichméssigen Temperatur und mit einem
durch Konvektionsluft beschleunigten Backvor-
gang backen mochten.

- »Konvektionsgrill. Verwenden Sie diese
Funktion, um Speisen zu gratinieren, wahrend
Sie die Konvektion verwenden, um die Hitze in
der Speise selbst zu verteilen.

- B »Traditionelle Zubereitung. Wahlen Sie
diese Funktion aus, um Speisen traditionell
zuzubereiten.

- B »Grill / Grill mit Rétisserie. Verwenden Sie
diese Funktion, um die Speisen auf traditionelle
Weise zu gratinieren oder verwenden Sie auch
das Rétisserie-Zubehor, um die Oberhitze fir
die Rétisserie zu verwenden.

- B »Rotisserie (Braten) mit Konvektion. Wah-
len Sie diese Funktion aus, um die Speisen
mithilfe der Konvektion zu braten und backen.

BETRIEB

- Nach Auswahl von Temperatur und Funktion
wahlen Sie mithilfe des Timers/Ein-/Aus-Schal-
ters die gewlinschte Backzeit aus.

- WARNUNG! Fugen Sie einige Minuten (2-3)
hinzu, wenn Sie den Timer verwenden. So
figen Sie dem Vorheizen Zeit hinzu und helfen
dem Ofen dabei, seine Funktion zu erflllen.

WARNUNG!

- Betrachten Sie diesen Knopf im Detail.
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- X — Aus-Position. Bringen Sie den Auswahl-
schalter in diese Position, um den Ofen auszu-
schalten.

- Y — Ein-Position. In dieser Position bleibt der
Ofen an, bis der Nutzer ihn ausschaltet.

- Z — Zeitskala. Wahlen Sie die fir die ge-
winschte Funktion benétigte Zeit aus. Nach

Ablauf der Zeit schaltet sich der Ofen automa-
tisch ab.

ZUBEHORTEILE
BACKEN MIT DEM GRILL

- Bevor Sie den Ofen einschalten oder wahrend
des Vorheizens oder der Verwendung des
Ofens:

- Geben Sie den Grillrost in eine der inneren
Vertiefungen und seitlichen Schienen.

- Legen Sie die Speise direkt auf den Rost oder
auf Backpapier. Sie kdnnen den Rost auch als
Unterlage fir eine Backform, wie ein kleines
Blech, verwenden.

- EMPFEHLUNG: Verwenden Sie den Griff des
Rosts, um diesen aus dem Ofen zu nehmen.
Das Blech ist nach dem Grillen heiss. VOR-
SICHT!

BACKEN MIT DEM BLECH
- Geben Sie die Speisen auf das Blech.

- Nach oder wahrend des Vorheizens des Ofens
geben Sie das Blech mit der Speise darauf in
den Ofen und wahlen Sie die Hohe des Blechs
mithilfe der seitlichen Schienen aus.

- EMPFEHLUNG: Verwenden Sie den Grff des
Blechs, um es aus dem Ofen zu nehmen. Das
Blech ist nach dem Grillen heiss. VORSICHT!

BACKEN MIT ROTISSERIE

- Schieben Sie den Rétisserie-Spiess durch die
Speise

- Verwenden Sie die Rétisserie-Klammern, um
die Speise in der Mitte zu befestigen.

- Geben Sie den Spiess in den Ofen, indem Sie
das glatte Ende in der Offnung im Inneren des
Ofens platzieren. Diese Offnung befindet sich
in der Mitte der rechten inneren Wand.

- Geben Sie das andere Ende mithilfe der Kerbe
in die linke seitliche Vorrichtung.

- DENKEN SIE DARAN: Nach dem Braten ist
der Rétisserie-Spiess sehr heiss. Verwenden
Sie den Griff des Rotisserie-Spiesses, um die-
sen aus dem Ofen zu nehmen und verwenden
Sie Ofenhandschuhe, um den Spiess aus der
Speise zu entfernen.

KRUMELSCHUBLADE

- Der Ofen verflgt Uber eine Krimelschublade,
um die Reinigung zu erleichtern.

- Wenn der Ofen abgekuhlt hat, entfernen Sie
die Krimelschublade und reinigen Sie sie
separat. Beachten Sie das Kapitel ,Reinigung*
weiter vorne in dieser Anleitung fir weitere
Informationen.



NACH DER BENUTZUNG DES GERATS:

- Halten Sie das Gerat an, indem Sie alle Tasten
in die Aus-Position bringen (Min, , O)

- Den Stecker aus der Netzdose ziehen.

- Das Gerat saubern

REINIGUNG

- Ziehen Sie den Stecker heraus und lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie mit der Reini-
gung beginnen.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten
Tuch, auf das Sie einige Tropfen Reinigungs-
mittel geben und trocknen Sie es danach ab.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats we-
der Ldse- oder Scheuermittel, noch Produkte
mit einem sauren oder basischen pH-Wert wie
z.B. Lauge.

- Lassen Sie kein Wasser oder andere Flissig-
keiten in die Beluftungsoffnungen eindringen,
um Schaden an den inneren Funktionsteilen
des Gerates zu vermeiden.

- Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flus-
sigkeiten tauchen und nicht unter den Wasser-
hahn halten.

- Es wird empfohlen, Speisereste regelmalig
vom Geréat zu entfernen.

- Halten Sie das Gerat nicht sauber, so kbnnten
sich der Zustand seiner Oberflache verschlech-
tern, seine Lebenszeit negativ beeinflusst und
gefahrliche Situationen verursacht werden.

- Kein Teil dieses Gerats ist zum Reinigen in der
Spulmaschine geeignet.

- Trocknen Sie alle Teile gut ab, bevor Sie das
Gerat montieren und aufbewahren.



Italiano

Forno elettrico

HORIZON 30, 45, 60
DESCRIZIONE

Maniglia

Porta del forno

Selettore della temperatura
Selettore di funzione

Timer e interruttore on/off
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Fori di ventilazione
ACCESSORI

Griglia

Recipiente

Manico per griglia e vassoio
Braccio Spiedo

Manico per braccio Spiedo
6 Vassoio briciole
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Se il modello del Suo apparecchio non fosse
dotato degli accessori anteriormente elencati,
puod acquistarli separatamente presso i punti di
assistenza tecnica autorizzati.

PRECAUZIONI D’USO:

- Prima di ogni utilizzo, svolgere completamente
il cavo dell'apparecchio.

- Non utilizzare I'apparecchio se il suo dispositi-
vo di accensione/spegnimento non funziona.

- Non muovere I'apparecchio durante I'uso

- Non utilizzare I'apparecchio inclinato, né capo-
volgerlo.

- Scollegare la spina dalla presa di corrente
quando I'apparecchio non & in uso e prima di
eseguire qualsiasi operazione di pulizia.

- Conservare questo apparecchio fuori dalla por-
tata dei bambini e/o di persone con problemi
fisici, mentali o di sensibilita, o con mancanza
di esperienza e conoscenza.

- Non riporre, né trasportare I'apparecchio quan-
do & ancora caldo.

- Tenere l'interno del forno pulito, altrimenti i
residui di alimento potrebbero carbonizzarsi e
danneggiare I'apparecchio.

- Non usare 'apparecchio su animali.

- Non utilizzare I'apparecchio per asciugare
indumenti di alcun tipo.

- Non appoggiare utensili pesanti o teglie sulla
porta aperta.

- AVVERTENZA: Se la porta o la cerniera della
porta appare danneggiata, il forno non deve
essere utilizzato prima di essere stato riparato
da un tecnico qualificato.

- AVVERTENZA: Non utilizzare I'apparecchio se
il vetro € incrinato o rotto.

- Regolare il comando termostato sulla posizione
di minimo (MIN) non garantisce la sconnessio-
ne permanente dell’apparecchio.

INSTALLAZIONE

- Accertarsi di aver tolto tutto il materiale d’im-
ballaggio dall’apparecchio.

- Non togliere i piedini dell’apparecchio.

- Per funzionare correttamente, I'apparecchio
necessita un’adeguata ventilazione. Lasciare
10 cm di spazio sopra il forno, 5 cm nella parte
posteriore e 5 cm a entrambi i lati.

MODALITA D’USO
PRIMA DELL'USO:

- Assicurarsi di aver rimosso dal prodotto tutto il
materiale di imballaggio.

- Previamente al primo utilizzo dell’apparecchio,
si consiglia di pulire tutte le parti a contatto
con gli alimenti, come indicato nella sezione
dedicata alla pulizia.

uUso:
- Collegare I'apparato alla rete elettrica.

- Selezionare la temperatura desiderata per cu-
cinare mediante il selettore di temperature (C)

- Selezionare la funzione da eseguire mediante il
selettore di funzioni (D)

SELETTORE DELLE FUNZIONI (D)
-[C» spento

- E » cottura a convezione. Selezionare
questa funzione se si desiderano cucinare gli
alimenti in modo tradizionale, a una tempe-
ratura uniforme e con una cottura accelerata
dall'aria a convezione.

-1 » Grill con convezione. Utilizzare questa
funzione per gratinare gli alimenti, mentre si
usa la convezione per distribuire il calore sull’a-
limento stesso.



- B » cottura tradizionale. Selezionare questa
funzione per cucinare gli alimenti in modo
tradizionale.

-B» Grill/ Grill con Spiedo. Utilizzare questa
funzione per gratinare gli alimenti in modo tra-
dizionale oppure utilizzare anche I'accessorio
Spiedo per sfruttare il calore superiore.

-B5 » spiedo (arrosto) con convezione.
Selezionare questa funzione per cucinare gli
alimenti arrostendoli e cucinandoli con l'aiuto
della convezione.

FUNZIONAMENTO

- Dopo aver selezionato la temperatura e la
funzione, scegliere il tempo di utilizzo mediante
il timer/interruttore on/off.

- ATTENZIONE! Se si utilizza il timer, ricordarsi
di aggiungere alcuni minuti (2 o 3). In questo
modo, si aggiungera il tempo di preriscalda-
mento e si aiutera il forno a svolgere la sua
funzione.

- ATTENZIONE!

- Prestare particolare attenzione a questo terzo
pulsante.

0,
| * 15
90 30
75 . .45
60"

- X — Posizione di spegnimento. Spostare il
selettore su questa posizione per spegnere il
forno.

- Y — Posizione di accensione. In questa posi-
zione, il forno rimarra acceso finché l'utente
non lo spenga.

- Z — Scala del tempo. Selezionare il tempo
necessario per I'azione che si desidera realiz-
zare. Trascorso il tempo impostato, il forno si
spegnera automaticamente.

ACCESSORI
COTTURA ALLA GRIGLIA

- Prima di accendere il forno o durante il riscal-
damento e utilizzo del forno:

- Inserire la griglia in una delle cavita interne e
sulle guide laterali.

- Posizionare I'alimento direttamente sulla griglia
oppure utilizzare una carta speciale per forno.
Si pud usare anche come appoggio per un
recipiente da forno, come un piccolo vassoio.

- RACCOMANDAZIONE: Utilizzare il Manico
della griglia per rimuoverla. Dopo la cottura, il
vassoio sara caldo. ATTENZIONE!

COTTURA CON VASSOIO

- Posizionare sul vassoio gli alimenti da cucina-
re.

- Dopo aver riscaldato il forno o durante il ri-
scaldamento, inserire il vassoio con I'alimento,
scegliendo 'altezza grazie alle guide laterali.

- RACCOMANDAZIONE: Utilizzare il Manico
del vassoio per rimuoverlo. Dopo la cottura, il
vassoio sara caldo. ATTENZIONE!

CUCINA CON SPIEDO

- Trafiggere I'alimento al centro con l'asta Spie-
do.

- Utilizzare le forcelle dello spiedo per fissare
I'alimento al centro.

- Inserire I'asta nel forno, posizionando l'estre-
mita liscia nel foro interno del forno stesso.
Questo foro si trova al centro della parete
interna destra.

- Posizionare I'altra estremita sul supporto late-
rale sinistro, appoggiando la tacca dell’asta.

- RICORDARSI: Terminata la cottura, il braccio
Spiedo sara molto caldo. Utilizzare il manico
spiedo per rimuoverlo dal forno e aiutarsi con
dei guanti da cucina per estrarre I'asta dall’ali-
mento.

VASSOIO RACCOGLIBRICIOLE

- Il forno possiede un vassoio raccoglibriciole
che ne semplifica la pulizia.

- Quando il forno si sia raffreddato, togliere il
vassoio raccoglibriciole e pulirlo. Vedere la
sezione pulizia di questo manuale per ulteriori
indicazioni.



UNA VOLTA CONCLUSO L'UTILIZZO
DELLAPPARECCHIO:

- Arrestare I'apparecchio, spostando tutti i selet-
tori sulla posizione di spegnimento (Low, [, O)

- Scollegare I'apparecchio dalla rete.

- Pulire I'apparecchio

PULIZIA

- Scollegare la spina dalla rete elettrica e aspet-
tare che I'apparecchio si raffreddi, prima di
eseguirne la pulizia.

- Pulire il gruppo elettrico con un panno umido,
quindi asciugarlo.

- Per la pulizia non impiegare solventi o prodotti
a pH acido o basico, come la candeggina, né
prodotti abrasivi.

- Non lasciar entrare acqua o altri liquidi nelle
fenditure del sistema di ventilazione, per non
danneggiare le parti operative dell’apparec-
chio.

- Non immergere I'apparecchio in acqua o altri
liquidi, né lavarlo con acqua corrente.

- Si raccomanda di pulire 'apparecchio periodi-
camente e di rimuovere tutti i residui di cibo.

- La mancata pulizia periodica dell'apparecchio
pud provocare il deterioramento delle superfici,
compromettendone la durata operativa e la
sicurezza.

- Nessuna delle parti che compongono questo
apparato € adatta per il lavaggio in lavastovi-
glie.

- Prima di montare e riporre 'apparecchio, asciu-
gare bene tutti i pezzi.



Portugués

Forno elétrico

HORIZON 30, 45, 60
DESCRIGAO

Pega

Porta do forno

Seletor de temperatura
Seletor de fungdes
Temporizador e botao on/off
Grelha de ventilagao
ACESSORIOS

Grelha

Tabuleiro
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Pega da grelha e do tabuleiro
Espeto (Rotisserie)

Pega do espeto

6 Bandeja recolhe-migalhas

Caso o seu modelo de aparelho ndo disponha
dos acessorios descritos anteriormente, pode
adquiri-los separadamente nos Servigos de
Assisténcia Técnica.

UTILIZAGAO E CUIDADOS:

- Antes de cada utilizagédo, desenrole completa-
mente o cabo de alimentagéo do aparelho.
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- Nao utilize o aparelho se o dispositivo de ligar/
desligar néo funcionar.

- Nao mova o aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

- Nao utilize o aparelho inclinado ou invertido.

- Desligue o aparelho da corrente quando nao
estiver a ser utilizado e antes de iniciar qual-
quer operagao de limpeza.

- Guarde o aparelho fora do alcance das crian-
cas e de pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta
de experiéncia e conhecimento.

- Nao guarde nem desloque o aparelho se ainda
estiver quente.

- Mantenha o interior do forno limpo, caso
contrario os restos de alimentos podem ficar
carbonizados e danificar o aparelho.

- Nao utilize o aparelho para secar animais.

- Nao utilize o aparelho para secar pegas de
vestuario.

- Nao apoie utensilios pesados ou bandejas
sobre a porta aberta.

- ADVERTENCIA: Se a porta, ou a unigo da por-
ta, estiver danificada, nao utilize o forno antes
deste ser reparado por pessoal qualificado.

- ADVERTENCIA: Nao utilize o aparelho se o
vidro apresentar fissuras ou danos.

- Colocar o terméstato na posi¢cdo de minimo
(MIN) néo garante que o aparelho fique total-
mente desligado.

INSTALAGAO

- Retire todo material de embalagem do interior
do aparelho.

- Nao remova os pés do aparelho.

- O aparelho necessita de ventilagdo adequada
para funcionar corretamente. Deixe 10 cm de
espaco livre por cima do forno, 5 cm na parte
posterior e 5 cm em ambos lados.

MODO DE UTILIZAGAO
NOTAS PARA ANTES DA UTILIZAGAO:

- Certifique-se de que retirou todo o material de
embalagem do produto.

- Antes de utilizar o produto pela primeira vez,
limpe as partes em contacto com os alimentos
tal como se descreve no capitulo de limpeza.

UTILIZAGAO:
- Ligue o aparelho a corrente elétrica.

- Selecione a temperatura a qual pretende cozi-
nhar com o seletor de temperaturas (C)

- Selecione a fungédo a realizar com o seletor de
funcoes (D)

SELETOR DE FUNGOES (D)
-C» Desligado

-E» Aquecimento com convecc¢ao. Selecione
esta funcdo se deseja cozinhar os alimentos
de maneira tradicional e mantendo uma tem-
peratura uniforme e uma confegao acelerada
pelo ar da convecgéo.

-E » Grill com convecgao. Utilize esta funcao
para gratinar os alimentos enquanto utiliza a
convecgao para distribuir o calor pelos proprios
alimentos.

-B» Aquecimento tradicional. Selecione esta
fungéo para cozinhar os alimentos de maneira
tradicional.



- B » Grill / Grill com espeto. Utilize esta
fungéo para gratinar os alimentos de maneira
tradicional ou utilize também o espeto para
usar o calor superior com o espeto.

-E» Espeto (assar) com convecgéao. Sele-
cione esta fungao para cozinhar os alimentos
assando-o0s no espeto e cozinhe-os com a
ajuda da convecgéo.

FUNCIONAMENTO

- Uma vez selecionadas a temperatura e a fun-
¢ao, selecione, mediante o temporizador/botao
on/off, o tempo de utilizagéo.

- ATENGAO! Se utilizar o programador do
tempo, lembre-se de adicionar mais alguns
minutos (entre 2 e 3). Adicionara, assim, o
tempo de preaquecimento e ajudara o formo a
desempenhar a sua fungao.

- ATENGAO!

- Memorize as posi¢des deste terceiro botéo.
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- X — Posicao de desligado. Mova o seletor para
esta posigéo para apagar o forno.

- 'Y — Posicéo de ligado. Nesta posigéo, o
forno mantém-se ligado até que o utilizador o
desligue.

- Z — Escala de tempo. Selecione o tempo
necessario para a fungao pretendida. Uma vez
terminado o tempo, o forno desliga-se.

ACESSORIOS
COZINHAR COM A GRELHA

- Antes de acender o forno ou durante o aqueci-
mento e utilizagdo do forno:

- Introduza a grelha numa das cavidades inter-
nas e guias laterais.

- Coloque o alimento diretamente sobre a grelha
ou sobre um papel especial para forno. Pode
também utiliza-la como apoio para um reci-
piente para forno, por exemplo, uma forma ou
tabuleiro pequeno.

- RECOMENDAGAO: Utilize a pega da grelha
para a retirar do forno. A grelha estara bas-
tante quente quando terminar de cozinhar.
CUIDADO!

COZINHAR COM O TABULEIRO
- Introduza no tabuleiro os alimentos a cozinhar.

- Assim que o forno estiver quente, ou durante
0 aquecimento, introduza o tabuleiro com o
alimento no seu interior selecionando a altura
através das guias laterais.

- RECOMENDAGAO: Utilize a pega do tabuleiro
para o retirar do forno. O tabuleiro estara
bastante quente quando terminar de cozinhar.
CUIDADO!

COZINHAR COM O ESPETO

- Atravesse o centro alimento do alimento com
o espeto.

- Utilize os garfos do espeto para fixar o alimen-
to no centro.

- Introduza o espeto no forno colocando a
extremidade lisa no orificio que esta no interior
do forno. Este orificio esta situado no centro da
parede interior direita.

- Coloque a outra extremidade no apoio lateral
esquerdo, apoiando o encaixe do espeto.

- TENHA EM ATENGAO: O espeto estara
bastante quente quando terminar de assar.
Utilize a pega do espeto para o retirar do forno
e utilize luvas de forno para sacar retirar o
espeto do alimento.

TABULEIRO DE RECOLHA DE RESIDUOS

- O forno possui um tabuleiro de recolha de
residuos para facilitar a limpeza.

- Deixe o formo arrefecer e retire o tabuleiro
de recolha de residuos para o limpar a parte.
Consulte a secgéo de limpeza a seguir neste
manual para mais indicagoes.



UMA VEZ CONCLUIDA A UTILIZAGAO DO
APARELHO:

- Desligue o aparelho colocando todos os sele-
tores na posicao de desligado (Min, [, O)

- Desligue o aparelho da corrente elétrica.

- Limpe o aparelho

LIMPEZA

- Desligue o aparelho da corrente e deixe-o
arrefecer antes de iniciar qualquer operagao
de limpeza.

- Limpe o aparelho com um pano humido com
algumas gotas de detergente e seque-o de
seguida.

- Nao utilize solventes, produtos com um fator
pH acido ou basico como a lixivia, nem produ-
tos abrasivos para a limpeza do aparelho.

- Nao deixe entrar agua ou outro liquido pelas
aberturas de ventilagdo para evitar danos nas
partes operativas interiores do aparelho.

- Nunca mergulhe o aparelho dentro de agua
ou em qualquer outro liquido, nem o coloque
debaixo da torneira.

- Recomenda-se limpar o aparelho regularmente
e retirar todos os restos de alimentos.

- Se o aparelho nao for mantido limpo, a sua
superficie pode degradar-se e afetar de forma
irreversivel a duragéo da vida do aparelho e
conduzir a uma situagao de perigo.

- Nenhuma das partes deste aparelho pode ir a
magquina de lavar louga.

- Em seguida, seque todas as pecas antes de
monta-las e guarda-las.



Nederlands

Elektrische oven

HORIZON 30, 45, 60
BESCHRIJVING

Handgrepen

Ovendeur
Temperatuurregelaar
Functieschakelaar

Timer en on/off schakelaar
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Ventilatie-openingen
ACCESSOIRES

Rooster

Plaat

Handgreep voor grill en bakplaat
Braadspit

Handgreep voor het braadspit

6 Kruimellade
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Mocht het model van uw apparaat niet beschik-
ken over de hierboven beschreven accessoires
dan zijn deze ook apart verkrijgbaar bij de Techni-
sche Dienst.

GEBRUIK EN ONDERHOUD:

- Rol voor gebruik de voedingskabel van het
apparaat volledig af.

- Gebruik het apparaat niet als de aan/uit knop
niet werkt.

- Beweeg of verplaats het apparaat niet terwijl
het in gebruik is.

- Gebruik het apparaat niet wanneer het scheef
staat en houd het niet ondersteboven.

- Trek de stekker uit het stopcontact wanneer het
apparaat niet in gebruik is en alvorens het te
reinigen.

- Houd dit apparaat buiten bereik van kinderen
en/of personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke beperkingen, of met een gebrek aan
ervaring en kennis.

- Transporteer het apparaat niet als het nog
warm is.

- Houd de binnenruimte van de oven schoon,
anders kunnen etensresten verbranden en het
apparaat beschadigen.

- Gebruik het apparaat niet om (huis-)dieren te
drogen.

- Gebruik het apparaat niet om kledingstukken
te drogen.

- Hang of zet geen zware spullen of sledes op de
geopende deur.

- WAARSCHUWING: Als de deur of het schar-
nier beschadigd is, mag de oven niet gebruikt
worden tot deze door gekwalificeerd personeel
is gerepareerd.

- WAARSCHUWING: Gebruik het apparaat niet
als het glas gebarsten of kapot is.

- Wanneer men de thermostaat op de minimum
stand (MIN) zet, garandeert dit niet dat het
apparaat permanent uitgeschakeld is.

INSTALLATIE

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal uit
het inwendige van het apparaat verwijderd is.

- Verwijder de voetjes van het apparaat niet.

- Het apparaat vereist afdoende ventilatie om
goed te kunnen werken. Laat 10 cm ruimte vrij
boven de oven, 5 cm aan de achterkant en 5
cm aan beide zijkanten.

GEBRUIKSAANWIJZING

OPMERKINGEN VOORAFGAAND AAN HET
GEBRUIK:

- Controleer dat al het verpakkingsmateriaal van
het product verwijderd is.

- Reinig voor het eerste gebruik alle delen van
het apparaat die met voedingsmiddelen in
aanraking kunnen komen, zoals aangegeven in
het onderdeel Reiniging.

GEBRUIK:
- Steek de stekker in het stopcontact.

- Stel de gewenste kooktemperatuur in met de
temperatuurregeling (C)

- Stel de gewenste functie in met de functiescha-
kelaar (D)

FUNCTIEKNOP (D)
- uit

- E » Koken met convectie. Selecteer deze
functie om traditioneel te koken met een unifor-
me temperatuur en kortere kooktijden dankzij
de convectie van de lucht.

- &1 » Grill met convectie. Gebruik deze
functie om te gratineren met convectie voor



een gelijkmatigere verdeling van de hitte in de
ingrediénten.

- B » Traditioneel koken. Selecteer deze func-
tie om traditioneel te koken.

- B » Grill / Grill met braadspit. Met deze func-
tie kunt u op traditionele wijze gratineren of het
braadspit gebruiken bij verhitting van boven.

-E» Braadspit (braden) met convectie. Selec-
teer deze functie om te braden en te koken met
convectie.

WERKING

- Wanneer de temperatuur en de functie een-
maal met de overeenkomstige knoppen zijn
ingesteld, selecteer de gewenste tijd met de
timer en aan/uit schakelaar.

- LET OP! Denk er bij gebruik van de timer aan
om enkele (2 tot 3) minuten extra in te stellen.
Dit dient om de opwarmingstijd van de oven in
aanmerking te nemen.

- LET OP!

- Let speciaal op deze derde knop.

- X — Uit stand. Plaats de knop in deze stand
om de oven uit te zetten.

- Y — Aan stand. In deze stand blijft de oven aan
totdat de gebruiker hem uitzet.

- Z — Timer. Selecteer de gewenste werkings-
tijd. Als de tijd eenmaal afgelopen is, zal de
oven automatisch uitgaan.

HULPSTUKKEN
KOKEN MET GRILL

- Voordat u de oven aanzet of tijdens het opwar-
men en gebruik van de oven:

- Plaats het rooster van de grill in één van de in-
wendige uitsparingen en de rails aan de zijkant.

- Plaats de ingrediénten direct op het rooster of
gebruik speciaal papier dat geschikt is voor de
oven. U kunt het ook gebruiken om een oven-
schaal of een kleine bakplaat op te plaatsen.

- AANBEVOLEN OPLOSSING: Gebruik de
handgreep van de grill om het rooster te
verwijderen. De bakplaat is heet na gebruik.
VOORZICHTIG:

KOKEN MET DE BAKPLAAT

- Plaats de te bereiden ingrediénten op de
bakplaat.

- Wanneer de oven eenmaal opgewarmd is of
tijdens het opwarmen, plaats de bakplaat met
de ingrediénten in de oven en kies de hoogte
van de bakplaat op basis van de rails aan de
zijkant.

- AANBEVOLEN OPLOSSING: Gebruik
de handgreep van de bakplaat om haar te
verwijderen. De bakplaat is heet na gebruik.
VOORZICHTIG:

KOKEN MET BRAADSPIT

- Steek het braadspit door het centrum van het
gerecht

- Gebruik de spitvorken om het gerecht in het
midden te fixeren.

- Plaats de braadspit in de oven, zodat het glad-
de uiteinde in het gat in het inwendige van de
oven past. Dit gat bevindt zicht in het midden
van de linker wand.

- Plaats het andere uiteinde van het spit zodat de
inkeping op de linker steun valt.

- LET OP: Wanneer het gerecht klaar is, is het
braadspit zeer heet. Gebruik de handgreep
van het braadspit om het gerecht uit de oven te
halen en gebruik ovenhandschoenen om het
spit uit het gerecht te verwijderen.

KRUIMELLADE

- De oven beschikt over een kruimellade om
reiniging te vereenvoudigen.

- Verwijder de kruimellade wanneer de oven
afgekoeld is en reinig deze apart. Raadpleeg
het hoofdstuk over reiniging hieronder voor
meer informatie.



NA GEBRUIK VAN HET APPARAAT:

- Zet het apparaat uit door alle knoppen in de uit
stand te zetten (Min, O, O)

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Reinig het apparaat

REINIGING

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen alvorens het te reinigen.

- Maak het apparaat schoon met een vochtige
doek met een paar druppels afwasmiddel en
droog het daarna goed af.

- Gebruik geen oplosmiddelen of producten met
een zure of basische pH zoals bleekwater,
noch schuurmiddelen, om het apparaat schoon
te maken.

Zorg ervoor dat er geen water of andere vloei-
stof binnendringt via de ventilatie-openingen,
om schade aan de functionele delen in het
inwendige van het apparaat te voorkomen.

Dompel het apparaat niet onder in water of
een andere vloeistof en houd het niet onder de
kraan.

Het is raadzaam om het apparaat geregeld
schoon te maken en om alle voedselresten te
verwijderen.

Indien het apparaat niet goed schoongehouden
wordt, kan het oppervlak beschadigd en de
levensduur van het apparaat verkort worden,
en kan er een gevaarlijke situatie ontstaan.

- De onderdelen van dit apparaat kunnen niet in
de vaatwasser gereinigd worden

- Droog alle onderdelen goed af alvorens het ap-
paraat opnieuw te monteren en op te bergen.



Polski

Piekarnik elektryczny

HORIZON 30, 45, 60

OPIS

A Uchwyt

B Drzwiczki piekarnika

C  Wybor temperatury

D Wybor funkcji

E Czasomierz i switch ON/OFF
F Otwory wentylacyjne
AKCESORIA:

1 Ruszt

2 Misa zasypowa

3 Uchwyt do rusztu i tacy
4 Ramig rozna

5 Uchwyt ramienia rozna

6 Tacka zbierajgca okruchy

W przypadku, jesli model Panstwa urzadzenia nie
posiada opisanych powyzej akcesoriow, te mozna
réwniez naby¢ osobno w Serwisie Technicznym.

UZYWANIE | KONSERWACJA:

- Przed kazdym uzyciem, rozwingé¢ catkowicie
przewod zasilania urzgdzenia.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli nie dziata przy-
cisk wigczania ON/OFF.

- Nie rusza¢ urzgdzenia w czasie jego dziatania.

- Nie nalezy uzywac urzadzenia, gdy jest prze-
chylone ani do gory dnem.

- Wytgczac urzadzenie z pradu, jesli nie jest ono
uzywane i przed przystgpieniem do jakiegokol-
wiek czyszczenia.

- Przechowywac¢ urzgdzenie w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci i/lub 0séb o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, dotykowych lub men-
talnych oraz nie posiadajgcych doswiadczenia
lub znajomosci tego typu urzgdzen.

- Nie chowac ani tez nie transportowa¢ urzgdze-
nia jesli jest jeszcze gorgce

- Nalezy doktadnie czysci¢ wnetrze piekarnika
po kazdym uzyciu. W przeciwnym razie resztki
produktéow zywnosciowych spalg sie i moze
to prowadzi¢ do zmniejszenia efektywnosci

urzadzenia.

- Nie uzywac urzgdzenia do suszenia maskotek
czy zwierzat.

- Nie stosowacé urzgdzenia do suszenia zadnego
rodzaju tkanin.

- Nie ustawiac ciezkich przedmiotéw lub naczy¢
na otwartych drzwiach urzgdzenia.

- OSTRZEZENIE Jesli drzwi lub zawiasy sg
zniszczone, nalezy skontaktowac sie z serwi-
sem technicznym.

- OSTRZEZENIE Nie nalezy uzywaé urzgdze-
nia, jesli szkto drzwi jest pekniete lub znisz-
czone.

- Ustawi¢ sterowanie termostatu na wartosé
minimalng (MIN), nie gwarantuje statego wytg-
czenia urzgdzenia.

INSTALACJA

- Upewni¢ sie, czy zdjety zostat caty materiat
opakowania z wnetrza urzgdzenia.

- Nie nalezy demontowa¢ nézek urzadzenia.

- W celu poprawnego dziatania urzgdzenia nie-
zbedna jest wiasciwa wentylacja. Pozostawi¢
10 cm wolnej przestrzeni nad piekarnikiem, 5
cm z tytu i 5 cm po obu stronach urzadzenia.

SPOSOB UZYCIA
UWAGI PRZED UZYCIEM:

- Upewni¢ sie, ze z opakowania zostaty wyjete
wszystkie elementy urzadzenia.

- Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢
wszystkie czesci urzadzenia, ktére mogg mie¢
kontakt z pokarmami, postepujac zgodnie z
instrukcja.

SPOSOB UZYCIA:
- Podtaczy¢ urzgdzenie do pradu.

- Wybra¢ zgdang temperature do przygotowa-
nia pozadanej potrawy uzywajgc selektora
temperatury (C)

- Wybrac¢ pozgdang funkcje za pomocg prze-
tacznika wyboru funkc;ji (D)

PRZELACZNIK WYBORU FUNKCJI (D)

-y Wytgczone

- E » Gotowanie z konwekcjg. Wybrac te funk-
cje, jesli chcemy gotowac jedzenie w tradycyjny
sposob, utrzymujac jednolitg temperature i
przyspieszone gotowanie za pomocg konwekcji
powietrza.



- 1 » Grill z konwekgja. Uzyé tej funkciji do
zapiekania potraw wykorzystujgc konwekcje do
dystrybucji ciepta w samym jedzeniu.

-E » Gotowanie tradycyjne. Wybrac te funkcje
do tradycyjnego gotowania potraw.

-B » Grill / Grill z Roznem Uzyc¢ tej funkcji do
zapiekania potraw w tradycyjny sposob lub
uzy¢ akcesorium Rozna, aby uzyska¢ wyzsze
ciepto podczas pieczenia.

-ES » Rozen (grillowanie) z konwekcja. Wybraé
te funkcje do gotowania potraw poprzez pie-
czenie i gotowanie z pomocg konwekcji.

OBSLUGA

- Po wybraniu temperatury i funkcji, wybra¢
czas, za pomocg czasomierza/przetacznika
ON/OFF czas, ktéry chcemy uzyé.

- UWAGA! Jesli uzywamy czasomierza nalezy
pamieta¢, aby dodac kilka minut (pomigdzy 2 i
3 minuty). W ten sposéb zwiekszymy czas pod-

grzewania i pomozemy piekarnikowi w lepszym
wykorzystaniu jego funkciji.

- UWAGA!

- Zwrdci¢ doktadng uwag na ten trzeci przycisk.
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- X — Pozycja wytgczenia. Obroci¢ przetgcznik
na te pozycje, aby wytgczyc¢ piekarnik.

- Y — Pozycja witgczenia. W tej pozycji piekarnik
bedzie pozostawat wtgczony az do wytgczenia
go przez uzytkownika.

- Z — Skala czasu. Wybra¢ potrzebny czas do
funkcji, ktérg chcemy zrealizowac. Po uptywie
czasu piekarnika wytgczy sie.automatycznie.

AKCESORIA
GOTOWANIE Z RUSZTEM

- Przed wtgczeniem piekarnika lub w czasie
podgrzewania oraz uzycia piekarnika

- Wprowadzi¢ ruszt w jedng z wewnetrznych
wnek i bocznych szyn.

- Potozy¢ jedzenie bezposrednio na ruszcie
lub wspomagajac sie specjalnym papierem
do piekarnikéw. Mozna go réwniez uzyc¢ jako
podpdrki do naczynia do piekarnika, jako mata
tacka.

- ZALECENIA: Uzy¢ Uchwytu do rusztu, aby je
wyciggna¢, Taca bedzie gorgca po gotowaniu
UWAGA!:

GOTOWANIE Z TACA
- Umiesci¢ na tacy jedzenie do gotowania.

- Po podgrzaniu piekarnika lub podczas
podgrzewania wtozy¢ tacke z jedzeniem do
Srodka, wybierajgc wysokos¢ tacy za pomocg
bocznych szyn.

- ZALECENIA: Uzy¢ Uchwytu do tacy, aby je
wyciggna¢, Taca bedzie gorgca po ugotowaniu
UWAGA!:

GOTOWANIE Z ROZNEM
- Przektu¢ mieso przez srodek pretem rozna.

- Uzy¢ uchwytow rozna, aby zamocowac jedze-
nie na srodku.

- Wprowadzi¢ pret do piekarnika umieszczajgc
gtadki koniec w wewnetrznym otworze piekar-
nika. Otwor ten znajduje sie na srodku prawe;j
Sciany wewnetrznej.

- Umies¢ drugi koniec w bocznym lewym wspor-
niku podtrzymujgcym wyciecie preta.

- PAMIETAJ: Po zakonczeniu ramie (pret)
Rozna bedzie bardzo gorgcy. Nalezy wiec uzy¢
uchwyt do wyciggniecia ramienia rozna z pie-
karnika, wspomagajgc sie przy tym rekawicami
kuchennymi.

TACKA ZBIERAJACA OKRUCHY

- Piekarnik posiada tacke na okruchy, aby uta-
twi¢ czyszczenie.

- Po schtodzeniu piekarnika wyjgé tacke na
okruchy i wyczys¢ jg osobno. W celu uzyskania
wiecej informaciji przej$¢ do sekcji czyszczenia,
ktéra znajduje sie w dalszej czesci instrukciji.



PO ZAKONCZENIU KORZYSTANIA Z
URZADZENIA:

- Wytaczy¢ urzgdzenie ustawiajac wszystkie
selektory/przetgczniki w pozycji wytaczenia
(Min, 1, O)

- Wytgczy¢ urzgdzenie z sieci elektrycznej.

- Wyczysci¢ urzadzenie.

CZYSZCZENIE

- Odtaczy¢ urzadzenie z sieci i pozostawi¢ az do
ochtodzenia przed przystgpieniem do jakiego-
kolwiek czyszczenia.

- Czysci¢ urzgdzenie wilgotng szmatkg zmoczo-
na kilkoma kroplami ptynu i nastepnie osuszy¢.

- Nie uzywac¢ do czyszczenia urzgdzenia roz-
puszczalnikow, ani produktéw z czynnikiem PH
takich jak chlor, ani innych srodkoéw zracych.

- Nie dopusci¢ do przedostania sie wody ani
innej cieczy do otworéw wentylacyjnych, aby
unikng¢ uszkodzen czesci mechanicznych
znajdujgcych sie we wnetrzu urzadzenia.

- Nie zanurza¢ urzgdzenia w wodzie ni innej
cieczy, nie wktadac pod kran.

- Zaleca sie regularne czyszczenie urzgdzenia
i usuwanie z niego pozostatosci produktow
zywnos$ciowych.

- Jesli urzadzenie nie jest utrzymywane w
odpowiednio dobrym stanie czystosci, jego
powierzchnia moze sig niszczy¢ i wptywac w
sposob niedajacy sie powstrzymac na okres
trwatosci urzadzenia oraz prowadzi¢ do nie-
bezpiecznych sytuacji.

- Zaden element tego urzadzenia nie nadaje sie
do mycia w zmywarce.

- Wysuszy¢ wszystkie elementy przed ponow-
nym montazem.



EAAHNIKA

HAekTpIKOG PpOoUpVOG
HORIZON 30, 45, 60

NEPIFrPA®H

A XepoUAi

B Mépta @oupvou

C  AlakdTTngG €mmAoyng Bepuokpaaciag
D AI0KOTITNG €TTIAOYAG AiIToupyiag
E XpovodiakdTrTng Kkail switch on/off
F Omég e€agpiopou

AZEZOYAP

1 Zxapa

2 Aiokog

3 XepoUAI oxapag kar Oiokou

4 Bpayiwvag ynoTtapidg

5 XepoUA Bpaxiwva ynoTapidg

6 AioKog yIa Ta WixouAa

2 TTEPITITWON TTOU TO JOVTEAO TNG CUCKEUN 0aG
Oev JI0BETEl T EEAPTANATA TTOU TTEPIYPAPOVTaI
TTOPATTIAVW, QUTE Ta EEAPTAPATA UTTOPEITE VA TA
QATTOKTAOETE HEHOVWHEVA OTTO TIG YTTNPETIEG TEXVI-
KAG OUVOPOUNG.

XPHZH KAI ZYNTHPHZH:

- Mpiv a1mé k&Be xprion, EeTUAiETE TEAEiWG TO
KOAWSIO TPOPOBOTIiag TNG CUOKEUNG.

- Mn xpnoiyoTToIEiTaI TN CUOKEUN Qv eV
AeiToupyei 0 dIaKOTITNG évapgng/Tadong
AeiToupyiag.

- Mn UETOKIVEITE | HETOPEPETE TN CUOKEUN EVW
AeIToupyei.

- Mnv XpnoIKOTIOIEITAI TN CUOKEUN KEKAIJEVN
oUTe va TNV avatrodoyupileTe.

- ATToouvoEeTe TN OUOKEUR aTTo TO pela,
O6TavV OEV TN XPNOIMOTIOIEITE KABWG Kal TTPIV
TIPAYHUATOTTOINCETE OTTOIAOATTOTE diladikagia
KaBapiopou.

- Al0TNPAOTE TNV TTAPOUCA GUOKEUN HOKPIA aTTd
Ta TTa1dIG /KAl T ATOUA HE HEIWHEVEG CWHATI-
KEG, AIOBNTNPIAKEG A dlavonTIKEG IKAVOTNTEG 1
ATopa PE EANITTEIG EUTTEIPIEG I YVWOEIG.

- Mnv QuUAGoOoETE OUTE VO HETOPEPETE TN OU-
oKeur 600 gival akopa eaTn.

- Alatnpeital To eEcwTEPIKS TOU PoUpvou Kabapo,
aANIWG PTTOPET UTTOAEIPPATA TPOPWV VO ATTAV-
BpakwBoUV Kal va TTpoKaAéoouv {nuId 6Tn
OUOKEUN.

- Mn XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN YIA VO OTEYVW-
oeTe (WA OUVTPOPIAG ) {Wa YEVIKOTEPQ.

- Mn XpNOIYOTTOIEITE TN CUCGKEUN YIQ VO OTEYVW-
OETE UPAOPATA KAVEVOGS EiBOUG.

- Mnv akoupuTrdte Bapid okeun ) 6ickoug aTnv
QAVOIXTH TTOPTA.

- MPOEIAOMOIHZH: Av n mépTa  n ouvdeon
NG TTOPTAG €XEI CNUIG, O OUPVOG TIPETTEI TTPW-
TO va £TTIOKEUAOOEi a1Td €EEIBIKEUPEVO ATOUO
Kol HETE va XPNOIYOTTOINOEI.

- MPOEIAONMOIHZH: Mn xpnoiyJoTrolEiTe TN
OUOKEUR av To To KpUATAAAO gival payiouévo
) OTTACUEVO.

- H 1o1m00€TNn0N TOU dIAKOTITN TOU BEPUOCTATN
aTn B¢on «eAaxiotn Beppokpaacia» (MIN),
dev dlac@aAilel T péviun atTroolvdecn NG
OUOKEUNG.

ErKATAZTAZH

- BeBaiwBeite 611 amopakplvaTe KAOBE UAIKO
CUOKEUOOIiag atrd Tn CUOKEUN.

- Mnv Bydadete atmmod Tnv CUOKEUR TNV BAcn
aTipIgNg.

- H ouokeun ataitei kKatdAAnAo e€agpiopd waoTe
va Aeitoupyei cwaoTd. AproTe 10 cm gAelBepou

XWPEOU TTAvVw atrd Tov oupvo, 5 cm oTo TTiow
HEPOG Kal 5 cm Karl atro TIg 8U0 TTAEUPEG.

TPOMNOZ AEITOYPTIAZ
MAPATHPHZEIZ MPIN TH XPHEH:

- BeBaiwBeite 611 €xeTe agaipéoel OAa Ta UAIKG
OUOKEUOTIOG TOU TTPOIOVTOG.

- Mpiv xpnoipoTToINGETE TO TTPOIGV YIa TTPWTN
@opd, kabapioTe Ta PuEPn TTOU £pXOvTal O€
ETTAPN HE TPOPIYA OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV
TTapAypa®o yia TNV KabapiotnTa.

XPHZH:
- ZUVOEOETE TN OUCKEUR OTO NAEKTPIKO OiKTUO.

- EmAEETE TNV €MOUUNTA Bepuokpaaia oTnv
oTToia BEAETE VO payeEIPEWETE UE TOV DIAKOTITN
eTmAoyng Bepuokpaaiwv (C)

- EmA£ETE TN AeiToupyia TTou Ba evepyoTTOINCETE
Je Tov S1aKOTTITN €TTIAOYAG AgiToupyiwv (D)



AIAKOMTHZ EMNIAOMHZ AEITOYPIEIQN (D)
-OC» Madon Aeitoupyiog

-E» Mayeipepa pe peTa@opd BepudTNTAG.
ETriAe€e auTtAv Tn Asitoupyia, av BEAETE va
MOYEIPEWETE TA TPOPIUA UE TOV KAATIKO TPOTTO,
S10TNPWVTAG OPOIOHOP®N BEpUOKpaTia Kal
EMTAXUVOVTAG TO HAYEIPEPUD XAPN OTN HETAPO-
pd BeppoU aépa.

E2S KukAoBepuiko grill. XpnoipoTtoinoTe au-
TAV TN A€ITOUPYia yIa VA YKPOTIVAPETE TPOPIUA,
EVW) XPNOIMOTIOIEITE TN HETAPOPE BEPUOTNTAG
yla TNV Katavopn Tng BeppdTnTag péoa oTo idio
TO TPOPIMO.

B » Khaoiks payeipepa. ETIAEETE autrv TN
AgIToupyia yia va HayeIpEWETE TA TPOPIPA PE
TOV KAQOIKO TPOTTO.

B » Grill/ Grill ue wnotapid. XpnoIYoTToIfoTE
auTAV TN A€IToupyia yIa va YKPOTIVAPETE TA
TPOQIPA PE TOV KAATIKS TPOTTO 1} XPNOIUOTTOI-
NOTE €TTIONG TO AEETOUAP «WNOTAPIGAY, TTPO-
KEINEVOU VA XPNOIKMOTIOINCETE TNV UYPNAOTEPN
BeppoTNTA TNG WNOTAPIAG.

E» Ynotapid ye petapopd Bepuou aépa.
EmA&ETE autAv TN AeiToupyia yia va payeipéye-
TE TPOPINA, WHVOVTAG KAl JAYEIPEUOVTAG TA E
Tn Bondeia TNG HETAPOPAg BEPUOTNTAG.

AEITOYPTIA

- Apou eTTIAEEETE BepoKpaaia kal AeIToupyia,
ETTIAEETE PE TOV XPOVODIAKOTITN/BIAKOTITN
évapgng/mauong Asitoupyiag Tov Xpovo eTmilu-
MNTAS XPriong.

- MPOZOXH! Av xpnoipoTroleite TOv SIOKOTITN
TTPOYPAPPATIONOU XpOVou, va BUPAOTE va
TTPOCOE0ETE HEPIKA TTOPATTAVW AETTTE (METAEU
2 kai 3). ‘ETol, Ba TpocBéoeTe TOV XpbdVo TTpOo-
B¢ppavang Tou poUpvou kal Ba BonBroeTe Tov
@oUpvo va ekTeEAETE TN AeITOUpyia Tou.

NPOZOXH

- MpooéfTe KATAAETITWG QUTO TO TPITO KOUMTTI.
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- X — ©¢éon ofnoipyatog. MeTakivioTe Tov dia-
KOTITN €TTIAOYNAG YIa va GRACETE TOV YOUpPVO.

- Y — ©éon avappaTog. X auThyv Tn B€0n, o
@OoUpPVOG Ba TTaPAUEIVEI AVAUPEVOG HEXPI O
XPAOTNG va Tov OBACEL.

- Z — KAigaka xpovou. ETAéETE TOV Xpdvo TTou
€ival avaykaiog yia Tnv evépyeia TTou BEAeTe
va TTpayparotroinoete. AQpou oAokAnpwOei o
XPOVOG, 0 poUpvog Ba TTaUCEl va AEITOUPYEI.

EZAPTHMATA
MATEIPEMA ME TH ZXAPA

- Mpiv avaweTe Tov oupvo 'H evéow Tov Bep-
HaiVETE ) TOV XPNOIPOTIOIEITE:

- BaATe T oxdpa o€ pia atrd TIG EOWTEPIKEG
KOIAOTNTEG Kal TTAAIVEG PAYEG.

- BdaAte 1o TpO@IUO atTeubeiag eTTAvVw OTN oXApa
f aTmAWOTE €18IKO XapTi oupvou. MTopeiTe,
€TTiONG, VA TN XPNOIMOTIOINCETE WG OTAPIYHA
yia éva oKeUog €18IKO yia TOV poUpvo, OTTWG
£€vav PIKpO dioko.

- ZYZTAZH: XpnoIyoTroIfoTe TO XEPOUAI TNG
oxapag yia va Tnv agaipéoete. O diokog Ba
gival (eoT10G peTd 1O payeipepa. MPOZOXH!

MATEIPEMA ME TON AIZKO

- BaAte oTov Sioko Ta TpO@IPa TTOU TTIPOKEITAI VO
MOYEIPEYETE.

- Apou éxel CeoTaBei o oUpvog ) kaBdoov
CeaTaiveTal, BAATE TOV BiOKO PE TA TPOPIUA GTO
£0WTEPIKO, ETTIAEyOVTAG TO UWOG TOU dioKou,
Bdaoel Twv TAQIVWV paywv.



- 2YZTAZH: XpnoiygoTroinaTe 10 XePoUAI Tou di-
oKou yia va Tov agaipéoeTe. O diokog Ba eival
Ce0T6G PETA TO payeipepa. MPOZOXH!

MATEIPEMA ME THN WHZTAPIA

- AlaTrepACTE ATTO TO KEVTPO TOU TPOWYIiOU TN
paRd0o TNG YnaoTapidg

- XpNOIYOTIOIROTE TIG POUPKETES TNG WNOTAPIAG
YIQ VA OTEPEWOTETE TO TPOPIPO OTO KEVTPO.

- BaAte Tn pdPdo oTov poupvo, TOTTOBETW-
VTOG TO OJOAS GKPO OTNV ECWTEPIKI OTTA TOU
@oupvou. AUTA n OTTA BPICKETAI OTO KEVTPO TOU
£0WTEPIKOU OEEIOU TOIXWHATOG.

ToTroBeTAGTE TO AAAO GKPO OTO OPICTEPD
TAQiVO aTrApIypa, oTnpifovTag TNV £60XA TNG
papoou.

YMNENOYMIZH: ApoU oAokAnpwbei To payeipe-
Ja, o Bpayxiwvag TnG wnaTapldg Ba ival TToAU
CeoT16G. XpNOIYOTIOINOTE TO XEPOUAI TNG WN-
OTOPIGG VI VA TNV aQaIpECETE ATTO TOV POoUPVO
KOl XPNOIYOTIOINCTE TN BorBeia yavTiwy
HayelpéPaTog yia va ByaAeTe Tov Bpaxiwva
ato 10 TPOPIO.

AIZKOZ NEPIZYAAOIHZ WIXOYAQN

- O poupvog di1abéTel dioko OTTOU padeuovTal
Ta WixoUAa, woTe va dlIEUKOAUVETAI N KaBapi-
oTnTa.

- AQoU Kpuwaoel 0 GoUPVOG, APAIPECTE TOV
dioko yla Ta Wixouha kal kaBapioTe Tov Eexw-
pI0Td. KoITdgte TO TUAMA Yia TNV KaBapiotnTta
TTOPOKATW O€ AUTO TO EYXEIPIDIO, YIO TTEPICTO-
TEPEG OONYiES.

A®OY OANOKAHPQOEI H XPHZH THZ
ZYZKEYHZ:

- Na tn ouokeun, TomoBeTWVTAG OAOUG TOUG
B10KOTITEG ETTIAOYAG 0TN B€0n ofnoipaTog
(Min, 2, O)

- ATTOOUVOEDETE TN OUOKEUR aTTd TO pEUA.

- KaBapioTe TN cUOKEUR.

KAGAPIOTHTA

- ATTOOUVOEETE TN OUCKEUR aTTO TO PEUPA KAl
AQAOTE TN VA Yuxpaveei TTpIv TTpayHaTOTIOIN -
oeTe omroladATroTe diadikacia kabapiguou.

- KaBapioTe TN cuokeun Pe éva uypo Travi, Bpey-
MEVO PE PEPIKEG OTAYOVEG ATTOPPUTTAVTIKOU KAl
META OTEYVWOTE TN.

- Mn xpnoipotroigital d1IaAUTIKG oUTE TTPOIGVTA
pe 6€Ivo A aAkaAiké TTapdyovTta pH, 6TTwg
n xAwpivn, o0Te AEIOVTIKA TTPOIOVTA Yia TOV
KaBapioud TNG CUOKEUNG.

- Mnv aprioeTe va eloxwpnoel vepd  GAAo uypo
aTré Ta avoiypaTa e§agpiopol yia va aTro-
@UYETE CNUIEG OTA AEITOUPYIKA TUANATA OTO
E0WTEPIKO TNG OUCKEUNAG.

- Mnv epBaTrTifeTe TTOTE TN CUOKEUN O€ vePO
1 @AAo uypo, oUTe va TN BACETE KATW ATTO TN
Bpuon.

- 2aG TTPOTEIVOUPE va KaBapieTe TAKTIKG TN
OUOKEUR KAl VO aQaIpEiTe OAA T UTTOAEiJpaTa
TPOYiUWV.

- Av n ouokeun dev BpiokeTal o€ KaAA KatdoTa-
an kaBapIdTNTag, N ETMIQAVEIG TNG PTTOPEI va
XOAGOEl Kal auTo va €TTNPEACEl avVATTOQEUKTA
TN S1dpKela {WNAG TNG CUCKEUAG Kal va odnyn-
g€l o€ KATAOTOON ETTIKIVOUVOTNTAG.

- Kavéva atréd 1a yépn authg TNG CUCKEUNG BEV
JTTOPEl Va TTAEVETAI O€ TTAUVTHPIO TTIATWY

- ZTeyvwaoTe 6Aa Ta EEAPTHANATA TTPIV CUVAPHO-
AoyAoeTe Kal QUAGEETE TN GUOKEUN).



Pycckun

AneKkTpuyeckas AyxoBKa

HORIZON 30, 45, 60
ONMUCAHUE

A Pyuka

[BepLa oyxoBku

Bbibop Temneparypbl
MepekntoyaTens pexuma

Tanmep n nepekntoyatens On/Off

BeHTunAumoHHble oTBepcTUA
HACAOKHN

Mmoo w

MopcTaBka rpunb

MpoTuBeHb ANS BbINeYKn
MpoTrBeHb 1 pyyka Ans rpuns
Bepten

Pyuka ans Beptena

MopaoH Ans Kpoluek
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Ecnu B komnnekTe ¢ Ballen Moaernbio He
MOCTaBMSATCS HY>KHble BaM Hacadku, ux
MOXHO NpUOBPecTn OTAENbHO Yepes cryxoby
TEXHWYECKOW NOAAEPKKN.

MCMNOJIb3OBAHUE U YXO[

- I'Iepen KaXablM UCMNOJ1Ib30BaHUEM MOJIHOCTbHO
pa3BopayuBarite ceTeBow kabernb.

- He A0nyCcKaeTCHa 3KecnnyaTnpoBaTb 3J1eK-
TpOI'IpI/IGOp C HeucnpasHbIM BbIKItoHaTenem
nnTaHnA.

He AonycKaeTca Ucnosnb3oBaTb I'Ipl/l60p B
HaKJTOHHOM MNOJIOXEHUU;

He nepeBopaunBaiite npmbop, ecnv oH nc-
nonb3yeTcst UM NOAKIMIOYEH K CEeTH.

OTcoegunute SJ'IeKTpOﬂpVIGOp OT CeTu nocrne
NCNONb30BaHUA UNn Ana ero YACTKK.

XpaHuTe 3TOT NpMbop BHE JOCSraeMoCcTu OT
neTewn n/unv nuy, ¢ orpaHnYeHHbIMU PU3n-
YECKMMU, CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHbLIMU
BO3MOXHOCTSIMU, UMK XKe TeX, KTO HE 3HAKOM C
npasunamMu ero UCnosb30BaHuUs;

He [onycKaeTCcs XpaHUTb U NEPEBO3UTb 3eK-
TPONpMGOp B ropsiHEM COCTOSIHUW;

MoanepXxuBanTe YNCTOTY BHYTPU OYXOBKM,
4TOObI M36exaTb 06yrnMBaHNS OCTaTKoB

NN, TaK KaK 3TO MOXeT noBpeanTb I'Ipl/l60p.

He gonyckaeTcs ucnonb3oBaTh 371eKTponpu-
60op ANS CYLUKN OMALLUHUX XXUBOTHBbIX;

He ncnonb3yinTte npnbop ANS CyLIKW TKaHewn.

He cTtaBbTe TsXenble KYXOHHbl€e NpuHagnex-
HOCTU UNn NOAHOCHI Ha OTKPbITYHO ABEPb.

BHVMMAHWE: He paspeluaeTcs ucnonb3o-
BaTb OYXOBKY C MOBPEXAEHHOW ABepLen unm
coefvHeHeM ABepubl. [Ins pemoHTa cnegyet
o6paTnTbCs K KBanuduunpoBaHHoOMY cneum-
anucry.

BHUMAHMWE: He ncnonbayiite npubop, ecnu
CTEKNO TPECHYTO UMK pa3buTo.

yCcTaHoBWTe TepmocTaTt B MUHUMansHoe (MIN)
nonoxeHue. TO He 0O3Ha4aeT, YTO INEKTPO-
npubop ByaeT BbikMOYEH BoobLLE.

YCTAHOBKA

- Y6eamTech B TOM, YTO Bbl BbIHYMK BCE ynako-
BOYHbIe MaTepmarbl U3 npubopa.

- He cHumanTe noactaBky ¢ npubopa.

- [1ns npaBunbHoM paboTbl Npubopa Heobxoan-
Ma cooTBeTCTBylLWas BeHTunauns. OctaBbTe
pacctosHue B 20 cM Haf [yXOBKOW, 5 cM
nosaav Hee n 5 cm ¢ 06enx CTOPOHBI.

MHCTPYKLNA MO
SKCMNYATALUUN
MEPEA UCMONb30BAHMUEM:

- Y6eantecb B TOM, 4YTO Bbl MONIHOCTbIO pacna-
koBanu npubop.

- Mepen nepBbIM UCMONBb30BAHWEM OYUCTUTE
BCE YacTu, KoTopble ByayT KOHTaKTUpOoBaTb
C MpoAyKTaMu NUTaHKsA, Kak ONuUCbIBaeTCs B
pa3sfene, NOCBSILLEHHOM YUCTKE.

MUCNOJIb3OBAHME:
- MoaknoynTe NpmbBop K ceTu.

- BoibepuTe xxenaemyto Temnepatypa Ans npu-
rOTOBIEHWS, UCMONb3YS Perynatop Temnepa-
TYpbl. ©

- BeibepuTe pexunm paboTbl, ucnonb3sys nepe-
kntovaTens pexuma (D).

NEPEKINIOYATENb PEXXUMA (D)
- » Boikniouera

-BE » Pesxum KoHBeKumMn. Boibepute aty
YHKLMIO, €CNY Bbl XOTUTE FOTOBUTL TPaguLn-
OHHbIM criocobom, noaaepKMBas NOCTOSAHHYO



TemnepaTypy 1 yCKOPEHHOE NpUroToBneHNe
Kak pe3ynbTaTt KOHBEKLMOHHOrO NoToKka BO3-
ayxa.

& » Pexum rpunsa ¢ KOHBeKumnen. icnonb-
3ynTe 3Ty OyHKLMIO AN 3aneKkaHns eabl B
TO BpeMsi, noka Tenmno pacnpegensercs npu
NMOMOLLM KOHBEKLIMM Ha KaXkayto ee 4acTb.

-B» TpaguumoHHoe npurotosnexHune. c-
nonb3ymnTe 3Ty PyHKLUIO ANs TPaAULMOHHOTO
cnocoba NnpuroToBreHus.

-B» [punb / Tpunb ¢ BepTtenom. Ncnonbaym-
Te 3Ty pyHKLMI0, 4TOOLI 3anekaTb NPOAYKTbI
cnocobom rpuns, Unu ucnonb3ynTe Bepren,
4YTOObI MICNONBb30BaTb BEPXHUIN HAarpeB BMecTe
C BepTenom.

-5 » Bepren (obxxapka) ¢ KoHBeKLMen. Boibe-
puTe aTy dyHKLUMI0, YTOGbI 3anekaTb NPoAykK-
Tbl MPY NOMOLLM Hacagku BepTena u pexuva
KOHBEKL MW,

OYHKUMOHNPOBAHUE Oy XOBKU

- MNocne Toro, Kak Bbl BbIGpanu xxenaemyo
TemnepaTypy 1 pexum, Belbepute, MCnonb3ys
Tarimep / BKNoYnUTE / BLIKNIOYNTE BPEMS, KO-
Topoe BaM Heo6xoAnMO ANs NCMONb30BaHUA
BbIOpPaHHOro pexuma.

BHUMAHME: Ecnu Bbl ucnonb3yeTe Tam-
Mep Kak Taumep, NOMHUTE, YTO HeOOBX0AMMO
[06aBUTb 2-3 MUHYTbI K OCHOBHOMY BPEMEHW.
Tem cambim Bbl O6aBUTE MUHYThI pa3orpesa
AYXOBKM K OCHOBHOMY BPEMEHW NPUroToBrie-
HWS, YTO NMOMOXET AyXOBKe Nyylle BbINONHUTb
CBOI PYHKLMIO.

BHUMAHMUE:

- BHMMaTenbHO NOCMOTPUTE Ha TPETbIO KHOMKY.
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- X — [yxoBka BblkntodeHa. [Nepemectute
KHOMKY B 3TO NOMOXeHWe, YTOObI BbIKIIOYNTb
OYXOBKY.

- Y — [lyxoBka BKrtoveHa. B aTom nonoxeHunu
ayxoBka byaeT octaBaTbCs BKITOYEHHOW, Noka
nonb3oBaTenb He BbIKIMIOYNT ee.

- Z — lWkana Tanmepa. Boibepute Bpems,
HeobxognMoe Bam Ans npurotosneHus. lNo
UCTEeYeHUM 3aaHHOro BPEMEHU, AyXOBKa
aBTOMaTUYECKN BbIKITIOYUTCS.

HACAOKU
FOTOBKA HA PELWWETKE AnA reuna

- 0o Havana ncnonb3oBaHusa ayxosku NI Bo
BpeMs ee NCMNorb30BaHus:

BcraBbTe peLueTky Ans rpunst B OgHy
13 BHYTPEHHWX NoriocTeii ¢ GoKoBbIMU
HanpaensoLLUMU.

[MomecTuTe eay NpAMO Ha peLueTky Ans rpuns
unu Ha bymary ans sbinevku. Kpome Toro, Bbl
MOXeTe NMOMECTUTb Ha peLleTKy HebomnbLLUyo
nocyay Ans BbIMNEYKU, Hanpumep, ManeHbK1i
NPOTUBEHB.

- PEKOMEHOALUA: Ncnonb3yiTe pyyky
rpunsi 4ns U3BNeYeHns peLueTky Ans rpuns 13
OyX0BKW. o OKOHYaHWUN NPUTOTOBIIEHUS NMULLM
pelweTka ang rpunst 6yaet ropsven. BYAbTE
OCTOPOXHbl!

FOTOBKA HA NPOTUBHE

- NomecTuTte nuuly ana npuroToBrieHNA Ha
NPOTUBHE ONA NPUrOTOBIIEHNA NULLIA.

- Mocne npeaBapuTenbHOro pasorpesa ay-



XOBKW 1IN BO BpeMsd ee paGOTbI, nocTtaBbTe
NPOTUBEHbL B 1y XOBKY, BbI6paB xenaemyrw
BbICOTY M MOMECTUB €ro mexay 60oKkoBbIMYU
HanpaesnAawnWnuMn.

- PEKOMEHOALMUA: Vicnonb3ynte py4ky
rpyunsa 4nsa n3BneveHns peweTkn 4na rpuns ns
OYyXOBKM. [0 OKOHYaHUUN NPUTOTOBMEHUSA NMULLN
pelweTka anga rpuns 6yaet ropsyven. BYAbTE
OCTOPOXHblI!

FOTOBKA HA BEPTEJE

- MpOTKHWUTE 1 HaJeHbTE Ha BepTen eay, KoTo-
Py XOTUTE NMPUFOTOBUTD.

- NcnonbayiiTe kptoykn, 4TOObI 3akpenuTb eay
o LeHTpy BepTena.

MomecTunTe BepTen NNOCKUM KOHLIOM BO BHY-
TpeHHee O0TBepCTME AyXOBKU. OTO OTBEPCTUNE
HaxoAWUTCS B LLEHTPe NpaBoW BHyTPEHHEWN
CTEeHbI.

[MomecTuTe gpyron KoHeL, Ha onopy Ans
BepTena, pacrnosnioXeHHYIo Ha NeBON CTeHe,
NOMECTUB €ro B BbIEMKY.

MOMHWTE: Mo okoHYaHUKN NPUroTOBNEHUS
BepTen 6yaeT oveHb ropsymM. Vicnonbayi-
Te pyuKy Ans Beprtena, 4tobbl N3BneYb ero;
BOCMOMb3yNTECH KyNMHAPHLIMU NepyaTkamu,
4YTOObI BbIHYTb BEPTEN U3 FOTOBON MULLN.

NnoanoH ANs KPOLEK:

- [lyxoBka uMeeT NoAAO0H AN KPOoLUek, YTobbl
06nerYnTb NPOLIECC €€ OUYUCTKMU.

- Kak Tonbko AyxoBKka OCTbIHET, BblHbTE NMOAL0H
AN KpOLEK U3 AyXOBKM 1 ybepute ero B
CTOpPOHY. CneayniTe MHCTPYKLMSIM MO O4YUCTKE,
KOTOpble yKka3aHbl B 3TOM e PyKOBOACTBE.

NOCNE UCMOJIb3OBAHUA:

- Beikntounte npnbop, nocTaBnB BCE NepeKIto-
yartenu B nonoxexue BbIKIT (MuH, I, O)

- OTKn4YUTE NPUGOP OT CETK.

- Oumnctute npmbop.

OYUCTKA

- OTcoeanHnTe Npnbop OT CeTU NOCre NCNOSb-
30BaHus, YTOObI OH OCTbIN Nepen OYMUCTKOMN.

Ounctute anl6op, NCNonb3yA BIIaXHYH TKaHb
1N HECKONbKO Kanenb YNCTALLEN XUOKOCTH, U
BbITPUTE €ro Hacyxo.

He ponyckaeTcs ucnonb3oBaTb pacTBoOpU-
Tenu UNu NPOAYKTbl HA OCHOBE KUCMOThbI UNK
C BbICOKUM ypoBHeM pH, Hanpumep, oT6e-
nvBatensb, a Takxe abpasvBHble YNCTSLLME
BellecTBa.

He ponyckainTe nonagaHus BHYyTpb Yepes
OTBEPCTUSA ANA NPOXOXAEHNSA BO3ayXa BOAbI
NITM UIHOW XXMAKOCTU, 4TOObI HE MOBpeauTb
BHYTPEHHUE YacTu.

He nomelarite anektponpmbop B Bogy nnu
WHYI0 XXWAKOCTb, @ TakXe Mof CTPYH BOAbI.

peKkoMeHAyeTCs perynsipHo oynwaTte npuéop
1 TWaTenbHO yaanaTb BCe NULLEBbIE OCTaTKY;

Ecnn npubop He ByaeT cogepxaTtbcs B
YMCTOM COCTOSIHUM, €ro MOBEPXHOCTb MOXET
ObITb NOBpEXAeHa, CPOK CNybbl coKpalLeH
UNu Jaxe ero Ncrnonb3oBaHne ctaHeT Hebe3o-
nacHbIM.

HUKaKue 4acCTtun 3Toro 3neKTpoan6opa He [0-
NyCKaeTCA MbiTb B I'IOCMD,OMOGHHOIZ MalunHe.

- 3aTem npocywmnTe BCe YacTu nepen cOOpPKoN.



Romana

Cuptor Electric

HORIZON 30, 45, 60
DESCRIERE

Maner

Usa cuptorului

Selector de temperatura

Selector de functii

Temporizator si comutator de pornire/oprire
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Orificii de racire

ACCESORII

Suport pentru gratar

Tava pentru gatit

Tava pentru gatit si maner gratar
Brat rotisor

Manerul bratului rotisor
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Tava de Pesmet

Daca modelul aparatului dvs. nu contine
accesoriile descrise mai sus, acestea pot fi
achizitionate si separat de la Service-ul de
Asistenta Tehnica.

UTILIZARE SI INGRIJIRE:

- Desfasurati complet cablul de alimentare al
aparatului Tnainte de fiecare utilizare.

- Nu utilizati aparatul daca intrerupatorul pornit/
oprit nu functioneaza.

- Nu utilizati aparatul daca este inclinat si nu il
rasturnati.

- Nu rasturnati aparatul in timpul utilizarii sau
daca este conectat la reteaua de alimentare.

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare atunci cand nu il utilizati si inainte de a-I
curata.

- Depozitati aparatul intr-un loc in care sa nu fie
la indemana copiilor si/sau a persoanelor cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale redu-
se, ori care nu au experienta sau cunostintele
necesare.

- Nu depozitati si nici nu transportati aparatul
daca este inca fierbinte.

- Pastrati interiorul cuptorului curat, pentru a evi-
ta carbonizarea produselor alimentare ramase,

care pot deteriora aparatul.

- Nu utilizati aparatul pentru a usca animalele
domestice sau salbatice.

- Nu utilizati aparatul pentru a usca articole
textile de nici un tip.

- Nu puneti ustensile sau tavi grele pe usa
deschisa.

- AVERTIZARE: Daca usa sau imbinarea usii
este deteriorata, cuptorul nu trebuie sa fie
utilizat inainte de a fi reparat de personal
competent.

- ATENTIE! Nu utilizati aparatul daca sticla este
fisurata sau sparta.

- Rasuciti butonul termostatului la setarea mini-
ma (MIN). Aceasta nu inseamna ca aparatul
este oprit permanent.

INSTALARE

- Asigurati-va ca inlaturati tot materialul ambala-
jului din interiorul aparatului.

- Nu scoateti suportul din aparat.

- Aparatul necesita o ventilatie adecvata pentru
a functiona corect. Lasati 20 cm liberi deasu-
pra cuptorului, 5 cm in spatele cuptorului si 5
cm pe fiecare parte.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
INAINTE DE UTILIZARE:

- Asigurati-va ca ati indepartat toate ambalajele
produsului.

- Tnainte de prima utilizare, cur&tati componente-
le care vor intra in contact cu alimentele in ma-
niera prezentata in sectiunea despre curatare.

UTILIZARE:
- Conectati aparatul la reteaua de alimentare.

- Selectati temperatura de coacere dorita folo-
sind selectorul de temperatura. ©

- Selectati functia cu care doriti sa lucrati folo-
sind selectorul de functii (D)

SELECTOR DE FUNCTII (D)
-O» Oprit.

- B » Gatire cu convectie. Selectati aceasta
functie daca doriti sa gatiti in mod traditional,
mentinand o temperatura constanté si o gétire
accelerata datorate aerului prin convectie.

- » Gratar cu convectie. Utilizati aceasta
functie pentru a gratina alimentele care vor fi



fncalzite prin convectie in asa fel incat caldura
sa fie furnizata pe fiecare parte a alimentului.

-B» catire traditionala. Utilizati aceasta func-
tie pentru a gati intr-un mod traditional.

- B » Gratar/gratar cu rotisor. Utilizati aceasta
functie pentru a gratina alimentele intr-un mod
traditional sau utilizati accesoriile pentru rotisor
pentru a utiliza caldura din partea superioara
cu ajutorul rotisorului.

- B » Rotisor (frigere) cu convectie. Selec-
tati aceasta functie pentru a frige alimentele
folosind accesoriul rotisor si pentru a le gati cu
ajutorul convectiei.

FUNCTIONAREA CUPTORULUI

- Dupa ce ati selectat temperatura si functia
dorite, selectati, folosind temporizatorul/comu-
tatorul de pornire/oprire, timpul pe care il doriti.

ATENTIE. Daca utilizati temporizatorul pentru a
specifica timpul adecvat, nu uitati s& mai adaugati
intre 2 si 3 minute. Procedand astfel, veti adauga
minutele de preincalzire la timpul normal si veti
ajuta cuptorul sa realizeze aceasta functie.

ATENTIE.

- Priviti indeaproape acest al treilea buton.
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- X — Pozitia Oprit. Mutati butonul in aceasta
pozitie pentru a opri cuptorul.

- Y — Pozitia Pornit. Tn aceast& pozitie, cuptorul
va ramane pornit pana cand utilizatorul il va
opri.

- Z — Scara temporizatorului. Selectati timpul
necesar actiunii pe care doriti sa o realizati.
Odata ce acest timp va trece, cuptorul se va
opri automat.

ACCESORII

GATITI CU SUPORTUL PENTRU GRATAR

- Tnainte de utilizarea cuptorului SAU in timpul
utilizarii:

Introduceti suportul pentru gratar intr-una dintre
cavitatile interioare si pe sinele laterale.

Puneti mancarea direct pe gratar sau pe o hartie
pentru copt. De asemenea, il puteti folosi pentru

a aseza unele vase pentru cuptor, ca de exemplu
o tava mica.

RECOMANDARE: Folositi manerul suportului
pentru gratar pentru a scoate suportul pentru
gratar din cuptor. Suportul pentru gratar va fi
fierbinte la terminarea procesului de preparare a
mancarii. AVETI GRIJA!

GATITI CU TAVA PENTRU GATIT

- Puneti méancarea pe care doriti sa o gatiti in
tava pentru gatit.

- Odata incalzit in prealabil cuptorul sau in
timpul functionarii acestuia, introduceti tava
in cuptor, alegand inaltimea dorita asezénd-o
intre sinele laterale.

RECOMANDARE: Folositi manerul suportului
pentru gratar pentru a scoate suportul pentru
gratar din cuptor. Tava pentru gatit va fi fierbinte
dupa terminarea procesului de preparare a
mancarii. AVETI GRIJA!

GATITI CU ROTISORUL

- Strapungeti cu bratul rotisor mancarea pe care
doriti sa o frigeti.

- Folositi carligele rotisorului pentru a fixa man-
carea n centrul bratului.

- Asezati bratul rotisor asezand capatul plat in
orificiul interior al cuptorului. Aceasta gaura se
afla in centrul peretelui din dreapta.

- Asezati celalalt capat in suportul pentru bratul
rotisor asezat pe peretele din stanga, asezand
crestatura bratului pe suport.

TINETI MINTE: Odata terminata frigerea, acest
brat rotisor va fi foarte fierbinte. Folositi manerul
bratului rotisor pentru a-l indeparta si utilizati
manusi pentru gatit pentru a indeparta bratul
rotisor din mancarea preparata.

TAVITA PENTRU FIRIMITURI

- Cuptorul are o tavita pentru firimituri pentru a
facilita procesul de curatare a acestuia.

- Dupa ce cuptorul s-a racit, scoateti tavita
pentru firimituri din cuptor si curatati-o separat.



Consultati instructiunile de curatare din acest
manual.

DUPA CE ATI TERMINAT DE UTILIZAT
APARATUL:

- Opriti aparatul punand toate selectoarele in
pozitia Oprit (Min, =, O)

- Deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare.

- Curatati aparatul.

CURATARE

- Deconectati aparatul de la sursa de alimentare
si lasati-l sa se raceasca inainte de a-| curata.

- Curatati aparatul cu o carpa umeda si cateva
picaturi de detergent lichid, apoi uscati-I.

- Nu utilizati solventi sau produse cu pH acid sau
bazic, precum inalbitori sau produse abrazive,
pentru curatarea aparatului.

- Nu permiteti ca apa sau orice alt lichid s&
patrunda in gurile de aerisire pentru a evita
deteriorarea pieselor interne ale aparatului.

- Nu scufundati niciodata aparatul in apa sau
in orice alt lichid si nu lasati apa sa curga pe
acesta.

- Este recomandabil sa curatati aparatul in mod
regulat si sa indepartati resturile de alimente.

- Daca aparatul nu este bine curatat, suprafata
acestuia se poate deteriora, afectand in mod
inevitabil durata de functionare, devenind nesi-
gur pentru utilizare.

- Nicio componenta a aparatului nu este potrivita
pentru curatare in masina de spalat vase.

- Apoi uscati toate piesele Tnainte de asamblare
si depozitare.



BbJITAPCKU

EnekTpuyecka cypHa

HORIZON 30, 45, 60
ONMUCAHUE

A Mnoun

Bpara Ha cypHaTa

CenekTop Ha TemnepaTypata
CenekTop Ha pexuma
Temnopu3aaTtop 1 Koy BKI/M3KN

Mmoo w

BeHTunaunoHHn oteopum
NPUHAONEXHOCTM:

Ckapa

TaBa

PbKkoxBaTka 3a ckapara v TaBaTa
LLvw 3a neyeHe

PbkoxBaTtka Ha WwyLwa 3a neyeHe

oD O W N =

TaBuyka 3a cbbupaHe Ha TpoxuTte

Ako BalumsT mopen ypea Hsima Hsikom oT
ropeonvcaHuTe NPUHaANEXHOCTW, MOXe Aa '
3aKkynuTe oTAenHo B CepBuanTe 3a TEXHUYECKO
obcnyxBaHe.

YNOTPEBA U NOAOAPBXKA :

- Mpeau ynoTtpeba passuiite HanbHO 3axpaH-
Bawua kaben Ha ypeaa.

He nanonaeavite ypega npu nospegeH 6mnok
3a ,BknN./m3kn®

He nBuxeTe 1 He npemecTBanTe ypena, goka-
TO ce Hamupa B paboTeH pexum.

He n3anonseaiite ypena HakNIOHEH, HUTO
obbpHar.

W3knioyeTe ypeaa, koraTo He ro uarnonasare,
UMK KoraTo ce roTBUTE [ia ro NoYncTuTe.

CbxpaHsiBanTe ypea ganed ot goctbna Ha
geua n/vnm xopa ¢ HamarneHu pusnyecku,
CEH30PHW UM YMCTBEHU Bb3MOXHOCTU, UMK
OT TakuBa 6e3 onuT 1 No3HaHus 3a bopaBeHe
C Hero.

He cbxpaHaBanTe u He NnpeHacsanTe ypeaa,
aKo He e U3CTUHAanN HaMbIHO.

MopabpxanTe BbTPELIHOCTTa Ha pypHaTa
yncTa, B NPOTUBEH Cryyan octarbLuuTe OT

XpaHa mMorart a ce OBbIMAT U Aa NoBpeaaT
ypena.

- He nsnonssante ypeaa 3a noacylaBaHe Ha
OOMaLUHW NI0OUMLM UK KUBOTHW.

- He nsnonseavite ypena 3a noacyluaBaHe Ha
Apexu oT KakbBTO 1 Aa 6uno BuA.

- He noctaBsinTte Texkun npubopun nnv Tasu
BbpPXy OTBOpeHaTa BpaTa Ha dypHaTta.

BHVMMAHWE!: dypHaTa He GuBa fa ce n3nons-
Ba Npv NOBpefeHa BpaTta Uiy noaabpxal
BpaTaTta efleMeHT, JokaTo He GbAe nonpase-
Ha OT creuuanuapaHo nuue.

BHUMAHWE!: He nsnonseanTte ypeaa npun
NyKHATO UMW CYYMEHO CTHKIIO.

[MocTaBsiHeTo Ha perynaTopa Ha TepmocTaTta B
MUHUManHo nonoxexue (,MIN)“ He o3HavaBa,
Yye ypeabT € OKOHYaTeNHO U3KIT0YEH.

MHCTAJNNIMPAHE

- YBepeTe ce, 4ye CTe n3Baguvm BCUYKM ONakoB-
KN OT BBbTPELIHOCTTa Ha ypeaa.

- He cBananTe kpayeTtaTta Ha ypeaa.

- 3a ga moxe ypeabT Aa paboTu nanpasHo,
Heobxo4MMa e npaBunHa BeHTunaums.
OctaBeTe 10 cM. cBOGOAHO NPOCTPaAHCTBO
Hag dypHaTa,5 cM OT 3agHaTa 4YacT n 5 cm. oT
ABeTe CTpaHMu.

HAYUH HA YNOTPEBA
3ABENEXKMN NPEAVN YNOTPEBA:

- YBeperTe ce, Ye U3LANOo CTe OTCTPaHUIM ona-
KoBKaTa Ha ypepaa.

- Mpean pa nsnonseare en. ypeaa 3a nbpsun
MbT, NOYNCTETE BCUYKM YacTW, HAaMMpaLLu ce B
[0NVp C XpaHUTENHWUTE NPoAYKTK, KaTo crnea-
BaTe ykasaHusATa B pasgen “lMoyncreaHe”.

YNOTPEBA:
- BknioyeTe ypena B enektpuyeckata Mpexa.

- N3bepeTe xxenaHata Temnepartypa, npu KOSTo
KenaeTe a NpUroTBsiTE XpaHaTta nocpea-
cTBOM TemnepaTypHusi cenektop (C)

- N3bepeTe pexunma nocpeacTBOM cenekTopa
Ha pexwum (D)

CENEKTOP HA PEXWUM (D)
- [CI» Uskniouero

- B » Mpuroteste upes konsekuus. N3Gepete
TO3M PEXUM, aKo Xernaete fa NPUroTeaTe Xpa-
HWUTENHW NPOAYKTH MO TPaAWULMOHEH HauuH,
noaabpKanku paBHOMepHa Temneparypa u
YCKOPEHO NPUroTBSIHE MOCPEACTBOM Bb3ayLL-
Ha KOHBEKLWS.



-E» lpun c koHBeKUMS. Mianon3sanTe T03n
peXuM 3a 3anuyaHe Ha xpaHaTta, oKaTo n3-
nonssaTe KOHBEKLMATA 3a pa3npenensHe Ha
TONMMHaTa B camaTa xpaHa.

E» TpaaunumoHHo npuroTesHe. N3bepete
TO3M peXuM, 3a A4a NpUroTBsTe XxpaHaTta no
TPaAULMOHEH HaYMH.

B» Mpun/ Mpun ¢ wuw. N3nonssarite To3n
pexuM, 3a Aa oneveTe xpaHaTta no Tpaau-
LIMOHEH HaYUH UMK MbK N3NonasanTe NpuHag-
NeXHOCTTa 3a 3anuyaHe, 3a Aa usnonspare
TONMMHa OTrope NOCPeACTBOM LUMLLA.

ES » Meuerec KoHBeKLms. N3bepeTe TO3n
pexuM, 3a Aa NPUroTBSITE XpaHaTta, onm4anku
1 U NPUrOTBSANKM S NOCPEACTBOM KOHBEKLIUS.

PABOTA HA YPELA

- Cnep n3bupaHeTo Ha TemnepaTtypara 1 pexu-
ma n3bepete, nocpeAcTBOM TemnopusaTtopa/
npeKkbcBa4va 3a BKM./U3KN. BpeMeTo, 3a KOeTo
XenaeTte ga usnonsesare ypHara.

- BHUMAHME! Ako nanonssarte nporpamartop
Ha BpeMeTo, He 3abpaBsaiTe fa npubasuTe
OBe-Tpu MUHYTK. [0 TO3n HayvvH wWwe fgobaBute
BpeMe 3a 3arpsiBaHe U e NoMorHeTe Ha yp-
HaTa Aa U3NbIHU NpeAHa3Ha4YeHneTo Cu.

- BHUMAHMUE!

- O6bpHeTe 0COOEHO BHUMaHMNE Ha TO3K TPEeTU
OyTOH.

0,
1 “15
90 30
75. .45
"60°

- X — lNonoxeHune ,u3knoveHo”. Npemectete
cernekTopa Ha ToBa NMonoXeHue ,3a Aa U3kmio-
ynTe pypHara.

- Y — lNonoxeHune ,BkNYeHO". B ToBa nonoxe-
Hue cpypHaTa e BKNoYeHa, JokaTo noTpebute-
NAT HE 9 UKITYN.

- Z — BpemeBa ckana. N36epeTe Heobxoam-
MOTO BpeMe 3a enaHoTo oT Bac genctaue.
Cnepn uatnyaHe Ha ToBa BpeMe, dpypHaTta ce
n3knoyBa ot camo cebe cu.

AKCECOAPHU
NMPUrOTBAHE NOCPEACTBOM CKAPATA

- Mpeau fa BkAYUTE pypHATaA UMK NO Bpeme
Ha 3arpsiBaHeTo M M3MoN3BaHeTo Ha ypHarTa:

BkapaiiTe ckapara B HSKOSl OT BbTPeLUHUTe
BANBOHATUHU U CTPAHUYHU PENCU.

MocTaBeTe xpaHaTa HanpaBo BbPXY ckapaTta
UM NnocpeacTBoM ocobeHaTa xapTus 3a dyp-
Ha. CblL0 Taka, MOXe Aa s U3nos3saTe KaTo
nocTaBKa 3a HSIKOI Cbj 3a dypHaTa, KaTo
HanpuMep Marnka TaBa.

MPEMOPDBKA: N3non3eanTe pbkoxBaTkata
Ha ckapaTa, 3a Aa s ussagute. Crneg onuya-
HeTo TaBaTa e ropewa. BHUMAHUE!:

NEYEHE NOCPEACTBOM TABATA

- MNocTaBeTe B TaBaTa XpaHUTENHUTE NpoAYKTH,
KOUTO LLe npuroTeaTe.

- Cnep sarpsieaHe Ha (pypHaTa Unm no epeme
Ha HENHOTO 3arpsiBaHe NnocTaeeTe TaBaTa C
XpaHaTta BbB BbTPELIHOCTTa Ha pypHaTa, kato
noabepeTe BUCOUMHATA Ha TaBaTa Nnocpes-
CTBOM CTPaHUYHUTE PENICU.

- MPENOPBKA: 3a nssaxagaHe Ha TaBaTa
n3nonasanTe pbkoxBaTkaTta. Cnen onvyaHeTo
TaBaTa e ropewa! BHUMAHME!:

NPUrOTBAHE HA XPAHATA YPE3 LUULL 3A
NEYEHE.

- MpomyLueTe XpaHUTENHUS NPOAYKT Npe3 cpe-
AaTa NocpecTBOM LUULLA 3a MeYeHe.

- Vlanonaealite BUNKUTE 3a ONn4yaHe, 3a Aa 3ak-
penuTe XpaHUTenHusa NPpoAyKT B cpeaarta.

- BkapanTe wuwa BbB hypHaTa, Kato nocTa-
BWTE rMafkus Kpan BbB BbTPELLHMS OTBOP Ha
dypHaTa. To3n 0TBOp € pasnonoxeH B cpeaa-
Ta Ha sicHaTa BbTpeLUHa CTeHa Ha dpypHaTa.

[MocTaBeTe Apyrvs kpaw ¢ moMoLuTa Ha
CTpaHnyHaTa nsiBa NOCTaBKa, KaTo 3akpenuTe
xneba Ha wuwa.

BHUMAHWE! Cnep 3aBbpluBaHe Ha NpuroT-
BAHETO WMLWBT € MHOoro ropety! N3nonssanTte
pbkoxBaTKaTa 3a LuuLla 3a neveHe, 3a ga

ro n3saauTe oT oypHaTa n npuberHete oo
aHTUTEPMUYHU pbKaBuLK, 3a Aa u3BaguTe
NPUroTBEHUTE NPOAYKTU.



TABUYKA 3A CbBUPAHE HA OTNAOBLUM

- C uen ynecHsiBaHe Ha No4nMcTBaHeTo dypHaTa
pasnonara c TaBa 3a cbbvpaHe Ha oTnagb-
uuTe.

- Cnep nsctuBaHe Ha oypHaTa ussageTe TaBa-
Ta 3a oTnagbuUy U S NoYncTeTe oTAENHO. 3a
no-noApo6Hu ykasaHusi, pasrnenante pasge-
fa 3a NoYncTBaHe No-A0My B TO3U HapbYHUK.

CNEA NPUKNIOYBAHE HA PABOTATA C
YPELA:

- CnpeTte ypeaa, kaTo NOCTaBUTE BCUYKMN Cenek-
TOpM B nonoxeHue ,n3knyeHo“(Min, 0, O)

- UsknioveTe ypeaa oT eneKkTpuyeckaTta Mmpexa.

- MouucTeTte ypena.

NOYUCTBAHE

- Mpeam noyncTeaHe usknyeTe ypeaa ot
3axpaHBallata Mpexa 1 ro octaBseTe Ja ce
U3CTUHE.

MouncTeTe ypena ¢ BrnaxHa Kbpna, HanoeHa
C HAKOIKO Karnku MuelL, npenapar, crnef KoeTo
ro nogcyuiere.

3a nouncTBaHeTo Ha ypeaa He usnonssante
pa3TeopuTenn n npenapat C KUCeNUHeH Unu
ocHoBeH pH dakTtop, kato 6enuHa n abpasus-
HU MPOAYKTH.

He ponyckaiTe npoHUKBaHeTO Ha BoAa npes
BEHTUNaLUMOHHWUTE OTBOPY; B NPOTUBEH Cry-
Yall MOXe [ia npean3BuKaTe NoBpeaa Ha pa-
6OTHWTE YacTU BbB BBTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

He noTansiiiTe ypefa BbB Boga Unu gpyra Tey-
HOCT, 1 He ro nocTaBssiiTe Noj Tevalla Boga.

lMpenopbynTenHo e ga noymcTeate en. ypeana
pPenoBHO U HAaNbIHO Aa OTCTpaHABaTe OCTa-
TbUUTE OT XpaHa.

YpeabT cnegsa ga ce nogabpka ymnct. B
NPOTUBEH Cryyai MOBBbPXHOCTTa My MOXe Aa
ce noBpeau, 1 ToBa Aa cbkpaTu 6e3Bb3Bpat-
HO eKCnoaTaunoHHUS MY XMBOT, @ CbLLO 1
[a CTaHe npuynHa 3a Bb3HUKBaAHE Ha ONacHo
NONOXEHUe.

He ce [O0NyCKa KOATO U Aa € 4acT OT To3n ypea
na 6bae n3MvBaHa B Cb4OMUSINTHA MaLUMUHA.

Cnep ToBa, noacylete 4o6pe BCUYKM YacTy,
nocTtaeeTe rm o6paTHO M CbXpaHeTe ypeaa.
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Espanol

GARANTIA Y ASISTENCIA TECNICA

Este producto goza del reconocimiento y protec-
cién de la garantia legal de conformidad con la le-
gislacion vigente. Para hacer valer sus derechos
o intereses debe acudir a cualquiera de nuestros
servicios de asistencia técnica oficiales.

Podra encontrar el mas cercano accediendo al
siguiente enlace web: http://taurus-home.com/

También puede solicitar informacion relacionada
poniéndose en contacto con nosotros por el telé-
fono que aparece al final de este manual.

Puede descargar este manual de instrucciones y
sus actualizaciones en http://taurus-home.com

Catala

GARANTIA | ASSISTENCIA TECNICA

Aquest producte gaudeix del reconeixement i
proteccio de la garantia legal de conformitat amb
la legislacio vigent. Per fer valer els seus drets o
interessos ha d’acudir a qualsevol dels nostres
serveis d’'assisténcia técnica oficials.

Podra trobar el més proper accedint al segiient
enllag web: http://taurus-home.com/

També pot demanar informacio relacionada
posant-se en contacte amb nosaltres al teleéfon
que apareix al final d’aquest manual.

Podeu descarregar aquest manual d’instruccions
i les seves actualitzacions a http://taurus-home.
com

English

WARRANTY AND TECHNICAL ASSISTANCE
This product enjoys the recognition and protection
of the legal guarantee in accordance with current
legislation. To enforce your rights or interests you
must go to any of our official technical assistance
services.

You can find the closest one by accessing the
following web link: http://taurus-home.com/

You can also request related information by
contacting us.

You can download this instruction manual and its
updates at http://taurus-home.com/

Francais

GARANTIE ET ASSISTANCE TECHNIQUE

Ce produit est reconnu et protégé par la garantie
établie conformément a la Iégislation en vigueur.
Pour faire valoir vos droits ou intéréts, vous
devrez vous adresser a I'un de nos services
d’assistance technique agréés.

Pour savoir lequel est le plus proche, vous pou-
vez accéder au lien suivant : http://taurus-home.
com/

Vous pouvez aussi nous contacter pour toute
information.

Vous pouvez télécharger ce manuel d’instructions
et ses mises a jour sur http:/taurus-home.com/

Deutsch

GARANTIE UND TECHNISCHER SERVICE
Dieses Produkt ist von der gesetzlichen Garantie
gemass der geltenden Gesetzgebung geschiitzt.
Um Ihre Rechte und Interessen geltend zu
machen, missen Sie eines unserer offiziellen
Servicezentren aufsuchen.

Uber folgenden Link finden Sie ein Servicezen-
trum in Ihrer Nahe: http://taurus-home.com/

Sie kénnen auch Informationen anfordern, indem
Sie sich mit uns in Verbindung setzen.

Sie kdnnen dieses Benutzerhandbuch und seine
Aktualisierungen unter http://taurus-home.com/

Italiano

GARAZIA E ASSISTENZA TECNICA

Questo prodotto possiede il riconoscimento e la
protezione della garanzia legale di conformita con
la legislazione vigente. Per far valere i suoi diritti
o interessi, dovra rivolgersi a uno qualsiasi dei
nostri servizi ufficiali di assistenza tecnica.

Puo trovare il piu vicino cliccando sul seguente
link: http://taurus-home.com/

Inoltre, puo richiedere informazioni mettendosi in
contatto con noi.

Puo scaricare questo manuale di istruzioni e i
suoi aggiornamenti da http://taurus-home.com/



Portugués

GARANTIA E ASSISTENCIA TECNICA

Este produto goza do reconhecimento e protecao
da garantia legal em conformidade com a legis-
lagdo em vigor. Para fazer valer os seus direitos
ou interesses, deve recorrer sempre aos NOSS0s
servigos oficiais de assisténcia técnica.

Podera encontrar o mais préoximo de si através
do seguinte website: http://taurus-home.com/
Também pode solicitar informagdes relacionadas,
pondo-se em contacto connosco.

Pode fazer o download deste manual de
instrugdes e suas atualizagdes em http://taurus-
home.com/

Nederlands

GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEU-
NING

Dit product valt onder de legale garantievoorwa-
arden zoals bepaald in de actuele wetgeving. Om
een beroep te doen op uw rechten of aanspraken
kunt u contact opnemen met onze officiéle tech-
nische service.

U kunt de dichtstbijzijnde technische service vin-
den op de website: http://taurus-home.com/

Voor verdere informatie kunt u ook contact met
ons opnemen.

U kunt deze gebruiksaanwijzing en eventuele
actualiseringen ervan downloaden via http://
taurus-home.com/

Polski

GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Ten produkt jest uznawany i chroniony prawng
gwarancjg zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
W celu wyegzekwowania swoich prawa lub inte-
reséw, nalezy udac sie do dowolnego z naszych
oficjalnych ustug pomocy techniczne;j.

Najblizszy punkt mozna znalez¢, korzystajgc z
ponizszego linku: http://taurus-home.com/

Mozna réwniez poprosi¢ o informacje, kontaktujac
sie z nami.

Mozna tez pobra¢ niniejszg instrukcje obstugi i jej
aktualizacje na http://taurus-home.com/

EAANnvikda

EFFYHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPI=H

To TTapdv TTPOoIdV avayvwpileTal Kal
TTpooTatevUeTal aTTd TN VOUIKN £yyunon
guppépewaong TPog TNV IoxUouca vopoBeaia. MNa
va BIEKDIKNOETE TA IKAIWHOTA | CUPPEPOVTA CaAG
TIPETTEI VO OTTEUBUVOEITE OE OTTOI0OATTOTE ATTO TA
€TMiONMA ypaeia pog TEXVIKAG UTTOGTAPIENG.

MNa va Bpeite 1o MO KOVTIVO O€ 046G, avaTpESTe
oTnv IoTooeAida: http://taurus-home.com/
Mrropeite eTTiong va ¢nTACETE TTANPOPOPIEG,
ETTIKOIVWVWVTAG Padi HOg.

Mropeite va «kaTeRAOETEN ATTO TO BIABIKTUO

TO TTAPOV EYXEIPIOIO OBNYIWV KAl TIG OXETIKEG
EVNUEPWOEIG Tou OTo http://taurus-home.com/

Pycckun

FAPAHTUA U TEXHUYECKASA NOOOEPXKA
OTOT NPOAYKT 3aLLMLLEH IOPUANYECKON
rapaHTueln B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMM
3akoHofaTenbCcTBOM. YToObl 06ecneumnTb
cobnofieHre BalLuX NpaB Uy NHTEPECOB,

Bbl IOMXHbI 06paTUTLCS B Ni0OYI0 U3 HALLIMX
orumanbHbIX Cry06 No TEXHUYECKON
nopaepKKe KIMeHTOoB.

Bbl MOXeTe HanTu Gnnxanume 13 LeHTPOB,
npowviasa no cnepytowlen Bed-cebinke: http://taurus-
home.com/

Bbl Takke MOXeTe 3anpoCuTb COOTBETCTBYHOLLYHO
MNH(OPMaLWIo, CBSI3aBLUMCL C HaMU (CM.
NMOCIEAHION CTPaHWLY PyKOBOACTBA).

Bbl MOXeTe ckayaTb 3TO PyKOBOACTBO 1
06HOBRNEHUs K HeMY No agpecy http://taurus-
home.com/

Roména

GARANTIE SI ASISTENTA TEHNICA

Acest produs beneficiaza de recunoasterea

si protectia garantiei legale in conformitate

cu legislatia in vigoare. Pentru a va exercita
drepturile sau interesele, trebuie s va adresati
unuia dintre serviciile noastre oficiale de asistenta
tehnica.

Puteti gasi cel mai apropiat serviciu de asistenta
tehnica accesand urmatorul link web: http://
taurus-home.com/

De asemenea, puteti solicita informatii conexe,
contactand-ne (consultati ultima pagina a manua-
lului).

Puteti descarca acest manual de instructiuni si
actualizarile sale la http://taurus-home.com/



Bbnrapcku

FAPAHUUA U TEXHUYECKA NMOMOLL
HacToswmaT npoayKT uma 3akoHHa rapaHums, B
CbOTBETCTBME C AEeNCTBALLOTO 3aKOHOAATENCTBO.
3a fa ynpaxHuTe npasaTa cu Ha notpebuten
crnegBa fa ce HacoyuTe KbM HSIKOW OT HawmuTe
OTOpU3MpaHu CepBU3MN.

Han-6nuskna go Bac cepeus moxeTte ga
OTKpUeTe Ha crnegHus nNuHk: http://taurus-home.
com/

CbLUo Taka, MOXeTe Aa NoTbpcuTe MHopMaLms,
CBbP3BalkK Ce C Hac (BMXTe Ha nocrneaHata
CTpaHuLa Ha HapbYHuKKa).

Hapb4Huka ¢ ykazaHus u Heroute
OCbBPEMEHSIBAHWS MOXETE ia CBanuTe Ha
cnefHus http://taurus-home.com/
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COUNTRY ADDRESS PHONE
Algeria Zone d'Activite, N° 62, Constantine 213770777756
Argentina Av. del Libertador 1298,(B1638BEY), Vicente 541153685223
Lopez (Pcia. Buenos Aires)
Belgium Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Benin 359 Av. Steinmetz, 1930, Cotonou 0299-21313798
Bulgaria 265,0kolovrasten Pat, Mladost 4, 1766, Sofia 35929211120 / 35929211193
Burkina Faso Avenue Bassawarga, 01 BP915, Ouagadougou 226 25301038
Congo (Republic of) 98 Blvd General Charles de Gaulle, Pointe Noire 242066776656
Cyprus 20, Bethlehem Str. / P.O.Box 20430, 2033, 35722711300

Strovolos

Czech Republic

Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy

420 461 540 130

Democratic Republic
of the Congo

AV. Pont Canale N° 3440, Kinshasa

00243-991223232

Equatorial Guinea

SN Av Patricio Lumumba y C/ Jesus B, Bata

00240 333 082958 / 00240 333
082453

Equatorial Guinea

Calle de las Naciones Unidas, PO box 762,
Malabo

240333082958 / 240333082453

Espaia Avda Barcelona, S/N, 25790 Oliana (Lleida) 902 118 050
atencioncliente@taurus.es
Ethiopia Lideta Sub City Kebele 10 H.NO 124, Addis +251 11 5518300
Ababa
France Za les bas musats 18, 89100, Malay-le-Grand 0386839090
Gabon BP 574, Port-Gentil Centre-ville 24101552689 / 24101560698
Ghana Ederick Place, Accra-Ghana 302682448 / 302682404




Gibraltar 11 Horse Barrack Lane, 54000, Gibraltar

00350 200 75397 / 00350 200
41023

Greece Sapfous 7-9, 10553, Athens +30 21 0373 7000

Guinea BP 206, GN, Conakry (224) 622204545

Hong Kong Unit H,13/F., World Tech Centre, Hong kong (852) 2448 0116 / 9197 3519

Hungary Késmark utca 11-13, 1158, Budapest +36 1 370 4519

India C-175, Sector-63, Noida, Gautam Budh Nagar-  (+91) 120 4016200
201301, Delhi

Ivory Coast 01 Rue Des Carrossiers-Zone 3, B.P 3747, 22521251820 / 225 21 353494
Abidjan 01 (RCI)

Jordan 28 Basman St Down town, Amman +962 6 46 222 68

Kuwait P.0. BOX 3379 hawally, 32034, Hawally +965 2200 1010

Lebanon Damascus Highway; Sciale Building, Jamhour 9615922963

Luxembourg Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500

Mali BP E2900, Dravela Bolibana 223227216 | 223227259

Marruecos Big distribution society 4 Rue 13 Lot. Smara (+212) 522 89 40 21

Oulfa, Casablanca

Mauritania 134 Avenue Gamal Abdener llot D, Nouakchott 2225254469 | 2225251258
Mexico Rosas Moreno N° 4-203 Colonia de San Rafael ~ (+52) 55 55468162
C.P. 06470 - Delegacién Cuauhtémoc, Ciudad
de México
Montenegro Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40 217 055
Netherlands Mariéndonkstraat 5, 5154 EG, Elshout 31620401500
Nigeria 8, Isaac; John Str,G.R.A Ikeja Lagos 23408023360099
Paraguay Denis Roa 155 ¢/ Guido Spano, Asuncion 21665100
Peru Calle los Negocios 428, Surquillo, Lima (511) 421 6047
Portugal Avenida Rainha D. Amélia, n°12-B, 1600-677, +351 210966324
Lisboa
Romania Dudesti Pantelimon 23, 410554, Bucharest 031.805.49.58
Serbia Rastovac bb, 81400, Niksic +382 40217 055
Slovakia Milady Horakove 357/4, 568 02, Svitavy 420 461 540 130
Southafrica Unit 25 & 26, San Croy Office Park, Die Agora (+27) 011 392 5652
Road, Croydon, Kempton Park, 1619, Johan-
nesburg
Tunisia 2, Rue de Turquie, Tunis 21671333066
Ukraine Block 6, Ap Housing Estate Topol-2, B, 49000, 380563704161 / 380563704161
Dnepropetrovsk
United Arab Emirates P.0.BOX 8543, Dubai 14506246200
Uruguay Luis Alberto de Herrera 3468, 11600, Montevideo 598 2209 28 00
Vietnam Lot 7 Ind. Zone for, Ha Noi 84437658111 / 84437658110
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